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1.INTRODUCCION

Le felicitamos por haber adquirido este procesador de alimentos que combina en un aparato coccién al vapor,
batidora/picadora, calentador y esterilizador. Este aparato resulta especialmente adecuado para la esterilizacion de
biberones y accesorios y la preparacion de comidas de bebés.

Antes de utilizar este aparato, lea cuidadosamente las instrucciones indicadas en este manual. Guarde el manual en
lugar seguro puesto que contiene informacion importante que podria tener que consultar en el futuro.

Las caracteristicas y funciones descritas en este manual de usuario estan sujetas a modificaciones sin previo
aviso.

1.1. CARACTERISTICAS:
- Completo robot de cocina multifuncion 5 en 1:
- Calienta biberones y potitos de cualquier tamafio de forma uniforme y rapida
- Esteriliza biberones y accesorios
- Cocina y calienta alimentos al vapor, con dos niveles segun el tipo de alimento, conservando sus nutrientes
- Descongela
- Tritura con 2 velocidades diferentes segun la textura de la comida deseada
- Incluye 3 cestas para separar alimentos
- Desmontable y facil de limpiar
- Gran capacidad de la jarra (11) con posibilidad de incrementarla con cestas adicionales
- Jarra, cestas, cuchillas y accesorios aptos para el lavavajillas
- Desconexion automatica de seguridad, por falta de agua y en reposo
- Display retroiluminado muy intuitivo con multiples opciones y toda la informacion del proceso
- Cajon inferior extraible, para guardar los accesorios de cocina
- Dispone de un comodo recoge cables y todos los accesorios se guardan en el interior de la jarra principal, ocupando
el minimo espacio cuando no esta e uso
- Bolsa para almacenaje y transporte incluida
- Libro de recetas on-line
- Libre de bisfenol A

2. CONTENIDO

1 Procesador de alimentos

1 Jarra

1 Tapa de la jarra

3 Cestas para la separacién de alimentos

2 Separadores magicos

1 Tapa de aislamiento térmico

1 Pinzas

1 Anillo de silicona adicional para el juego de cuchillas
1 Bolsa para el almacenamiento y el transporte

1 Manual de instrucciones y garantia

Si faltara cualquiera de los elementos arriba indicados, pongase en contacto con el establecimiento en el que
adquirié el producto.

3.INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Ala hora de utilizar cualquier aparato eléctrico, es necesario seguir ciertas precauciones basicas con el fin de reducir
el riesgo de incendio, electrocucion y lesiones personales. Algunas de estas precauciones son las siguientes:

1.Lea cuidadosamente este manual de instrucciones y consérvelo para poder consultarlo en el futuro si fuera
necesario.

2.Asegurese de que el voltaje de la toma eléctrica corresponda al voltaje indicado en la etiqueta de especificaciones
del aparato.

3.No olvide desenchufar el aparato de la toma eléctrica después de cada uso.

4.No encienda nunca el aparato sin haber llenado antes del depésito con la cantidad de agua necesaria.

5.No inserte ninguin objeto en la apertura del depdsito de agua o en la valvula de seguridad.

6.Desenchufe siempre el aparato de la toma eléctrica mientras no lo esté utilizando.

7.Desenchufe siempre el aparato antes de proceder a la instalacion, retirada o posicionamiento de componentes.



8.Desenchufe siempre el aparato y déjelo enfriar antes de proceder a su limpieza. Castellano
9.Deje que el aparato se enfrie durante al menos 15 minutos entre dos usos consecutivos.

10.Coloque siempre el aparato sobre una superficie seca y plana y lejos del alcance de los nifios.

11.Es necesario supervisar a los nifios cuando se utilice cualquier aparato eléctrico cerca de ellos.

12.Este aparato no debe ser utilizado por personas (incluyendo nifios) que presenten una disminucion de sus
capacidades fisicas, sensoriales o mentales, o que carezcan de la experiencia y los conocimientos necesarios para
utilizarlo, a menos que lo hagan bajo supervisiéon o hayan recibido instrucciones en lo relativo al uso del aparato por
parte de una persona responsable de su seguridad.

13.No deje nunca el aparato en funcionamiento sin supervision.

14.Manipule las cuchillas con mucho cuidado, especialmente al vaciar o limpiar el bol y las cuchillas. Las cuchillas
estan muy afiladas.

15.Si las cuchillas se bloquearan y tuviera que desbloquearlas, asegurese de desenchufar siempre el aparato antes
de retirar los alimentos responsables del bloqueo.

16.El aparato alcanza temperaturas muy elevadas durante la coccién al vapor y podria provocar quemaduras en caso
de contacto con la piel. Utilice siempre el asa para levantar el bol.

17.Tenga cuidado con el vapor caliente que asciende del bol y el depédsito de agua tanto durante la coccién como
cuando retire la tapa.

18.No utilice el aparato para ningun propésito aparte de su uso previsto.

19.Este aparato solo estéa disefiado para el uso en hogares.

20.No incline o vuelque el aparato ni intente vaciarlo o rellenarlo mientras esté en funcionamiento.

21.Vacie el dep6sito de agua antes de guardar el aparato.

22.No intente abrir ninguna parte del aparato.

23.No sumerja nunca el aparato en agua.

24.No ponga en funcionamiento ningun aparato eléctrico si el cable o el enchufe estuvieran dafados, si no funcionara
correctamente o si hubiera sufrido cualquier tipo de dafio.

25.No intente abrir ninguna pieza del aparato o desmontar los controles. El fabricante no se hara responsable de
ningun fallo del aparato si no se hubieran seguido estas instrucciones.

26.Si el cable de alimentacion sufriera dafios, debe ser reemplazado por el fabricante, su agente de servicio u otro
profesional con una cualificacién similar con el fin de evitar situaciones de peligro.

27.Todas las reparaciones que fuera necesario efectuar en el procesador de alimentos solo deben ser efectuadas por
un Agente de Servicio autorizado.

IMPORTANTE: Le informamos de que los cambios y modificaciones en el equipo no efectuados por el servicio
técnico de MINILAND no estan cubiertos por la garantia del producto.
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4. CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO @
4.1. DESCRIPCION DE LAS PIEZAS -
Tapa decorativa del depédsito de agua (\!’
Tapa del depésito de agua @
Depésito de agua

. Carcasa y panel de control digital
Salida de vapor

Medidor del nivel de agua

Tapa de la jarra

Tapa de aislamiento térmico

Cesta de coccion al vapor C
Separador magico

. Cesta de coccion al vapor B

Cesta de coccion al vapor A

Jarra

Hoja

. Anillo de silicona del juego de cuchillas
Base de las cuchillas

. Recoge cables

Cable

Pinzas

Cajon inferior extraible
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Castellano

4.2. PANEL DE CONTROL

. Encendido / Apagado

. Funcién de calentado

. Funcion esterilizador
Funcionamiento / Pausa
Funcién de coccion al vapor
Funcién batidora

. Incrementar tiempo

. Reducir tiempo

ONDUTAWN

4.3. INFORMACION DE LA PANTALLA

|. Tiempo

1. Velocidad de triturado 1
I1l.Velocidad de triturado 2

IV. Velocidad de coccion al vapor 1
V. Velocidad de coccion al vapor 2
VI. Funcion esterilizador activada
VII. Funcién de calentado activada
VIIl. Depdsito de agua vacio minitAND

5. INSTRUCCIONES DE USO

5.1. ANTES DEL USO

5.1.1. LLENADO DEL DEPOSITO DE AGUA

1.Retire la tapa decorativa del depdsito de agua (A) tirando cuidadosamente de ella hacia arriba.

2.Abra el dep6sito de agua girando la tapa (B) en el sentido contrario a las agujas del reloj.

3.Llene el depésito (C) con la cantidad de agua necesaria.

4.Cierre el dep6sito de agua girando la tapa (B) en el sentido de las agujas del reloj.

5.Coloque la tapa (A) haciendo coincidir la pestafia en la boquilla del depdsito con la muesca de la tapa y empujando
la tapa hacia abajo.
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Castellano

5.1.2. COLOCACION DE LA JARRA BATIDORA

1.En primer lugar, debe tapar la jarra batidora (M). Coloque la tapa (G) encima de la jarra y gire la tapa en el sentido
contrario a las agujas del reloj hasta que un sonido (“clac”) le indique ha quedado bien instalada.

Para retirar la tapa, girela en el sentido de las agujas del reloj.

2.Coloque la jarra sobre la base haciendo coincidir las lenglietas en la parte inferior de la jarra con las muescas de la
base.

3.Gire la jarra en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta que escuche un sonido (“clac”). El orificio de la jarra
debe coincidir exactamente con el orificio de salida de vapor (E) de la base.

Si la jarra esta tapada, el gancho de la tapa debe quedar totalmente insertado en el agujero de la base destinado a
acogerlo.

Para retirar el vaso de batidora, girelo en el sentido de las agujas del reloj.

9 Agujero de la base Lenguetas de la jarra

5.1.3. COLOCACION DE LA CESTA DE COCCION AL VAPOR EN LA JARRA BATIDORA

1.Alinee la marca en forma de punta de flecha de la cesta de coccién al vapor (A) con el pico vertedor delantero
de la jarra.

2.Inserte la cesta en la jarra.

0o

Punta de flecha Pico vertedor

5.1.4. FORMACION DE UNA CESTA DE COCCION AL VAPOR DE MAYOR TAMANO

1.Coloque la cesta de coccién al vapor B (K) encima de la cesta de coccién al vapor A (L) haciendo coincidir la
pestania de la parte inferior de la cesta de coccion al vapor B con la muesca de la parte superior de la cesta de
coccion al vapor A.

Coloque la tapa de aislamiento térmico (H) encima de la cesta de coccién al vapor B.
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%— Pestaina de la cesta de coccidn al vapor B

Muesca de la cesta de coccion al vapor A

2.Si desea construir una cesta de coccién al vapor ain mas grande, coloque la cesta de coccién al vapor C (I) encima
de la cesta de coccidn al vapor B (K) haciendo coincidir la pestafia de la parte inferior de la cesta de coccion al vapor
C con la muesca de la parte superior de la cesta de coccion al vapor B.

Coloque la tapa de aislamiento térmico (H) encima de la cesta de coccién al vapor C.

} '

Pestaina de la cesta de coccidn al vapor C

g Muesca de la cesta de coccion al vapor B
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5.1.5. COCCION AL VAPOR DE VARIOS ALIMENTOS POR SEPARADO
1.Dé la vuelta a la cesta de coccion al vapor (B, C) colocando la parte inferior hacia arriba.
Tome el separador magico (J) por su asa.
2.Coloque el separador magico encima de la cesta haciendo coincidir las pestafias de la parte inferior de la cesta con
las muescas del separador magico.
Gire el separador magico en cualquier direccion.

Si desea cocinar al vapor varios alimentos por separado, siga los pasos indicados en el parrafo 5.1.4.

Pestafia_de la cesta Muesca del
de coccion al vapor separador magico

Asa del
separador magico

5.1.6. INSTALACION Y RETIRADA DE LA CUCHILLA

1.De la vuelta a la cuchilla (N), orientando la parte superior hacia abajo.

2.Coloque el anillo (O) sobre la parte inferior de la cuchilla.

3.Coloque la pieza en forma de flor (P) en la parte inferior de la jarra (con la parte mas estrecha de esta pieza en
contacto con la jarra), sujetando la cuchilla desde el otro lado.

4.Gire la base de la cuchilla (P) un cuarto de vuelta en el sentido contrario a las agujas del reloj.

Importante: Tire de la pieza en forma de flor (P) para comprobar que la cuchilla esté bien fijada.

o — (3 A . (4]
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5.2. COCCION AL VAPOR

1.Llene el depdsito con agua.

2.Coloque los alimentos en la cesta grande (L).

3.Haga la cesta de coccién al vapor mas grande si fuera necesario.

4.Si desea separar distintos tipos de alimentos para cocinarlos por separado, siga las indicaciones de la seccién 5.1.5.
5.Coloque la(s) cesta(s) en el bol de coccion (jarra) e instale la tapa (G o H) de manera que quede bien ajustada.
Compruebe que no quede demasiado holgada.

6.Coloque la jarra sobre la base encajandola correctamente. No es necesario retirar la cuchilla.

7.Enchufe el aparato a la toma eléctrica y enciéndalo (1).

8.Pulse el botén de coccidn al vapor (5) y, pulse el botén de funcionamiento (4) para iniciar la coccion. Si desea
detener temporalmente la coccion, pulse de nuevo este botén. La luz se enciende, indicando que la coccion esta en
marcha.

El tiempo maximo de coccién es de 30 minutos y el ajuste predeterminado es de 20 minutos. También puede pulsar el
boton “incrementar” y el botén “reducir” para seleccionar el tiempo que desee.

Hay dos tipos de velocidades dependiendo de los alimentos que vayan a cocinarse.

Con la primera pulsacion se selecciona la velocidad 1 (IV)

Con la segunda pulsacion se selecciona la velocidad 2 (V)

9.Una vez finalizada la coccién, el aparato emite varios pitidos.
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10.Apague y desenchufe el aparato de la toma eléctrica.

11.Retire la jarra de su base y retire la tapa (G o H).

Tenga cuidado con el vapor caliente que sale de la jarra y el depdsito de agua tanto durante la coccion como
cuando retire la tapa.

12.Retire la(s) cesta(s) utilizando las pinzas.

13.Ahora los alimentos ya estan listos para comerse directamente o para convertirse en papilla.

Tiene a su disposicion un completo libro de recetas on-line que podra descargarse desde nuestra pagina web.

5.2.1. INGREDIENTES Y TIEMPOS DE COCCION AL VAPOR

' . . Tiempo de coccion
Tipo de alimento Ingredientes al vapor aproximado
Manzanas 5 min.
Naranjas 10 min.
Fruta Melocotones 10 rpin.
Peras 5 min.
Piha 15 min.
Ciruelas 10 min.
Esparragos 10 min.
Brocoli 20 min.
Zanahoria 15 min.
Coliflor 15 min.
Apio 15 min.
Calabacin 15 min.
Hinojo 15 min.
Verdura Judias verdes 20 m!n.
Puerros 15 min.
Cebollas 15 min.
Guisantes 20 min.
Pimientos 15 min.
Patatas 20 min.
Calabaza 15 min.
Espinacas 15 min.
Nabos 15 min.
Boniatos 15 min.
Tomates 15 min.
Carne Pollo, ternera, cordero, cerdo, etc. 20 min.
Pescado Salmon, lenguado, bacalao, trucha, etc. 15 min.
Notas:

- Todos los alimentos deben cortarse en cubitos de pequefio tamafio, de menos de de 2-3 cm.

- Velocidad de coccion al vapor 2.

- El agua necesaria para llenar el deposito con el fin de conseguir un tiempo de coccién al vapor determinado puede
variar en funcién de la temperatura ambiente, la dureza del agua o la temperatura de la misma. El nivel maximo del
depdsito permite cocciones de entorno a 20 minutos. Para realizar cocciones al vapor mas largas, cuando el agua del
deposito se agote debera:

- esperar cinco minutos

- abrir el depésito de agua

- rellenar con agua suficiente para terminar la coccion

- pulsar el botén (4) para reanudar el proceso de coccion al vapor

Cuando el depésito de agua esté vacio aparecera un icono en la pantalla que le avisara de ello  (VIII).

5.3. TRITURADO

1.Coloque los alimentos frescos o cocinados de la(s) cesta(s) directamente en la jarra (M).

2.Cierre la tapa de la jarra (G).

3.Coloque la jarra sobre la base, encajandola correctamente en su lugar.

4.Enchufe el aparato en la toma eléctrica y enciéndalo (1).

5.Pulse el boton de batido (6) y seguidamente el de funcionamiento (4) para iniciar el triturado. El batido se efectuara
en 5 ciclos en los que el aparato tritura durante 13 segundos, descansando 2 segundos entre ciclo y ciclo. Si desea
detener temporalmente esta funcién, pulse de nuevo este botén.



Hay dos tipos de velocidades dependiendo de la textura que se desee obtener.
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Con la primera pulsacion se selecciona la velocidad 1 (Il) para una textura con trozos pequefos.

Con la segunda pulsacion se selecciona la velocidad 2 (Ill) para una textura de papilla suave.
6.Si el aparato no comenzara la funcién de batido, compruebe que el bol esté bien fijado en la base
y que la tapa esté bien cerrada.
7.Repita el paso 5 hasta obtener la consistencia de la papilla deseada.
8.Apague (1) y desenchufe el aparato de la toma eléctrica.
9.Extraiga la jarra sujetandola del asa.
10.Abra la tapa de la jarra (G) y retire la papilla obtenida. Puede utiliza la pinza para retirar la papilla adherida a las
paredes del bol.

5.4. ESTERILIZADOR
1.Llene el depésito con agua.

2.Coloque el biberdn al revés en la cesta grande (L).

3.Haga la cesta de coccion al vapor mas grande si fuera necesario.
4.Coloque la(s) cesta(s) en el bol de coccion (jarra) y la tapa (G o H) de manera que quede bien ajustada. Compruebe
que no quede demasiado holgada.
5.Pulse el botén de esterilizacion (3) y pulse el botén de funcionamiento (4) para iniciar la esterilizacion. Si desea
detener temporalmente la esterilizacion, pulse de nuevo este boton.
El tiempo maximo de esterilizacion es de 30 minutos y el ajuste predeterminado es de 6 minutos. También puede
pulsar el botdn “incrementar” (7) y el boton “reducir” (8) para seleccionar el tiempo que desee.

6.Una vez finalizada la esterilizacion, el aparato emite varios pitidos.

5.5. CALENTADO/ RECALENTADO / DESCONGELACION
1.Llene el depésito con agua.
2.Cologue el biberdn o los alimentos en la cesta grande (L).
3.Haga la cesta de coccion al vapor mas grande si desea calentar, recalentar o descongelar biberones grandes u
otros contenedores de alimentos.
4.Coloque la(s) cesta(s) en el bol de coccién (jarra) e instale la tapa del bol (G o H) de manera que quede bien
ajustada. Compruebe que no quede demasiado holgada.
5.Pulse el botén de calentamiento (2) y a continuacién el boton de funcionamiento (4) para iniciar el calentamiento, el
recalentamiento o la descongelacion. Si desea detener temporalmente la funcion, pulse de nuevo este botén.

El tiempo maximo de calentamiento es de 30 minutos y el ajuste predeterminado es de 3 minutos. También puede
pulsar el boton “incrementar” (7) y el boton “reducir” (8) para seleccionar el tiempo que desee.

6. Una vez finalizado el calentamiento, el aparato emite varios pitidos.

Depésito de agua lleno con 100ml (25°C) Depdsito de agua lleno
con 200ml (25°C)
Tiempo de calentamiento / recalentamiento (min) Tiempo de
descongelacion (min)
Temperatura ambiente (22°C) | Temperatura del Temperatura del
frigorifico (5°C) congelador (-17°C)
30ml 3 4 10
60 ml 3 5 12
90ml 4 6 12
120 ml 4 6 13
150 ml 4 6 14
Biberén 180 ml 5 7 14
210 ml 5 7 15
240 ml 6 7 15
270 ml 6 8 15
300 ml 6 8 16
330 ml 6 8 17
360 ml 7 9 17
100 gr 4 5 13
Bote de | 130 gr 5 6 14
papilla | 200 gr 5 7 15
250 gr 6 8 16

La temperatura final del contenido del biberdn o el potito puede variar dependiendo de la temperatura ambiente, del
tamario del biberon (potito) o de la forma del mismo. Si considera que la temperatura obtenida es demasiado baja,
aumente levemente el tiempo la proxima vez. Si, por el contrario, la temperatura es demasiado alta, disminuya el

tiempo de calentamiento.



6. MANTENIMIENTO Castellano

6.1. LIMPIEZAY CUIDADO DEL APARATO

La jarra, las cestas de coccion, los separadores, la cuchilla, las tapas y las pinzas pueden lavarse con agua jabonosa
y una esponja o en el lavavajillas.

Utilice un trapo humedo para limpiar la base del aparato.

Importante:

- Limpie el aparato después de cada uso.

- Desenchufe siempre el aparato y espere a que se enfrie antes de proceder a su limpieza.
- No sumerja nunca la base en agua.

- Las cuchillas estan muy afiladas, manipulelas con cuidado.

- No utilice productos abrasivos. No vierta nunca lejia o productos quimicos en el aparato.
- Después de la limpieza de la cuchilla, asegurese de volver a instalarla correctamente.

6.2. ELIMINACION DE LOS DEPOSITOS DE CAL

Con el tiempo, dependiendo de la calidad del agua utilizada, podrian formarse residuos de cal en el fondo del
deposito de agua. Para eliminar estos residuos debe hacerse lo siguiente:

1.Vierta una mezcla de 100 ml de agua caliente y 100 ml de vinagre blanco en el depdsito de agua.

2.Deje actuar esta mezcla durante aproximadamente 3 minutos antes de vaciar el depésito y limpiarlo con un trapo
hdmedo.

3.Llene el depdsito con 200 ml de agua y coléquelo en la posicién de vapor durante 20 minutos. Vacie y limpie la jarra
antes de cocinar de nuevo alimentos.

Importante: No utilice detergentes.

6.3. ALMACENAMIENTO

Cuando no vaya a utilizar el procesador de alimentos durante un periodo de tiempo prolongado, o si tuviera que
transportarlo, siga los pasos que se indican a continuacion.

1.Abra la bolsa.

2.Coloque los accesorios en el vaso de batidora y coloque el vaso en la base tal como se muestra en la figura.
3.Introduzca el aparato en la bolsa.

4.Cierre la bolsa con la cremallera.

Importante: vacie el depoésito de agua antes de guardar el aparato.

7. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Capacidad maxima del depdsito de agua: 350 ml

Capacidad maxima de la jarra: 11

Capacidad maxima de la cesta de coccién al vapor A: 750 ml

Capacidad maxima de la cesta de coccién al vapor B: 350 ml

Capacidad maxima de la cesta de coccién al vapor C: 150 ml

Proteccion: Sistema de calentamiento con control de temperatura y bloqueo de seguridad.
Potencia: 700 W (Motor: 200 W)

Tension: 240 V / 50 Hz

8. INFORMACION SOBRE LA RETIRADA DEL PRODUCTO

Es necesario desechar el producto de manera responsable.

No se deshaga de los productos que muestren el simbolo del contenedor de basura tachado junto con el resto de los
residuos domésticos.

Una vez finalizada su vida util, estos productos deben desecharse llevandolos a un centro de recogida y tratamiento
designado por las autoridades locales. También puede ponerse en contacto con el establecimiento en el que adquirié
el producto.



INDEX English

1.INTRODUCTION

2.CONTENTS

3.SAFETY INSTRUCTIONS
4.PRODUCT FEATURES
5.INSTRUCTIONS FOR USE
6.MAINTENANCE

7. TECHNICAL SPECIFICATION
8.PRODUCT DISPOSAL INFORMATION

1. INTRODUCTION
Congratulations on the purchase of this food processor that combines a steamer, blender/chopper, warmer and
sterilizer. This appliance is particularly suitable for sterilizing bottles and accessories and preparing baby food.

Before using this device, please read all instructions in this manual carefully. Please keep in a safe place as it contains
important information.

The features described in this user's guide are subject to modifications without prior notice.

1.1. FEAUTURES:
- Complete 5-in-1 kitchen robot:
- Heats up any size of baby bottles and baby food jars uniformly and quickly
- Sterilizes bottles and accessories
- Cooks and heats up food using steam at 2 speeds depending on the type of food, conserving their nutrients
- Defrosts
- Crushes with 2 different speeds depending on the food texture
- Includes 3 baskets for preparing food
- Demountable and easy to clean
- Jar, baskets and knives suitable for the dishwasher
- Large jar capacity (11) that can be increased with the additional baskets
- Automatic safety disconnection when the level of water is too low and when idle
- Visual and sound alert
- Very intuitive backlit display with multiple options and all the process information
- Extractable lower drawer to store kitchen accessories
- It has a convenient cable retractor and all the components are stored inside the jar, occupying minimal space when
not in use
- Storage and travel bag
- On-line recipe book
- Bisphenol A-free

2. CONTENTS

1 Food processor

1 Blender jar

1 Jar lid

3 Basket for separating food

2 Magic board

1 Heat insulation cover

1 Spatula clips

1 Extra blade set seal ring

1 Case for storage and transport
1 Instruction manual and guarantee

If any of the above is missing, please contact your retailer.

3. SAFETY INSTRUCTIONS

When using any electric appliance, basic precautions should always be followed to reduce the risk of fire, electric
shock and injury to persons, including the following:

1.Read the instructions carefully before use, and save them for future reference.
2.Make sure the power used is as indicated on the rating label.

3.Do not forget to unplug the appliance after each use.

4.Never switch the appliance on with an insufficient level of water.

5.Do not insert any object into the water reservoir opening or safety value.
6.Always disconnect the food processor from the mains supply when not in use.
7.Always unplug the appliance before installing, removing or placing components.
8.Always unplug the appliance and leave it to cool before cleaning.



9.Leave the appliance to cool for approximately 15 minutes between two consecutive uses. ELgsy
10.Always place the steamer/blender on a dry, flat surface, out of the reach of children.

11.Close supervision is required when any appliance is used near to children.

12.This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instructions concerning
use of the appliance by a person responsible for their safety.

13.Never leave the appliance without supervision.

14.Handle the blades with great care, particularly when you empty or clean the bowl and blade, they are very sharp.
15.If the blades get blocked, always unplug the appliance before removing the ingredients causing the blockage.
16.The appliance gets very hot during steam cooking and may cause burning in the event of contact.

17.Always use the handle to lift the bowl.

18.Beware of the hot steam which rises from the bowl and water reservoir during cooking and when you remove the lid.
19.Do not use the appliance for anything other than its intended use.

20.This appliance is intended for household use only.

21.Empty the water tank before storing the appliance.

22.Do not tilt or tip the unit or attempt to empty or fill it while it is operating.

23.Do not attempt to open any part of the food processor.

24 .Never immerse the appliance in water.

25.Never use the appliance with a damaged cord or plug or after the appliance has malfunctioned or been damaged in
any way.

26.Never attempt to open any part or dismantle the controls. Responsibility for failure cannot be accepted if these
instructions have been ignored.

27.If the flex is damaged, must be replaced by the manufacturer, the after-sales service or by similarly qualified
personnel in order to avoid hazards.

28.Any repairs that need to be done to the food processor must be referred to an authorized Service Agent only.

IMPORTANT: You are advised that changes and modifications not carried out on the equipment by the
MINILAND technical service are not covered by the product guarantee.
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4. PRODUCT FEATURES 3
4.1.PARTS DESCRIPTION %
)
A
@

Decorative water tank cap
Water tank lid

Water tank

. Housing and digital control panel
Stream outlet

Water level measurer

Jar lid

Heat insulation cover
Steaming basket C

Magic board

. Steaming basket B
Steaming basket A
Blender jar

Blade

Blade set seal ring

Blade base

. Cord storage

Cord

Spatula clips

. Extractable lower drawer
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4.2. CONTROL PANEL

ON/ OFF

Warmer Function
Sterilizer Function
Play / Pause
Steaming Function
Blending Function
Increase time
Decrease time

ONoORkWN =

4.3. DISPLAY INFORMATION

I. Time

Il. Blending speed 1

Ill. Blending speed 2

IV. Steaming speed 1
V. Steaming speed 2
VI. Sterilizer on

VII. Warmer on

VIII. Water tank empty miniLtAND

5. INSTRUCTIONS FOR USE

5.1. BEFORE USING

5.1.1.FILLING THE WATER TANK

1.Remove the water tank decorative cap (A) pulling up it carefully.

2.0pen the water tank turning the lid (B) anticlockwise.

3.Fill the tank (C) with water required.

4 .Close the water tank turning the lid (B) clockwise.

5.Place the cap (A) matching the tank nozzle relief with the cap notch and carefully press the cap down.

e
e
e
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5.1.2. PLACING THE BENDER JAR

1.First you must cover the blender jar (M). Place the jar lid (G) over the jar and turn the jar lid anticlockwise until you
hear a “clack”.

Turn the jar lid clockwise if you want to remove it.

2.Place the jar over the base by matching the tabs on the bottom of the jar with the notches in the base.

3.Turn the jar anticlockwise until you hear a “clack”. The hole of the jar must exactly match with the stream outlet orifice
(E) of the base.

When the lid is fitted onto the jar, the hook of the lid must be fully inserted in the base hole.

Turn the blender jar clockwise if you want to remove it.

9 Base hole Jar tabs

5.1.3. PLACING THE STEAMING BASKET IN THE BLENDER JAR
1.Line up the arrowhead mark at the steaming basket A (L) with the front jar spout.
2.Insert the basket into the jar.

o

Arrowhead mark  Frontjar spout

5.1.4. SETTING UP THE LARGER STEAMING BASKET

1.Place the steaming basket B (K) over the steaming basket A (L) by matching the tab on the steaming basket B
bottom with the notch on the steaming basket A top.

Place the heat insulation cover (H) over the streaming basket B.
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Steaming basket B tab
Steaming baskt A notch

2.1f you want to make an even larger steaming basket, place the steaming basket C (1) over the steaming basket B (K)
by matching the tab on the steaming basket C bottom with the notch on the steaming basket B top.
Place the heat insulation cover over the streaming basket C.

} '

Steaming basket C tab

g Steaming basket B notch
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5.1.5. STEAMING SEVERAL FOODS SEPARATELY 9
1.Turn the steaming basket (B, C) by placing the bottom upwards.
Take the magic board (J) by its handle.
2.Place the magic board over the basket by matching the tabs on the basket bottom with the notches in the magic
board.
Turn the magic board in any direction.

If you want to steam several foods separately you should follow the steps outlined in paragraph 5.1.4.

Stearning basket tab Magic board notch

Magic board handle

5.1.6. INSTALLING AND REMOVING THE BLADE

1.Position the seal (N) with the suction pad (flared part) facing downwards

2.Place the ring (O) over the blade bottom.

3.Place the flower-shaped part (P) beneath the bowl with the smaller part directly beneath the bowl, holding the blade
on the other side.

4.Give it a quarter turn anticlockwise

Important: Pull on the “flower” part to check that the blade is properly screwed in.
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5.2. STEAM COOKING

1.Fill the water tank.

2.Place the food into the large basket (L).

3.Set up the larger steaming basket if necessary.

4.1f you wish to separate types of food in order to cook them separately, follow the process as described in section
5.1.5.

5.Place the basket(s) in the cooking bowl (jar) and fit the bowl lid (G or H) tightly. Check that there is no play.

6.Place the bowl on the base and lock into place. It is not necessary to remove the blade.

7.Plug in and turn on (1) the appliance.

8.Press the steaming button (5) and press the play button (4) to start the cooking process, if you want to pause the

function, press this button again. The light comes on, indicating that cooking is in progress.

The max cooking time is 30 minutes, and the default setting is 20 minutes, you can also press the “increase” (7) and

“decrease” (8) button to choose the time you prefer.

There are two different speeds depending on the food texture.

Press once, you select the speed 1 (V)

Press twice, you select the speed 2 (V)

9.When cooking is completed, the appliance beeps.

10.Turn off and unplug the appliance.
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11.Remove the jar from the base and remove the lid (G or H).

Beware of the hot steam which rises from the bowl and water tank during cooking and when you remove the
lid.

12.Remove the basket(s) using the spatula clips.

13.The food is ready to eat or to blend.

A complete on-line recipe book is available to download from our website.

5.2.1.INGREDIENTS AND STEAMING TIMES

Type of food Ingredient Approximate steaming time
Apple 5 min.
Orange 10 min.
: Peach 10 min.
Fruit Pear 5 min.
Pineapple 15 min.
Plum 10 min.
Asparagus 10 min.
Broccoli 20 min.
Carrot 15 min.
Cauliflower 15 min.
Celery 15 min.
Courgette 15 min.
Fennel 15 min.
French beans 20 min.
Vegetables Leek 15 min.
Onion 15 min.
Peas 20 min.
Pepper 15 min.
Potato 20 min.
Pumpkin 15 min.
Spinach 15 min.
Swede 15 min.
Sweet potato 15 min.
Tomato 15 min.
Meat Chicken, beef, lamb, pork etc. 20 min.
Fish Salmon, sole, cod, trout etc 15 min.
Notes:

- All food must be cut in small cubes, no bigger than 2-3cm.

- Steaming speed 2

- The amount of water required to fill the tank in order to achieve a certain steaming time may vary according to the
room temperature, or the hardness and temperature of the water. The maximum level in the tank is suitable for
steaming for 20 minutes. For longer steaming times, when the water in the tank runs out, you should:

- wait 5 minutes

- open the water tank

- fill with enough water to finish the steaming

- press the button (4) to resume the steaming process

When the water tank is empty. There will be a water empty sign shown on the display & (VIII).

5.3. BLENDING

1.Place the cooked or fresh food from the basket(s) directly into the cooking bowl (M).

2.Close the bowl lid (G).

3.Place the bowl on the base and lock into place.

4.Plug in and turn on the appliance (1).

5.Press the blend button (6) and press the play button (4) to start blending for approximately 13 seconds on and 2 off
during 5 cycles. If you want to pause the function you have to press this button again.

There are two different speeds depending on the food texture.
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Press once, you select the speed 1 (ll) for a texture with small pieces.
Press twice, you select the speed 2 (lll) for a smooth texture.
6.If the food is not blended, check that the bowl is securely fastened onto the base and that the lid is properly closed.
7.Repeat the previous stage until the required consistency has been attained.
8.Turn the appliance off (1) and unplug.
9.Unscrew the bowl using the handle.
10.0Open the bowl lid (G) and remove the puree obtained. The spatula clip may be used to scrape out the bowl.

5.4. STERILIZER

1.Fill the water tank.

2.Put the bottle upside down into the large basket (L).

3.Set up the larger steaming basket if necessary.

4.Place the basket(s) in the cooking bowl (jar) and fit the bowl lid (G or H) tighly. Check that there is no play.

5.Press the sterilizer button (3) and the play button (4) to start to sterilizing, if you want to pause the function, press this
button again.

The max sterilizing time is 30mins, and the default setting is 6 minutes. You can also press the “increase” (7) and
“decrease” (8) button to choose the time you prefer.

6.When sterilizing is completed, the appliance beeps.

5.5. WARMER / REHEATING / DEFROSTING

1.Fill the water tank.

2.Put the bottle or food into the large basket (L).

3.Set up the larger steaming basket if you wish to warm, reheat or defrost big feeding bottles, or different food.

4 Place the basket(s) in the cooking bowl (jar) and fit the bowl lid (G or H) tightly. Check that there is no play.

5.Press the warmer button (2) and the play button (4) to start warming, reheating or defrosting, if you want to pause the
function you have to press this button again.

The max warming time is 30 minutes, and the default setting is 3 minutes. You can also press the “increase” (7) and
“decrease” (8) button to choose the time you prefer.

6. When warming is completed, the appliance beeps.

5.5.1. TABLES FOR WARMING TIMES

100ml in the water tank (25°C) 200ml in the water
tank (25°C)
Warming/Reheating time (min) Defrosting time (min)
Ambient temperature (22°C) Fridge temperature (5°C) Freezer temperature
(-17°C)
30 ml 3 4 10
60 ml 3 5 12
90ml 4 6 12
120 ml 4 6 13
150 ml 4 6 14
PP 180 ml 5 7 14
bottle 210 ml 5 7 15
240 ml 6 7 15
270 ml 6 8 15
300 ml 6 8 16
330 ml 6 8 17
360 ml 7 9 17
100 gr 4 5 13
Glass 30 gr 5 6 14
bottle 500 gr 5 7 15
Jar 250 gr 6 8 16

The final temperature of the bottle contents may vary due to differences in the room temperatures,
bottle sizes or shapes. If the temperature of the bottle contents is too low, you can increase the
warming time the following time. If it is too hot, reduce the warming time.



6. MAINTENANCE English

6.1. CLEANING AND CARE

The jar, blade set, cooking baskets, bowl lids, magic boards and spatula clips may be washed with a sponge in soapy
water or in the dishwasher.

Use a damp cloth to clean the base unit.

Important:

- Clean the appliance after each use.

- Always unplug the appliance and wait for it to cool before cleaning.

- Never immerse the motor unit in water.

- Wash blade with care: they are very sharp.

- Do not use abrasive products. Never pour bleach or chemical sterilizing solutions/tablets into the appliance.
- After cleaning the blade, ensure that the seal is correctly repositioned.

6.2. DESCALING

A lime deposit may build up on the bottom of the water tank during extended use and depending on the quality of the
water used.

1.Ensure that the appliance is regularly descaled by pouring a mixture of 100ml hot water + 100ml| white vinegar into
the water tank.

2.Leave for approximately 3 minutes before emptying the tank and wiping it with a damp cloth.

3.Fill the tank with 200ml| water and set the appliance to the steam position for 20 minutes, leaving the bowl empty
before using it again to cook food.

Important: do not use detergents.

6.3. STORING

Store the food processor in the case for long periods of non-use or to transport it.
1.Unzip and open the case.

2.Put the accessories in the blender jar and place the jar on the base as shown in figure.
3.Put the device in the case.

4.Zip the bag up.

Important: empty the water tank before storing the appliance.

7. TECHNICAL SPECIFICATION

Maximum capacity of water tank: 350ml

Maximum capacity of jar: 1l

Maximum capacity of steaming basket A: 750ml

Maximum capacity of steaming basket B: 350ml

Maximum capacity of steaming basket C: 150ml

Protection: temperature-controlled heating system and safety lock.
Power: 700 W (Motor: 200 W)

Voltage: 240 V / 50 Hz

8. PRODUCT DISPOSAL INFORMATION

Remember to dispose of the product responsibly.

Do not mix products bearing the crossed-out bin symbol with your general household waste.

For the correct collection and treatment of these products take them to the collection points designated by your local
authority. Alternatively contact the retailer who sold you the product.
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2.CONTEUDO

3.INSTRUCOES DE SEGURANCA
4.CARACTERISTICAS DO PRODUTO
5.INSTRUCOES DE UTILIZACAO

6.MANUTENGCAO i

7.ESPECIFICACOES TECNICAS

8.INFORMAGOES DE ELIMINAGAO DE PRODUTOS

1. INTRODUGAO

Damos-lhe os parabéns por ter adquirido este processador de alimentos que combina num aparelho cozedura no
vapor, batedeira/picadora, aquecedor e esterilizador. Este aparelho é especialmente adequado para a esterilizagdo de
biberdes e acessorios e a preparagao de comidas de bebés.

Antes de utilizar este aparelho, leia cuidadosamente as instrugdes indicadas neste manual. Guarde o manual em lugar
seguro, dado que contém informagdes importantes que podera necessitar de consultar no futuro.

As caracteristicas e fungdes descritas neste manual do utilizador estdo sujeitas a modificagées sem aviso
prévio.

1.1. CARACTERISTICAS
- Robé de cozinha multifungées completo 5 em 1:
- Aquece biberdes e potinhos de qualquer tamanho de maneira uniforme e rapida.
- Esteriliza biberbes e acessorios.
- Cozinha e aquece alimentos no vapor, com dois niveis dependendo do tipo de alimento, conservando os seus
nutrientes.
- Descongela.
- Tritura com 2 velocidades diferentes de acordo com a textura da comida desejada.
- Inclui 3 cestos para separagéo dos alimentos.
- Desmontavel e facil de limpar.
- Grande capacidade da jarra (11) com possibilidade de ser aumentada com cestos adicionais.
- Jarra, cestos, laminas e acessorios preparados para maquina de lavar loiga.
- Desconexao automatica de seguranca, por falta de agua e em repouso.
- Visor retro-iluminado muito intuitivo com mudiltiplas opcdes e todas as informagdes do processo.
- Gaveta inferior amovivel, para guardar os acessérios de cozinha.
- Dispde de um cémodo recolhe-cabos e todos os acessdrios sdo guardados no interior da jarra principal, ocupando o
minimo espago quando ndo esta em uso.
- Saco para armazenamento e transporte incluido.
- Livro de receitas online.
- Livre de bisfenol A.

2. CONTEUDO

1 Processador de alimentos

1 Jarra de batedeira

1 Tampa da jarra

3 Cesto para a separagdo de alimentos

2 Separador magico

1 Tampa de isolamento térmico

1 Pingas

1 Anel de silicone adicional para o conjunto de Iaminas
1 Saco para armazenamento e transporte
1 Manual de instrucdes e garantia

Se faltar qualquer um dos elementos acima indicados, entre em contacto com o estabelecimento em que
adquiriu o produto.

3. INSTRUGOES DE SEGURANGA

Quando se tratar de utilizar qualquer aparelho eléctrico, é necessario que se tenham certos cuidados basicos, tendo
em vista reduzir o risco de incéndio, choque eléctrico e lesbes pessoais. Alguns destes cuidados séo os seguintes:
1.Leia cuidadosamente este manual de instrucdes e conserve-o para o poder consultar no futuro se for necessario.
2.Certifique-se de que a voltagem da tomada de corrente corresponde a voltagem indicada na etiqueta de
especificagdes do aparelho.

3.Nao se esquega de desligar o aparelho da tomada de corrente apds cada utilizagéo.

4.Nunca ligue o aparelho sem ter enchido previamente o depdsito com a quantidade de agua necessaria.

5.N&o insira nenhum objecto na abertura do deposito de agua ou na valvula de seguranca.

6.Desconecte sempre o aparelho da tomada de corrente quando n&o o estiver a utilizar.

7.Desconecte sempre o aparelho antes de proceder a instalagdo, remogéo ou posicionamento de componentes.



8.Desconecte sempre o aparelho e deixe-o arrefecer antes de proceder a sua limpeza.

9.Deixe que o aparelho arrefeca durante cerca de 15 minutos entre cada uso.

10.Coloque sempre o aparelho sobre uma superficie seca e plana e afastada do alcance das criangas.
11.E necessario supervisionar as criangas quando se utilizar qualquer aparelho eléctrico perto delas.
12.Este aparelho néo deve ser utilizado por pessoas (incluindo criancas) que apresentem uma diminuigéo das suas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais, ou que ndo tenham a experiéncia e os conhecimentos necessarios para o
utilizarem, salvo se o fizerem sob supervisdo ou tiverem recebido instru¢cdes no que se refere ao uso do aparelho por
parte de uma pessoa responsavel pela sua seguranca.

13.Nunca deixe o aparelho em funcionamento sem superviséo.

14.Manuseie as laminas com muito cuidado, especialmente ao esvaziar ou limpar a tigela e as laminas. As laminas
estdo muito afiadas.

15.Se as laminas se bloquearem e tiver que as desbloquear, certifique-se de que desliga sempre o aparelho antes de
retirar os alimentos responsaveis pelo bloqueio.

16.0 aparelho atinge temperaturas muito elevadas durante a cozedura no vapor e podera provocar queimaduras em
caso de contacto com a pele. Utilize sempre a asa para levantar a tigela.

17.Tenha cuidado com o vapor quente que sobe da tigela e do depdsito de agua, tanto durante a cozedura como
quando retirar a tampa.

18.Néo utilize o aparelho para nenhum fim diferente do seu uso previsto.

19.Este aparelho s6 foi concebido para uso doméstico.

20.N&o incline nem vire o aparelho nem tente esvazia-lo ou enché-lo enquanto ele estiver em funcionamento.
21.Esvaziar o depésito de agua antes de guardar o aparelho.

22.Néo tente abrir nenhuma parte do aparelho.

23.Nunca submirja o aparelho em agua.

24.Nao ponha em funcionamento nenhum aparelho eléctrico se o cabo ou a ficha estiverem danificados, se nao
funcionar correctamente ou se tiver sofrido qualquer tipo de dano.

25.Né&o tente abrir nenhuma peca do aparelho nem desmontar os controlos. O fabricante ndo sera considerado
responsavel por qualquer falha do aparelho se estas instru¢des ndo tiverem sido seguidas.

26.Se o cabo de alimentacéo sofrer danos, deve ser substituido pelo fabricante, pelo seu agente de servigo ou por
outro profissional com uma qualificacdo semelhante, tendo em vista evitar situagdes de perigo.

27.Todas as reparagdes necessarias no processador de alimentos s6 devem ser efectuadas por um Agente de Servigo
autorizado.

Portugués

IMPORTANTE: Informamo-lo de que as alteragées e modificagdes no equipamento nao efectuadas por um
técnico de servigo da MINILAND nao estdo cobertas pela garantia do produto.
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4. CARACTER_iSTICAS DO PRODUTO
4.1. DESCRIGCAO DAS PECAS

A. Tampa decorativa do depdsito de agua
B. Tampa do depésito de agua

C. Depésito de agua

D. Carcaca e painel de controlo digital
E. Saida de vapor

F. Medidor do nivel de agua

G. Tampa da jarra

H. Tampa de isolamento térmico

|. Cesto de cozedura no vapor C

J. Separador magico

K. Cesto de cozedura no vapor B

L. Cesto de cozedura no vapor A

M. Jarra de batedeira

N. Folha

O. Anel de selagem do jogo de laminas
P. Base das laminas

Q. Armazenamento do cabo

R. Cabo

S. Pingas-espatula

T. Gaveta inferior amovivel
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4.2. PAINEL DE CONTROLO
Ligar/Desligar

Fungéo Aquecedor

Funcao Esterilizador
Funcionamento/Pausa

Fungéo de Cozedura no Vapor
Funcao Batedeira

Aumentar Tempo

Reduzir Tempo

PNoOOhRWN =

4.3. INFORMAGOES DO ECRA

|. Tempo

1. Velocidade de trituragéo 1

Il Velocidade de trituragdo 2

IV. Velocidade de cozedura no vapor 1
V. Velocidade de cozedura no vapor 2
VI. Esterilizador ligado

VII. Aquecedor ligado

VIII. Depésito de agua vazio

minitAND

5. INSTRUGOES DE UTILIZAGAO

5.1. ANTES DO USO

5.1.1. ENCHIMENTO DO DEPOSITO DE AGUA

‘Retire a tampa decorativa do depésito de agua (A) puxando-a cuidadosamente para cima.

-Abra o dep6sito de agua rodando a tampa (B) no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio.

‘Encha o depésito (C) com a quantidade de agua necessaria.

‘Feche o deposito de agua rodando a tampa (B) no sentido dos ponteiros do relégio.

-Coloque a tampa (A) fazendo coincidir o rebordo na boquilha do depésito com o entalhe da tampa e empurrando a
tampa para baixo.
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5.1.2. COLOCAGAO DA JARRA BATEDEIRA

1.Em primeiro lugar, deve tapar a jarra batedeira (M). Coloque a tampa (G) em cima da jarra e rode a tampa no
sentido contrario ao dos ponteiros do reldgio até que um som (“clac”) Ihe indique que ficou bem instalada.

Para retirar a tampa, rode-a no sentido dos ponteiros do relégio.

2.Coloque o copo sobre a base fazendo coincidir as linguetas na parte de baixo da jarra com os entalhes da base.
3.Rode o copo no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio até que ouga um som (“clac”). O orificio do copo deve
coincidir exactamente com o orificio de saida de vapor (E) da base.

Se a jarra estiver tapada, o gancho da tampa deve ficar totalmente inserido no furo da base destinado a acolhé-lo.
Para retirar o copo de batedeira, rode-o no sentido dos ponteiros do reldgio.

(2) Furo da base Linguetas da jarra

5.1.3. COLOCAGAO DO CESTO DE COZEDURA NO VAPOR NA JARRA BATEDEIRA
1.Alinhe a marca em forma de ponta de seta do cesto de cozedura no vapor (A) com o bico vertedor dianteiro da jarra.
2.Insira o cesto no copo.

T Bico vertedor
Ponta de seta

5.1.4. FORMAGAO DE UM CESTO DE COZEDURA NO VAPOR DE TAMANHO MAIOR

1.Coloque o cesto de cozedura no vapor B (K) em cima do cesto de cozedura no vapor A (L) fazendo coincidir a
lingueta da parte inferior do cesto de cozedura no vapor B com o entalhe da parte superior do cesto de cozedura no
vapor A.

Coloque a tampa de isolamento térmico (H) em cima do cesto de cozedura no vapor B.
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Lingueta do cesto de cozedura no vapor B
Entalhe do cesto de cozedura no vapor A

2.Se desejar construir um cesto de cozedura no vapor ainda maior, coloque o cesto de cozedura no vapor C (I) em
cima do cesto de cozedura no vapor B (K) fazendo coincidir a lingueta da parte inferior do cesto de cozedura no vapor
C com o entalhe da parte superior do cesto de cozedura no vapor B.

Coloque a tampa de isolamento térmico (H) em cima do cesto de cozedura no vapor C.

} '

Lingueta do cesto de cozedura no vapor C

g Entalhe do cesto de cozedura no vapor B




5.1.5. COZEDURA NO VAPOR DE VARIOS ALIMENTOS EM SEPARADO Portugués

1.Rode o cesto de cozedura no vapor (B, C) colocando a parte inferior virada para cima.

Pegue no separador magico (J) pela sua asa.

2.Coloque o separador magico em cima do cesto fazendo coincidir os rebordos da parte inferior do cesto com os
entalhes do separador magico.

Rode o separador magico em qualquer direcgao.

Se desejar cozinhar no vapor varios alimentos em separado, dé os passos indicados no paragrafo 5.1.4.

Rebordo do cesto Asado
de cozedura no vapor separador magico

Entalhe do
separador magico

5.1.6. INSTALAGAO E REMOGAO DA LAMINA

1.Vire a lamina (N), orientando a parte superior para baixo.

2.Coloque o anel (O) em cima da parte inferior da Iamina.

3.Coloque a pega em forma de flor (P) por debaixo da tigela com a parte mais pequena em contacto com a jarra,
fixando a ldmina a partir do outro lado.

4.Rode a base da lamina (P) um quarto de volta no sentido contrario ao dos ponteiros do reldgio.

Importante: Puxe pela pegca em forma de flor para verificar se a lamina esta bem fixa.

0o = 07\
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5.2. COZEDURA NO VAPOR

1.Encha o depésito com agua.

2.Coloque os alimentos no cesto grande (L).

3.Torne maior o cesto de cozedura no vapor se for necessario.

4.Se desejar separar tipos de alimentos para os cozinhar em separado, siga as indicagdes da secgdo 5.1.5.
5.Coloque o(s) cesto(s) na tigela de cozedura (jarra) e instale a tampa (G ou H) de forma que fique bem ajustada.
Comprove que nao fica demasiado folgada.

6.Coloque a jarra sobre a base, encaixando-a correctamente. Ndo é necessario retirar a lamina.

7.Conecte a ficha do aparelho a tomada de corrente e ligue-o (1).

8.Pressione o botdo de cozedura no vapor (5) e pressione o botao de funcionamento (4) para iniciar a cozedura. Se
desejar parar temporariamente a cozedura, pressione novamente este botéo. A luz acende-se, indicando que a
cozedura estd em andamento.

O tempo maximo de cozedura é de 30 minutos e o ajuste predeterminado é de 20 minutos. Também pode pressionar
o botéo “aumentar” e o botéo “reduzir’ para seleccionar o tempo desejado.

Ha dois tipos de velocidades dependendo dos alimentos a cozinhar.

Com a primeira pressao selecciona-se a velocidade 1 (IV)

Com a segunda pressao selecciona-se a velocidade 2 (V)

9.Uma vez concluida a cozedura, o aparelho emite varios apitos.

10.Desligue o aparelho e desconecte a ficha do mesmo da tomada de corrente.
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11.Retire o copo da sua base e retire a tampa (G ou H).
Tenha cuidado com o vapor quente que sai da jarra e o depodsito de agua tanto durante a cozedura como
quando retirar a tampa.
12.Retire o(s) cesto(s) utilizando as pingas.
13.Agora os alimentos ja estdo prontos para serem consumidos directamente ou para se converterem em papa.

Tem a sua disposigao um livro completo de receitas online que podera descarregar a partir da nossa pagina
da Internet.

5.2.1.INGREDIENTES E TEMPOS DE COZEDURA NO VAPOR

Tipo de alimento Ingredientes I(e)r:e%%?;:\%x:/?;gs de
Macas 5 min.
Laranjas 10 min.
Fruta Péssegos 10 rpin.
Peras 5 min.
Ananas 15 min.
Ameixas 10 min.
Espargos 10 min.
Brécolos 20 min.
Cenouras 15 min.
Couve-flor 15 min.
Aipo 15 min.
Aboborinha 15 min.
Funcho 15 min.
Feijdes verdes 20 min.
Verdura Alhos-porros 15 min.
Cebolas 15 min.
Ervilhas 20 min.
Pimentos 15 min.
Batatas 20 min.
Cabaga 15 min.
Espinafres 15 min.
Nabos 15 min.
Batatas-doces 15 min.
Tomates 15 min.
Carne Frango, vitela, cordeiro, porco, etc. 20 min.
Peixe Salmao, linguado, bacalhau, truta, etc. 15 min.
Notas:

-Todos os alimentos devem ser cortados em cubinhos de tamanho reduzido, com menos de 2-3 cm.

-Velocidade de cozedura no vapor 2.

A dgua necessaria para encher o depdsito tendo em vista conseguir um determinado tempo de cozedura a vapor
pode variar em fungdo da temperatura ambiente, da dureza da agua ou da temperatura da mesma. O nivel maximo do
deposito permite cozeduras de cerca de 20 minutos. Para efectuar cozeduras a vapor mais longas, quando a agua do
depdsito se esgotar devera:

- aguardar 5 minutos

- abrir o depésito de agua

- encher com agua suficiente para concluir a cozedura

- pressionar o botdo (4) para reiniciar o processo de cozedura a vapor

Quando o depdsito de agua estiver vazio, sera mostrado um signal de depdsito de agua vazio no visor  (VIII).

5.3. TRITURAGAO

1.Coloque os alimentos frescos ou cozinhados do(s) cesto(s) directamente na jarra (M).

2.Feche a tampa da jarra (G).

3.Coloque a jarra sobre a base, encaixando-a correctamente no seu lugar.

4.Conecte a ficha do aparelho a tomada de corrente e ligue-o (1).

5.Pressione o botdo de batimento (6) e seguidamente o de funcionamento (4) para iniciar a trituragcdo. O batimento
sera efectuado em 5 ciclos em que o aparelho tritura durante 13 segundos, descansando 2 segundos entre ciclos. Se
desejar parar temporariamente esta fungdo, pressione novamente este botao.

Ha dois tipos de velocidades, dependendo da textura que se deseja obter.
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Com a primeira pressao selecciona-se a velocidade 1 (Il) para uma textura com pedacinhos.

Com a segunda pressao selecciona-se a velocidade 2 (Ill) para uma textura de papa suave.
1.Se o aparelho nao iniciar a fungéo de batimento, verifique se a tigela esta bem fixa na base e se a tampa esta bem
fechada.
2.Repita o passo 5 até obter a papa com a consisténcia desejada.
3.Desligue (1) e desconecte a ficha do aparelho da tomada de corrente.
4 .Retire a jarra pegando nela pela asa.
5.Abra a tampa da jarra (G) e retire a papa obtida. Pode utilizar a pinga para retirar a papa aderente as paredes da
tigela.

5.4. ESTERILIZADOR

1.Encha o depésito com agua.

2.Coloque o biberéo virado de cima para baixo no cesto grande (L).

3.Torne maior o cesto de cozedura no vapor se for necessario.

4.Coloque o(s) cesto(s) na tigela de cozedura (jarra) e instale a tampa (G ou H) de forma que fique bem ajustada.
Verifique se fica demasiado folgada.

5.Pressione o botdo de esterilizagdo (3) e pressione o botdo de funcionamento (4) para iniciar a esterilizagéo. Se
desejar parar temporariamente a esterilizagédo, pressione novamente este botao.

O tempo maximo de esterilizagéo é de 30 minutos e o ajuste predeterminado é de 6 minutos. Também pode
pressionar o botédo “aumentar” (7) e o botéo “reduzir” (8) para seleccionar o tempo desejado.

6.Uma vez concluida a esterilizagdo, o aparelho emite varios apitos.

5.5. AQUECIMENTO/REAQUECIMENTO/DESCONGELAGAO

1.Encha o depésito com agua.

2.Coloque o biberdo ou os alimentos no cesto grande (L).

3.Torne maior o cesto de cozedura no vapor se desejar aquecer, reaquecer ou descongelar biberées grandes ou
outros contentores de alimentos.

4.Coloque o(s) cesto(s) na tigela de cozedura (jarra) e instale a tampa da tigela (G ou H) de forma que fique bem
ajustada. Verifique se fica demasiado folgada.

5.Pressione o botdo de aquecimento (2) e em seguida o botédo de funcionamento (4) para iniciar o aquecimento, o
reaquecimento ou a descongelagéo. Se desejar parar temporariamente a fungéo, pressione novamente este botao.
O tempo maximo de aquecimento é de 30 minutos e o ajuste predeterminado é de 3 minutos. Também pode
pressionar o botdo “aumentar” (7) e o botéo “reduzir” (8) para seleccionar o tempo desejado.

6. Uma vez concluido o aquecimento, o aparelho emite apitos.

Deposito de agua cheio com 100ml (25°C) Deposito de agua cheio
com 200ml (25°C)
Tempo de aquecimento/reaquecimento (min) Tempo de
descongelagao (min)
Temperatura ambiente (22°C) | Temperatura do Temperatura do
frigorifico (5°C) congelador (-17°C)
30 ml 3 4 10
60 ml 3 5 12
90ml 4 6 12
120 ml 4 6 13
150 ml 4 6 14
Bibers 180 ml 5 7 14
1D€rd0 510 m 5 7 15
240 ml 6 7 15
270 ml 6 8 15
300 ml 6 8 16
330 ml 6 8 17
360 ml 7 9 17
100 g 4 5 13
Pote de | 130 g 5 6 14
papa 200 g 5 7 15
250 g 6 8 16

A temperatura final do contetido do biberdo ou do potinho pode variar dependendo da temperatura ambiente, do
tamanho do biberéo (potinho) ou da forma do mesmo. Se achar que a temperatura obtida é demasiado baixa,
aumente levemente o tempo na vez seguinte. Se, pelo contrario, a temperatura for demasiado alta, diminua o tempo
de aquecimento.



6. MANUTENGAO Portugués
6.1. LIMPEZA E CUIDADOS COM O APARELHO

Ajarra, os cestos de cozedura, os separadores, a lamina, as tampas e as pingas podem ser lavados com agua
saponaria e uma esponja ou ha maquina de lavar loiga.

Utilize um pano humido para limpar a base do aparelho.

Importante:

1.Limpe o aparelho apos cada utilizagéo.

2.Desconecte sempre o aparelho e aguarde que ele arrefega antes de proceder a sua limpeza.
3.Nunca submirja a base em agua.

4.As laminas estdo muito afiadas. Manuseie-as com cuidado.

5.Nao utilize produtos abrasivos. Nunca deite lixivia ou produtos quimicos no aparelho.
6.Depois da limpeza da lamina, certifique-se de que volta a instala-la correctamente.

6.2. ELIMINAGAO DOS DEPOSITO DE CALCARIO

Com o tempo, dependendo da qualidade da agua utilizada, poder-se-do formar depésitos de calcario no fundo do
deposito de agua. Para eliminar estes depdsitos, deve fazer o seguinte:

1.Deite uma mistura de 100 ml de agua quente e 100 ml de vinagre branco no depésito de agua.

2.Deixe que esta mistura actue durante aproximadamente 3 minutos antes de esvaziar o depdsito e de o limpar com
um pano hdmido.

3.Encha o depdsito com 200 ml de agua e coloque-o na posigao de vapor durante 20 minutos. Esvazie a jarra e
limpe-a antes de cozinhar novamente alimentos.

Importante: N&o utilize detergentes.

6.3. ARMAZENAMENTO

Quando nao tencionar utilizar o processador de alimentos durante um longo periodo de tempo, ou se tiver que o
transportar, dé os passos indicados em seguida.

1.Abra o saco.

2.Coloque os acessorios no copo de batedeira e coloque o copo na base da forma apresentada na figura.
3.Introduza o aparelho no saco.

4.Feche o saco com o fecho de correr.

Importante: esvaziar o depésito de agua antes de guardar o aparelho.

7. ESPECIFICAGOES TECNICAS

Capacidade maxima do depdsito de agua: 350 ml

Capacidade maxima da jarra: 11

Capacidade maxima do Cesto de cozedura no vapor A: 750ml

Capacidade maxima do Cesto de cozedura no vapor B: 350ml

Capacidade maxima do Cesto de cozedura no vapor C: 150ml

Proteccgéo: Sistema de aquecimento com controlo de temperatura e bloqueio de seguranca.
Poténcia: 700 W (Motor: 200 W)

Tenséo: 240 V/50 Hz

8. INFORMAGOES DE ELIMINAGAO DE PRODUTOS

E necessario que se desfaca do produto de forma responsavel.

Nao se desfaga dos produtos que mostrem o simbolo do contentor de lixo cruzado juntamente com os restantes
residuos domésticos.

Uma vez concluida a sua vida util, estes produtos devem ser rejeitados levando-os para um centro de recolha e
tratamento designado pelas autoridades locais. Também pode entrar em contacto com o estabelecimento em que
adquiriu o produto.
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1. INTRODUCTION

Nous vous félicitons d'avoir acheté ce robot de cuisine qui combine en un seul appareil cuisson vapeur,
mixeur/hachoir, chauffe-biberon et stérilisateur. Cet appareil est spécialement adapté a la stérilisation des biberons et
accessoires ainsi qu'a la préparation des repas des nourrissons.

Avant d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement les instructions indiquées dans ce manuel. Conservez le manuel
dans un endroit sdr car il contient des informations importantes que vous pourriez avoir besoin de consulter dans
l'avenir.

Les caractéristiques et fonctions décrites dans ce manuel d'utilisateur sont susceptibles de faire I'objet de
modifications sans préavis.

1.1. CARACTERISTIQUES
- Robot ménager multifonctions complet 5 en 1:
- Chauffe les biberons et petits pots de toute taille de maniere rapide et uniforme.
- Stérilise les biberons et accessoires.
- Cuit et chauffe les aliments a la vapeur avec deux niveaux selon le type d'aliment, en conservant leurs nutriments.
- Décongele.
- Mixe a 2 vitesses différentes selon la texture de la nourriture désirée.
- Inclut 3 paniers pour séparer les aliments.
- Démontable et facile a nettoyer.
- Grande capacité de la carafe (1) avec possibilité de I'augmenter au moyen de paniers supplémentaires.
- Carafe, paniers, lames et accessoires compatibles avec lave-vaisselle.
- Déconnexion automatique de sécurité par manque d'eau et au repos.
- Affichage rétroéclairé trés intuitif avec multiples options et toutes les informations du processus.
- Tiroir inférieur extractible pour ranger les accessoires de cuisine.
- Dispose d'un range-cordon pratique, tous les accessoires sont conservés a l'intérieur de la carafe principale,
occupant ainsi le minimum d'espace lorsque I'appareil n'est pas utilisé.
- Sac de rangement et transport inclus.
- Livre de recettes en ligne.
- Exempt de bisphénol A.

2. CONTENU

1 Robot ménager

1 Bol du mixeur

1 Couvercle de la carafe

3 Paniers pour la séparation des aliments
2 Séparateur magique

1 Couvercle d'isolation thermique

1 Pince

1 Anneau en silicone supplémentaire pour le jeu de lames
1 Sac pour le rangement et le transport

1 Manuel d'instructions et garantie

Si I'un ou l'autre des éléments indiqués ci-dessus est manquant, contactez I'établissement qui vous a vendu le
produit.

3. INSTRUCTIONS DE SECURITE

Lors de I'utilisation de n'importe quel appareil électrique, il est nécessaire de suivre certaines précautions de base afin
de réduire le risque d'incendie, de décharge électrique et de blessures. Certaines de ces précautions sont indiquées
ci-apres:

1.Lisez soigneusement ce manuel d'instructions et conservez-le afin de pouvoir le consulter si nécessaire dans
l'avenir.

2.Assurez-vous que la tension de la prise électrique correspond a la tension indiquée sur I'étiquette de spécifications
de I'appareil.

3.N'oubliez pas de débrancher la prise électrique aprés chaque utilisation.

4.N'allumez jamais I'appareil sans avoir préalablement rempli le réservoir avec la quantité d'eau nécessaire.
5.N'insérez aucun objet dans I'ouverture du réservoir d'eau ou dans la vanne de sécurité.
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6.Débranchez toujours I'appareil lorsque vous ne I'utilisez pas.
7.Débranchez toujours I'appareil avant de procéder a l'installation, au retrait ou au positionnement de composants.
8.Débranchez toujours I'appareil et laissez-le refroidir avant de procéder a son nettoyage.
9.Laissez I'appareil refroidir durant environ 15 minutes entre chaque utilisation.
10.Placez toujours I'appareil sur une surface séche et plane et hors de la portée des enfants.
11.11 est nécessaire de surveiller les enfants lorsqu'on utilise un appareil électrique prés d'eux.
12.Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes (y compris des enfants) présentant une diminution de leurs
capacités physiques, sensorielles ou mentales ou manquant de I'expérience et des connaissances nécessaires pour
I'utiliser, @ moins qu'elles le fassent sous surveillance ou qu'elles aient regu des instructions sur I'utilisation de I'appareil
de la part d'une personne responsable de leur sécurité.
13.Ne laissez jamais I'appareil en fonctionnement sans surveillance.
14.Manipulez les lames avec beaucoup de précaution, particulierement en vidant ou en nettoyant le bol et les lames.
Les lames sont trés aiguisées.
15.Si les lames se bloquent et qu'il faut les débloquer, assurez-vous de toujours débrancher I'appareil avant de retirer
les aliments responsables du blocage.
16.L'appareil atteint des températures trés élevées durant la cuisson a la vapeur et pourrait provoquer des brllures en
cas de contact avec la peau. Utilisez toujours I'anse pour lever le bol.
17.Faites attention a la vapeur chaude qui s'éleve du bol et du réservoir d'eau tant durant la cuisson que lorsque vous
retirez le couvercle.
18.N'utilisez I'appareil a aucune autre fin que celle pour laquelle il est prévu.
19.Cet appareil est congu uniquement pour une utilisation au foyer.
20.Ne pas incliner ou renverser I'appareil ni essayer de le vider ou de le remplir alors qu'il fonctionne.
21.Videz le réservoir d'eau avant de ranger I'appareil.
22.Ne pas essayer ouvrir des parties de l'appareil.
23.Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau.
24 Ne faites fonctionner aucun appareil électrique lorsque le cordon d'alimentation ou la prise est endommagé, lorsqu'il
ne fonctionnera pas correctement ou lorsqu'il aura subi un quelconque type de dommage.
25.N'essayez pas d'ouvrir des piéces de I'appareil ou de démonter les organes de commande. Le fabricant ne sera en
aucun cas responsable d'une quelconque défaillance de I'appareil si les présentes instructions n'ont pas été suivies.
26.Lorsque le cordon d'alimentation sera endommagé, il devra étre remplacé par le fabricant, son agent de service ou
un autre professionnel possédant une qualification similaire afin d'éviter toute situation dangereuse.
27.Toutes les réparations qu'il conviendra d'effectuer sur le robot ménager devront I'étre par un Agent de Service
autorisé.

IMPORTANT: Nous vous informons que les changements et modifications sur I'équipement non réalisés par
un technicien de service de MINILAND ne seront pas couverts par la garantie du produit.
S
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4. CARACTERISTIQUES DU PRODUIT
4.1. DESCRIPTION DES PIECES

A. Couvercle décoratif du réservoir d'eau
B. Couvercle du réservoir d'eau

C. Réservoir d'eau

D. Carcasse et panneau de commande numérique
E. Sortie de vapeur

F. Indicateur de niveau d'eau

G. Couvercle de la carafe

H. Couvercle d'isolation thermique

|. Panier de cuisson vapeur C

J. Séparateur magique

K. Panier de cuisson vapeur B

L. Panier de cuisson vapeur A

M. Bol du mixeur

N. Lame

O. Anneau d'étanchéité du jeu de lames
P. Base des lames

Q. Rangement du cordon

R. Cordon d'alimentation

S. Pince-spatule

T. Tiroir inférieur extractible
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4.2. PANNEAU DE COMMANDE

1. Allumage / Extinction

2. Fonction Chauffage

3. Fonction Stérilisateur

4. Fonctionnement / Pause
5. Fonction Cuisson Vapeur
6. Fonction Mixage

7. Augmenter Temps

8. Diminuer Temps

4.3. INFORMATIONS DE L'ECRAN

I. Temps

1. Vitesse de mixage 1

Ill. Vitesse de mixage 2

IV. Vitesse de cuisson vapeur 1
V. Vitesse de cuisson vapeur 2
VI. Stérilisateur allumé

VIl. Chauffage allumé
VIl.Réservoir d'eau vide minitAND

5. INSTRUCTIONS D'UTILISATION

5.1. AVANT L'UTILISATION

5.1.1.REMPLISSAGE DU RESERVOIR D'EAU

1.Retirez le couvercle décoratif du réservoir d'eau (A) en le relevant doucement vers le haut.

2.0uvrez le réservoir d'eau en faisant tourner le couvercle (B) dans le sens contraire des aiguilles d'une montre.
3.Remplissez le réservoir (C) avec la quantité d'eau nécessaire.

4.Fermez le réservoir d'eau en faisant tourner le couvercle (B) dans le sens des aiguilles d'une montre.
5.Placez le couvercle (A) en faisant coincider I'onglet sur le bec du réservoir avec I'encoche du couvercle et en
poussant le couvercle vers le bas.
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5.1.2. MISE EN PLACE DE LA CARAFE DU MIXEUR

1.En premier lieu, vous devez placer le couvercle sur la carafe du mixeur (M). Placez le couvercle (G) au-dessus de la
carafe et faites tourner le couvercle dans le sens contraire des aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'un son “clac” vous
indique qu'il est correctement installé.

Pour retirer le couvercle, faites-le tourner dans le sens des aiguilles d'une montre.

2.Placez le récipient sur la base en faisant coincider les languettes dans la partie inférieure de la carafe avec les
encoches de la base.

3.Faites tourner le récipient dans le sens contraire des aiguilles d'une montre jusqu'a ce que vous entendiez un son
“clac”. L'orifice de la carafe doit coincider exactement avec I'orifice de sortie de vapeur (E) de la base.

Lorsque la carafe est fermée, le crochet du couvercle doit étre totalement inséré dans l'orifice de la base destiné a le
recevoir.

Pour retirer la carafe du mixeur, faites la tourner dans le sens des aiguilles d'une montre.

@ Orifice de la base Languettes de la carafe

Encoches de la base

5.1.3. MISE EN PLACE DU PANIER DE CUISSON VAPEUR DANS LA CARAFE DU MIXEUR

1.Alignez la marque en forme de pointe de fleche du panier de cuisson vapeur (A) avec le bec verseur avant de la
carafe.

2.Insérez le panier dans La carafe.

0o

Pointe de fleche Bec verseur

5.1.4. FORMATION D'UN PANIER DE CUISSON VAPEUR DE PLUS GRANDE TAILLE

1.Placez le panier de cuisson vapeur B (K) au-dessus du panier de cuisson vapeur A (L) en faisant coincider la
languette de la partie inférieure du panier de cuisson vapeur B avec I'encoche de la partie supérieure du panier de
cuisson vapeur A.

Placez le couvercle d'isolation thermique (H) au-dessus du panier de cuisson vapeur B.
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%— Languette du panier de cuisson vapeur B

Encoche du panier de cuisson vapeur A

2.Si vous souhaitez former un panier de cuisson vapeur encore plus grand, placez le panier de cuisson vapeur C (1)
au-dessus du panier de cuisson vapeur B (K) en faisant coincider la languette de la partie inférieure du panier de
cuisson vapeur C avec I'encoche de la partie supérieure du panier de cuisson vapeur B.

Placez le couvercle d'isolation thermique (H) au-dessus du panier de cuisson vapeur C.

} '

Languette du panier de cuisson vapeur C

— Encoche du panier de cuisson vapeur B

} '
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5.1.5. CUISSON A LA VAPEUR DE PLUSIEURS ALIMENTS SEPAREMENT

1.Faites tourner le panier de cuisson vapeur (B, C) en placant la partie inférieure vers le haut.

Prenez le séparateur (J) par son anse.

2.Placez le séparateur magique au-dessus du panier en faisant coincider les onglets de la partie inférieure du panier
avec les encoches du séparateur.

Faites tourner le séparateur magique dans un sens ou dans l'autre.Anse du séparateur magique

Si vous souhaitez cuire a la vapeur plusieurs aliments séparément, suivez les étapes indiquées dans le paragraphe
5.1.4.

Onglet du panier Anse du
de cuisson vapeur séparateur magique

Encoche du
séparateur magique

5.1.6. INSTALLATION ET RETRAIT DE LA LAME

1.Retournez la lame (N) en orientant la partie supérieure vers le bas.

2.Placez I'anneau (O) au-dessus de la partie inférieure de la lame.

3.Placez la piéce en forme de fleur (P) sous le bol avec la partie la plus petite en contact avec la carafe, en fixant la
lame depuis I'autre coté.

4. Faites tourner la base de la lame (P) d'un quart de tour dans le sens contraire des aiguilles d'une montre.
Important: Sollicitez la piéce en forme de fleur pour vérifier que la lame est bien fixée.

0 = o

5.2. CUISSON A LA VAPEUR

1.Remplissez d'eau le réservoir.

2.Placez les aliments dans le grand panier (L).

3.Utilisez si nécessaire le panier de cuisson vapeur le plus grand.

4.Si vous souhaitez séparer des types d'aliments pour les cuire séparément, suivez les indications de la section 5.1.5.
5.Placez le(s) panier(s) dans le bol de cuisson (carafe) et installez le couvercle (G ou H) de maniére a ce qu'il soit bien
ajusté. Vérifiez qu'il n'y a pas trop de jeu.

6.Placez la carafe sur la base en I'encastrant correctement. Il n'est pas nécessaire de retirer la lame.

7.Branchez I'appareil a la prise électrique et allumez-le (1).

8.Appuyez sur le bouton de cuisson vapeur (5) et appuyez sur le bouton de fonctionnement (4) pour lancer la cuisson.
Si vous souhaitez arréter temporairement la cuisson, appuyez de nouveau sur ce bouton. Le voyant s'allume,
indiquant que la cuisson est en marche.

Le temps maximum de cuisson est de 30 minutes et le réglage prédéterminé est de 20 minutes. Vous pouvez
également appuyer sur le bouton “Augmenter” et le bouton “Diminuer” pour sélectionner le temps que vous souhaitez.
Il'y a deux types de vitesse en fonction des aliments que vous allez cuire.

Avec la premiere pression, on sélectionne la vitesse 1 (IV)

Avec la deuxieéme pression, on sélectionne la vitesse 2 (V)

9.Une fois la cuisson terminée, I'appareil émet plusieurs bips.



10.Eteignez et débranchez I'appareil. Francais

11.Retirez le récipient de sa base et retirez le couvercle (G ou H).

Prenez garde a la vapeur chaude qui s'échappe de la carafe et du réservoir d'eau tant durant la cuisson que lorsque
vous retirerez le couvercle.

12.Retirez le(s) panier(s) en utilisant les pinces.

13.A présent les aliments sont préts a étre dégustés directement ou étre transformés en bouillie.

Vous avez a votre disposition un livre complet de recettes en ligne que vous pourrez télécharger depuis notre
site Web.

5.2.1. INGREDIENTS ET TEMPS DE CUISSON A LA VAPEUR

Type d'aliment Ingrédients I:r:epusr i(:);::;iisrzgtiaf la
Pommes 5 min.
Oranges 10 min.
Fruits Péphes 10 rpin.
Poires 5 min.
Ananas 15 min.
Prunes 10 min.
Asperges 10 min.
Brocolis 20 min.
Carottes 15 min.
Choux-fleurs 15 min.
Céleri 15 min.
Courgettes 15 min.
Fenouil 15 min.
. Haricots verts 20 min.
Légumes Poireaux 15 min.
Qignons 15 min.
Petits pois 20 min.
Poivrons 15 min.
Pommes de terre 20 min.
Courges 15 min.
Epinards 15 min.
Navets 15 min.
Patates douces 15 min.
Tomates 15 min.
Viande Poulet, veau, agneau, porc, etc. 20 min.
ViandePoisson Saumon, sole, morue, truite, etc. 15 min.
Notes:

Tous les aliments doivent étre coupés en dés de petite taille de moins de 2-3 cm.

-Vitesse de cuisson vapeur 2.

-L'eau qu'il est nécessaire de mettre dans le réservoir pour obtenir un temps de cuisson a la vapeur déterminé peut
varier en fonction de la température ambiante, de la dureté de I'eau ou de la température de cette derniére. Le niveau
maximal du réservoir permet des cuissons d'environ 20 minutes. Pour effectuer des cuissons a la vapeur plus longues,
lorsque I'eau du réservoir s'épuisera, vous devrez:

-attendre 5 minutes,

-ouvrir le réservoir d'eau,

-remplir avec de l'eau suffisante pour terminer la cuisson,

-appuyer sur le bouton (4) pour reprendre le processus de cuisson a la vapeur.

Lorsque le réservoir d'eau est vide, un signal de réservoir vide s'affiche sur I'écran § (VIII).

5.3. MIXAGE

1.Placez les aliments frais ou cuits du/des panier(s) directement dans la carafe (M).

2.Fermez le couvercle de la carafe (G).

3.Placez la carafe sur sa base, en I'encastrant correctement dans son emplacement.

4.Branchez I'appareil a une prise électrique et allumez-le (1).

5.Appuyez sur le bouton du mixeur (6), puis celui de fonctionnement (4) pour lancer le mixage. Le mixage s'effectuera
en 5 cycles durant lesquels I'appareil mixe durant 13 secondes, puis s'arréte 2 secondes entre chaque cycle. Si vous
souhaitez arréter provisoirement cette fonction, réappuyez sur ce bouton.

Il'y a deux types de vitesse en fonction de la texture que I'on souhaite obtenir.



La premiéere pression permet de sélectionner la vitesse 1 (Il) pour une texture avec petits morceaux. Francais

La deuxiéme pression permet de sélectionner la vitesse 2 (lll) pour une texture lisse.

6.Si I'appareil ne commence pas la fonction de mixage, vérifiez que le bol est bien fixé sur la base et que le couvercle
est bien fermé.

7.Répétez I'étape 5 jusqu'a ce que vous obteniez la consistance de bouillie souhaitée.

8.Eteignez (1) et débranchez I'appareil.

9.Sortez la carafe en la prenant par I'anse.

10.0uvrez le couvercle de la carafe (G) et retirez la bouillie obtenue. Vous pouvez utiliser la pince-spatule pour retirer
la bouillie qui aura adhéré aux parois du bol.

5.4. STERILISATEUR

1.Remplissez d'eau le réservoir.

2.Placez le biberon a I'envers dans le grand panier (L).

3.Utilisez si nécessaire le panier de cuisson vapeur le plus grand.

4.Placez le(s) panier(s) dans le bol de cuisson (carafe) et installez le couvercle (G ou H) de maniére a ce qu'il soit bien
ajusté. Vérifiez qu'il n'y ait pas trop de jeu.

5.Appuyez sur le bouton de stérilisation (3) et appuyez sir le bouton de fonctionnement (4) pour lancer la stérilisation.
Si vous souhaitez arréter provisoirement la stérilisation, réappuyez sur ce bouton.

Le temps maximum de stérilisation est de 30 minutes et le réglage prédéterminé est de 6 minutes. Vous pouvez
également appuyer sur le bouton “Augmenter” et le bouton “Diminuer” pour sélectionner le temps que vous souhaitez.
6.Une fois la stérilisation terminée, I'appareil émet plusieurs bips.

5.5. CHAUFFAGE/ RECHAUFFAGE / DECONGELATION

1.Remplissez d'eau le réservoir.

2.Placez le biberon ou les aliments dans le grand panier (L).

3.Utilisez le panier de cuisson vapeur le plus grand si vous souhaitez chauffer, réchauffer ou décongeler de grands
biberons ou autres récipients a aliments.

4.Placez le(s) panier(s) dans le bol de cuisson (carafe) et installez le couvercle (G ou H) de maniére a ce qu'il soit bien
ajusté. Vérifiez qu'il n'y ait pas trop de jeu.

5.Appuyez sur le bouton de chauffage (2), puis sur le bouton de fonctionnement (4) pour lancer le chauffage,
réchauffage ou décongélation. Si vous souhaitez arréter provisoirement la fonction, réappuyez sur ce bouton.

Le temps maximum de chauffage est de 30 minutes et le réglage prédéterminé est de 3 minutes. Vous pouvez
également appuyer sur le bouton “Augmenter” (7) et le bouton “Diminuer” (8) pour sélectionner le temps que vous
souhaitez.

6. Une fois le chauffage terminé, I'appareil émet des bips.

Réservoir d'eau rempli avec 100ml (25°C) Réservoir d'eau rempli
avec 200ml (25°C)
Temps de chauffage / réchauffage (min) Temps de
décongélation (min)
Température ambiante (22°C) | Température du Température du
réfrigérateur (5°C) congélateur (-17°C)
30ml 3 4 10
60 ml 3 5 12
90ml 4 6 12
120 ml 4 6 13
150 ml 4 6 14
Bib 180 ml 5 7 14
foeron 210 mi 5 7 15
240 ml 6 7 15
270 ml 6 8 15
300 ml 6 8 16
330 ml 6 8 17
360 ml 7 9 17
100 g 4 5 13
Potde [130g 5 6 14
bouillie | 200 g 5 7 15
250 g 6 8 16

La température finale du contenu du biberon ou du petit pot peut varier en fonction de la température ambiante, de la
taille du biberon (petit pot) ou de la forme de celui-ci. Si vous jugez que la température obtenue est trop basse,
augmentez légérement le temps la prochaine fois. Si au contraire la température est trop élevée, diminuez le temps de
chauffage.
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6. ENTRETIEN

6.1. NETTOYAGE ET ENTRETIEN DE L'APPAREIL

La carafe, les paniers de cuisson, les séparateurs, la lame, les couvercles et la pince-spatule peuvent étre lavés avec
de 'eau savonneuse et une éponge ou dans le lave-vaisselle.

Utilisez un linge humide pour nettoyer la base de I'appareil.

Important:

- Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation.

- Débranchez toujours I'appareil et attendez qu'il refroidisse avant de le nettoyer.

- Ne plongez jamais la base dans I'eau.

- Les lames sont trés aiguisées, manipulez-les avec précaution.

- N'utilisez pas de produits abrasifs. Ne versez jamais d'eau de javel ou produits chimiques sur I'appareil.
- Apres le nettoyage de la lame, assurez-vous de la réinstaller correctement.

6.2. DETARTRAGE

Au fil du temps, en fonction de la qualité de I'eau utilisée, des dépéts calcaires pourraient se former au fond du
réservoir d'eau. Pour éliminer ces dépots, vous devez procéder de la maniére suivante:

1.Versez un mélange de 100 ml d'eau chaude et 100 ml de vinaigre blanc dans le réservoir d'eau.

2.Laissez agir ce mélange durant environ 3 minutes avant de vider le réservoir et de le nettoyer avec un linge humide.
3.Remplissez le réservoir avec 200 ml d'eau et placez-le sur la position vapeur durant 20 minutes. Videz et nettoyez la
carafe avant de cuire de nouveaux aliments.

Important: N'utilisez pas de détergents.

6.3. RANGEMENT

Lorsque vous n'utiliserez pas le robot ménager durant une période prolongée ou lorsque vous devrez le transporter,
suivez les étapes qui sont indiquées ci-aprés.

1.0uvrez le sac.

2.Placez les accessoires dans la carafe du mixeur et placez la carafe sur la base comme on le montre sur la photo.
3.Introduisez I'appareil dans le sac.

4.Fermez le sac avec la fermeture éclair.

Important : videz le réservoir d'eau avant de ranger I'appareil.

7. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Capacité maximale du réservoir d'eau: 350 ml

Capacité maximale de la carafe : 1L

Capacité maximale da le panier de cuisson vapeur A: 750ml

Capacité maximale da le panier de cuisson vapeur B: 350ml

Capacité maximale da le panier de cuisson vapeur C: 150ml

Protection: Systéme de chauffage avec contréle de température et blocage de sécurité.
Puissance: 700 W (Moteur: 200 W)

Tension: 240 V / 50 Hz

8. INFORMATIONS D'ELIMINATION DU PRODUIT

Il est nécessaire d'éliminer le produit de maniére responsable.

Ne jetez pas avec les autres déchets ménagers les produits présentant le symbole du conteneur a déchets marqué
d'une croix.

Ala fin de leur durée de vie utile, ces produits doivent étre mis au rebut en les amenant dans un centre de collecte et
de traitement désigné par les autorités locales. Vous pouvez également vous mettre en contact avec I'établissement
qui vous a vendu ce produit.
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1. EINFUHRUNG

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf dieses Lebensmittel-Prozessors. In einer einzigen Kiichenmaschine finden Sie
einen Dampfkocher, eine Zerkleinerungs- / Hackmaschine, einen Erwéarmer und ein Sterilisiergerat. Diese
Kichenmaschine eignet sich besonders fiir die Sterilisation von Babyflaschen und deren Zubehdr und die Zubereitung
von Babynahrung.

Bevor Sie dieses Geréat benutzen, lesen Sie bitte diese Bedienungsanleitung sorgfalltig durch. Bewahren Sie dieses
Handbuch an einem sicheren Ort auf, da es wichtige Informationen enthalt, die Sie spater bendtigen kdnnten.

Hinweis: Die in diesem Handbuch angegebenen Eigenschaften und Funktionen kénnen jederzeit ohne
Vorankiindigung gedndert werden.

1.1. EIGENSCHAFTEN
- Komplette multifunktionale Kiichenmaschine 5 in 1:
- Erwarmt Babyflaschen und Babynahrung im Glas jeder Grésse auf schnelle und gleichmassige Weise.
- Sterilisiert Babyflaschen und deren Zubehor.
- Kocht und erhitzt Nahrungsmittel mit Dampf, ohne die Nahrstoffe zu beeintrachtigen. Zwei einstellbare Stufen je
nach Art des Lebensmittels.
- Auftauung von tiefgeklhlten Lebensmitteln.
- Zerkleinert Lebensmittel mit zwei verschiedenen Geschwindigkeiten, je nach der gewlinschten Textur des
Endproduktes.
- Inkl. 3 Kérbe zur Trennung der Lebensmittel.
- Zerlegbar und einfach zu reinigen.
- Grosser Behalter (11), der zusatzliche Kérbe aufnehmen kann.
- Der Behalter, die Kérbe und der Messersatz sowie samtliches Zubehor sind splilmaschinenfest.
- Automatische Sicherheitsabschaltung bei Mangel an Wasser und in der Ruhestellung.
- Hoch intuitives Display mit Hintergrundbeleuchtung und mehreren Optionen. Liefert alle notwendigen Informationen
Uber den Betrieb des Gerates.
- Herausnehmbare untere Schublade zur Aufbewahrung des Zubehdrs.
- Bequemer Kabeleinroller. Das Zubehér kann im Behalter aufbewahrt werden, somit sehr Platzsparend.
- Inkl. Transport- und Aufbewahrungstasche
- Online-Kochbuch.
- Frei von Bisphenol A.

2. BESTANDTEILE

1 Lebensmittel-Prozessor

1 Mixbecher

1 Deckel des Kochbehalters

3 Korbe zur Trennung der Lebensmittel

2 Magisches Trennelement

1 Thermisch isolierter Deckel

1 Zange

1 Ersatzring aus Silikon fiir den Messersatz
1 Transport- und Aufbewahrungstasche

1 Bedienungsanleitung mit Garantieschein
Sollte eines der oben genannten Bestandteile fehlen, kontaktieren Sie bitte das Geschéft, wo Sie das Produkt
erworben haben.

3. SICHERHEITSHINWEISE

Bei Verwendung eines beliebigen elektrischen Gerates missen folgende grundlegenden Vorsichtsmassnahmen
eingehalten werden, um die Brand-, Stromschlag- und Verletzungsgefahr zu reduzieren. Einige dieser
Sicherheitshinweise sind folgende:

1.Lesen Sie bitte diese Bedienungsanleitung sorgfalltig durch. Bewahren Sie sie an einem sicheren Ort auf, da sie
wichtige Informationen enthalt, die Sie spater bendtigen kdnnten.

2.Achten Sie darauf, dass die Spannung der Steckdose mit der auf dem Etikett des Gerates angegebenen Spannung
Ubereinstimmt.

3.Achten Sie darauf, nach jedem Gebrauch das Gerat von der Steckdose zu trennen.

4 .Schalten Sie niemals das Gerat ein, wenn der Wasserbehalter nicht mit der vorgeschriebenen

Menge Wasser gefiillt ist.



5.Stecken Sie keine Gegensténde in die Offnung des Wasserbehalters oder in das Sicherheitsventil. Deutsch
6.Ziehen Sie stets den Netzstecker aus der Steckdose wenn das Gerat nicht in Gebrauch ist.

7.Ziehen Sie stets den Netzstecker aus der Steckdose bevor Sie irgendwelche Bauteile einbauen, ausbauen oder
positionieren.

8.Ziehen Sie stets den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkiihlen, bevor Sie es reinigen.
9.Lassen Sie das Gerat zwischen jedem Gebrauch wahrend ca. 15 Minuten abkihlen.

10.Stellen Sie das Gerat stets auf eine trockene, ebene Flache ausserhalb der Reichweite von Kindern.

11. Uberwachen Sie stets die Kinder, wenn Sie ein elektrischen Gerat in ihrer Nahe benutzen.

12.Dieses Gerat darf nicht durch Personen (einschlieBlich Kinder) betrieben werden, die physisch, sensorisch oder
geistig behindert sind oder Uber keine Erfahrung oder Kenntnisse verfiigen, um dieses Gerat zu benutzen, ausser
unter der Aufsicht einer fiir ihre Sicherheit verantwortlichen Person.

13. Lassen Sie niemals das Geréat unbeaufsichtigt in Betrieb.

14.Handhaben Sie den Messersatz sehr sorgfaltig, besonders beim Entleeren oder Reinigen des Behélters und der
Klingen. Die Klingen sind sehr scharf!

15.Falls der Messersatz blockiert ist, ziehen Sie stets den Netzstecker aus der Steckdose bevor sie die Klingen von
den blockierenden Lebensmitteln befreien.

16.Dieses Gerét erreicht wahrend des Kochens mit Dampf sehr hohe Temperaturen. Bei Beriihrung besteht die Gefahr
von Verbrennungen der Haut! Verwenden Sie stets den Griff, um den Kochbehalter zu heben!

17. Seien Sie vorsichtig mit dem aus Kochbehalter und dem Wassertank kommenden heissen Dampf, sowohl beim
Kochen wie beim Entfernen des Deckels.

18.Verwenden Sie das Gerat nicht fir einen anderen Zweck als den vorgesehenen.

19.Dieses Gerét ist nur fur den Einsatz in Haushalten vorgesehen.

20.Das Gerat nicht kippen, entleeren oder fiilllen wahrend es in Betrieb ist.

21.Entleeren Sie den Wassertank vor dem Speichern des Gerates.

22.0ffnen Sie niemals irgendwelche Teile des Gerates.

23.Tauchen Sie das Gerat unter keinen Umstanden in Wasser.

24 Betreiben Sie kein elektrisches Gerat mit beschadigtem Kabel oder Stecker, bei Fehlfunktionen oder wenn es
irgendwelche Schéaden erlitten hat.

25.0ffnen Sie keine Teile oder entfernen Sie keine Steuerelemente des Gerates. Der Hersteller haftet nicht fiir Fehler
des Gerates, wenn diese Anweisungen nicht strikt befolgt wurden.

26.Falls das Netzkabel beschéadigt ist und um Gefahrdungen zu vermeiden, darf das Kabel ausschliesslich durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten Fachkraft ausgetauscht werden,.

27.Alle notwendigen Reparaturen an dieser Kiichenmaschine dirfen ausschliesslich von einem autorisierten
Kundendienst durchgefuhrt werden.

WICHTIGER HINWEIS: Beachten Sie bitte, dass etwaige Anderungen und Modifikationen am Geriit, die nicht
von einem Service-Techniker von MINILAND durchgefiihrt wurden, nicht durch die Garantie abgedeckt

werden. .
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4. EIGENSCHAFTEN DES PRODUKTES
4.1. BESCHREIBUNG DER EINZELTEILE
J
Dekorative Abdeckung des Wassertanks
Deckel des Wassertanks

Wassertank

. Gehause und digitales Bedienungsfeld
Dampfauslass J—
Fenster zur Kontrolle des Wasserniveaus

Deckel des Kochbehalters

Thermisch isolierter Deckel

Korb fiir Dampfkochen C

Magisches Trennelement

Korb fir Dampfkochen B

Korb fiir Dampfkochen A
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1. Mixbecher
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* Abschlusselement des Messersatzes Sf%

Messersatz

Dichtungsring des Messersatzes
. Kabeleinroller
Kabel
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.2. BEDIENUNGSFELD
EIN /AUS

. Funktion Erwarmen
Funktion Sterilisieren
Betrieb / Pause
Funktion Dampfkochen
Funktion Zerkleinern
Zeit erhdhen

Zeit vermindern

.3. DISPLAY

Zeit

1. Zerkleinerungs-Geschwindigkeit 1
Il. Zerkleinerungs-Geschwindigkeit 2

IV. Dampfkoch-Geschwindigkeit 1
V. Dampfkoch-Geschwindigkeit 2

VI. Die Sterilisationsfunktion ist aktiviert
VII. Die Erwarmungsfunktion ist aktiviert
VIIl.Wassertank leer

5. GEBRAUCHSANWEISUNG

5.1.VOR DER INBETRIEBNAHME
5.1.1.AUFFULLEN DES WASSERTANKS
1.Entfernen Sie die dekorative Abdeckung des Wassertanks (A) indem Sie diese vorsichtig nach oben ziehen.
2.0ffnen Sie den Wassertank durch Drehen des Deckels (B) im Gegenuhrzeigersinn.

3.Fullen Sie den Wassertank (C) mit der benétigten Menge Wasser.

minitAND

4.Schliessen Sie den Wassertank durch Drehen des Deckels (B) im Uhrzeigersinn.
5.Platzieren Sie die Abdeckung (A), indem Sie die Lasche an der Diise des Tanks mit der Kerbe auf dem Deckel zur

Ubereinstimmung bringen und driicken Sie den Deckel nach unten.
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5.1.2. MONTAGE DES MIXBECHERS

1. Zunachst missen Sie den Mixbecher (M) abdecken. Setzen Sie den Deckel (G) auf den Mixbecher und drehen Sie
ihn im Gegenuhrzeigersinn, bis Sie ein deutliches akustisches Signal ("Klick") héren. Dies bedeutet, dass der Deckel
ordnungsgemass geschlossen wurde.

Um den Deckel zu entfernen, drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn.

2.Setzen Sie den Mixbecher in seine Halterung, indem Sie die Zungen am Boden des Glases mit den Kerben der
Halterung in Ubereinstimmung bringen.

3. Drehen Sie das Glas im Gegenuhrzeigersinn, bis Sie ein deutliches akustisches Signal ("Klick") héren. Das Loch im
Glas muss exakt mit dem Dampfauslass (E) der Halterung libereinstimmen.

Wenn das Glas korrekt geschlossen ist, muss der Haken der Abdeckung vollstandig im dafiir vorgesehenen Loch in
der Halterung einrasten.

Um den Mixbecher zu entfernen, drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn.

@ Loch in der Halterung Zungen am Mixbecher

5.1.3. PLATZIERUNG DES DAMPFKOCHKORBES IM MIXBECHER

1.Richten Sie die Markierung in Form einer Pfeilspitze am Dampfkochkorb (A) mit der vorderen Tiille des Mixbechers
aus.

2.Platzieren Sie den Korb in den Mixbecher.

o

Pfeilspitze Tiille des Mixbechers

5.1.4. ERWEITERUNG DER GROSSE EINES DAMPFKOCHKORBES

1.Legen Sie den Dampfkochkorb B (K) Gber den Dampfkochkorb A (L), indem Sie die Zunge an der unteren Seite des
Dampfkochkorbes B mit der Kerbe an der Oberseite des Dampfkochkorbes A in Ubereinstimmung bringen.

Legen Sie den thermisch isolierten Deckel (H) auf den Dampfkochkorb B.
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Zunge am Dampfkochkorb B
Kerbe am Dampfkochkorb A

2.Wenn Sie die Grosse eines Dampfkochkorbs erweitern méchten, dann legen Sie den Dampfkochkorb C () auf den
Dampfkochkorb B (K), indem Sie die Zunge am unteren Teil des Korbes C mit der Kerbe am oberen Teil des Korbes B
in Ubereinstimmung bringen.

Legen Sie den thermisch isolierten Deckel (H) auf den Dampfkochkorb C.

} i

Zunge am Dampfkochkorb C

g Kerbe am Dampfkochkorb B




5.1.5. DAMPFKOCHEN VON MEHREREN GETRENNTEN LEBENSMITTELN Deutsch

1.Drehen Sie den Dampfkochkorb (B, C) kopfiiber, indem Sie den unteren Teil des Korbes nach oben bringen.
Halten Sie das magische Trennelement (J) am Giriff.

2.Legen Sie das magische Trennelement auf den Korb, indem Sie die Zungen am unteren Teil des Korbes mit den
Kerben am magischen Trennelement in Ubereinstimmung bringen.

Drehen Sie das magische Trennelement in eine beliebige Richtung.

Wenn Sie verschiedene Lebensmittel separat mit Dampf kochen mdchten, folgen Sie bitte den Anweisungen in
Abschnitt 5.1.4.

Zunge am Griff des magischen
Dampfkochkorb Trennelementes

Kerbe am
Dampfkochkorb

5.1.6. EIN- UND AUSBAU DES MESSERSATZES

1.Drehen Sie den Messersatz (N) bis die obere Seite nach unten gerichtet ist.

2.Platzieren Sie den Ring (O) Uber der Unterseite des Messersatzes.

3.Legen Sie das blumenférmige Teil (P) unterhalb des Mixbechers, so dass die kleinere Seite in Kontakt mit dem
Becher steht, und halten Sie den Messersatz von der anderen Seite.

4.Drehen Sie den Unterteil des Messersatzes (P) eine viertel Umdrehung im Gegenuhrzeigersinn.

Wichtiger Hinweis: Ziehen Sie am blumenférmigen Teil, um zu Uberpriifen, ob der Messersatz sicher befestigt ist.

o e © AL

] T

5.2. KOCHEN MIT DAMPF

1.Fillen Sie den Tank mit Wasser.

2.Legen Sie die Lebensmittel in den grossen Korb (L).

3.Falls erforderlich, erweitern Sie die Grosse des Dampfkochkorbes.

4.Falls Sie verschiedene Arten von Lebensmitteln getrennt kochen méchten, folgen Sie bitte den Anweisungen in
Abschnitt 5.1.5.

5.Stellen Sie den Korb (die Kérbe) in den Kochbehalter (Schale) und platzieren Sie den Deckel (G oder H) bis er
korrekt sitzt, d.h. er sollte nicht zu viel Spiel aufweisen.

6.Stellen Sie den Kochbehalter in die Halterung und vergewissern Sie sich, dass er korrekt einrastet. Es ist nicht
notwendig, den Messersatz zu entfernen.

7.Stecken Sie das Kabel in die Steckdose und schalten Sie das Gerat ein (1).

8.Driicken Sie die Taste fur das Dampfgaren (5) und anschliessend die Funktions-Taste (4), um den Kochvorgang zu
starten. Falls Sie den Kochvorgang vorilibergehend unterbrechen mochten, driicken Sie die Taste erneut. Das Licht
geht an, was darauf hinweist, dass die Kochfunktion aktiviert ist.

Die maximale Kochzeit betragt 30 Minuten und die Standardeinstellung 20 Minuten. Sie kdnnen auch die Tasten "Zeit
erhéhen" und "Zeit vermindern" driicken, um die gewiinschte Zeit genau einzustellen.

Das Gerat hat zwei verschiedene Kochgeschwindigkeit, in Abhangigkeit von den zu kochenden Speisen.

- Beim ersten Tastendruck wird die Geschwindigkeit 1 (1V) eingestellt

- Beim zweiten Tastendruck wird die Geschwindigkeit 2 (V) eingestellt



9.Nach Beendigung des Kochvorgangs erzeugt das Gerat eine Reihe von Signalténen. Deutsch
10.Schalten Sie das Geréat aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

11.Nehmen Sie den Kochbehélter von der Halterung und entfernen Sie den Deckel (G oder H).

Wichtiger Hinweis: Seien Sie vorsichtig mit dem heissen Dampf, der aus dem Kochbehalter und dem
Wassertank entweicht, und zwar sowohl wahrend des Kochens wie beim Entfernen des Deckels!

12.Entfernen Sie den Korb (die Korbe) mit Hilfe der Zange.

13.Jetzt sind die Lebensmittel bereit, um direkt gegessen oder zu Brei verarbeitet zu werden.

Wir verfiigen liber ein komplettes Online Kochbuch, das von unserer Website heruntergeladen werden kann.

5.2.1. ZUTATEN UND ZEITEN FUR DAS KOCHEN MIT DAMPF

Lebensmittel Bezeichnung rﬂ?ﬁ;;ar::: Kochzeit
Apfel 5 Minuten
Orangen 10 Minuten
Friichte Pfirsiche 10 Minuten
Birnen 5 Minuten
Ananas 15 Minuten
Pflaumen 10 Minuten
Spargeln 10 Minuten
Brokkoli 20 Minuten
Karotten 15 Minuten
Blumenkohl 15 Minuten
Sellerie 15 Minuten
Zucchini 15 Minuten
Fenchel 15 Minuten
. Griine Bohnen 20 Minuten
Gemise Lauch 15 Minuten
Zwiebeln 15 Minuten
Erbsen 20 Minuten
Paprika 15 Minuten
Kartoffeln 20 Minuten
Kirbis 15 Minuten
Spinat 15 Minuten
Riben 15 Minuten
Susskartoffeln 15 Minuten
Tomaten 15 Minuten
Fleisch Huhn, Rind, Lamm, Schwein, etc.. 20 Minuten
Fisch Lachs, Heilbutt, Kabeljau, Forelle, etc.. 15 Minuten
Hinweise:

- Alle Lebensmittel sollten in kleine Wirfel von weniger als 2-3 cm geschnitten werden.

- Dampfkoch-Geschwindigkeit 2.

- Die Wassermenge, mit welcher der Wasserbehalter beim Garen im Dunst flr eine bestimmte Kochzeit gefiillt werden
muss, kann je nach der herrschenden Raumtemperatur sowie der Harte oder der Temperatur des Wassers
verschieden sein. Ist der Behalter bis zum héchsten Fullstand gefillt, so reicht die Wassermenge fir eine Kochzeit von
etwa 20 Minuten. Soll eine langere Kochzeit ermdglicht werden, so ist Folgendes zu tun, nachdem das Wasser im
Behalter aufgebraucht ist:

- 5 Minuten warten

- den Wasserbehalter 6ffnen

- mit einer ausreichenden Menge Wasser fiir die noch verbleibende Kochzeit auffiillen

- auf den Knopf (4) driicken, um den Vorgang des Garens im Dunst erneut in Gang zu setzen

Es wird, wenn der Wassertank leer ist, auf dem Display ein Zeichen fir den leeren Wassertank N (VIIl) angezeigt.

5.3. ZERKLEINERUNGSFUNKTION

1.Legen Sie die frischen oder gekochten Lebensmittel im Korb (in den Kérben) direkt in den Kochbehalter (M).
2.Schliessen Sie den Kochbehalter mit dem Deckel (G).

3.Stellen Sie den Kochbehalter in die Halterung und vergewissern Sie sich, dass er korrekt sitzt.

4.Stecken Sie das Kabel in die Steckdose und schalten Sie das Gerat ein (1).

5.Driicken Sie die Taste “Zerkleinern” (6) und anschliessend die Funktions-Taste (4), um den Zerkleinerungsvorgang
zu starten. Der Zerkleinerungsvorgang besteht aus 5 Zyklen, wahrend denen jeweils 13 Sekunden zerkleinert und 2
Sekunden lang der Vorgang unterbrochen wird (Pause). Falls Sie den Zerkleinerungsvorgang voriibergehend
unterbrechen méchten, driicken Sie diese Taste erneut.

Sie kdnnen zwischen zwei verschiedenen Geschwindigkeiten wahlen, je nach der gewilinschten



Textur des Endproduktes. Deutsch
Durch einmaliges Driicken der Taste gelangen Sie zur Geschwindigkeit 1 (Il). Mit dieser Einstellung

erhalten Sie eine Textur bestehend aus kleinen Stiicken.

Durch zweimaliges Driicken der Taste gelangen Sie zur Geschwindigkeit 2 (Ill). Mit dieser Einstellung erhalten Sie
einen feinen Brei.

6.Falls das Gerat nicht starten sollte, kontrollieren Sie ob der Mixbecher richtig in der Halterung sitzt und der Deckel
korrekt geschlossen ist.

7.Wiederholen Sie den Schritt 5 bis Sie einen Brei mit der gewlinschten Textur erhalten.

8.Stellen Sie das Gerat ab (1) und nehmen Sie das Kabel von der Steckdose.

9.Entfernen Sie den Mixbecher indem Sie ihn am Giriff halten.

10.0ffnen Sie den Deckel des Mixbechers (G) und entfernen Sie den erhaltenen Brei. Benutzen Sie die Zange, um
den Brei an den Wanden des Mixbechers zu entfernen.

5.4. STERILISIERUNGSFUNKTION

1.Fillen Sie den Tank mit Wasser.

2.Stellen Sie die Babyflasche Kopfiiber in den grossen Korb (L).

3.Falls erforderlich, erweitern Sie die Grésse des Dampfkochkorbes.

4.Stellen Sie den Korb (die Kérbe) in den Kochbehalter (Schale) und platzieren Sie den Deckel (G oder H) so, dass er
korrekt sitzt, d.h. er sollte nicht zu viel Spiel aufweisen.

5.Driicken Sie die Taste “Sterilisieren” (3) und anschliessend die Funktions-Taste (4), um den Sterilisierungsvorgang
zu starten. Falls Sie den Sterilisierungsvorgang vorlibergehend unterbrechen méchten, driicken Sie diese Taste
erneut.

Die maximale Sterilisierungszeit betragt 30 Minuten und die Standardeinstellung 6 Minuten. Sie kénnen auch die
Tasten "Zeit erhdhen" (7) und "Zeit vermindern" (8) driicken, um die gewiinschte Zeit genau einzustellen.

6.Nach Beendigung des Sterilisierungsvorgangs erzeugt das Geréat eine Reihe von Signalténen.

5.5. ERWARMEN / AUFWARMEN / AUFTAUEN

1.Fillen Sie den Tank mit Wasser.

2.Stellen Sie die Babyflasche oder die Lebensmittel in den grossen Korb (L).

3.Erweitern Sie die Grosse des Dampfkochkorbes, wenn Sie gréssere Babyflaschen oder Nahrungsmittelbehalter
erwarmen, aufwarmen oder auftauen mochten.

4 .Stellen Sie den Korb (die Korbe) in den Kochbehalter (Schale) und platzieren Sie den Deckel (G oder H) so, dass er
korrekt sitzt, d.h. er sollte nicht zu viel Spiel aufweisen.

5.Dricken Sie die Taste “Erwarmen” (2) und anschliessend die Funktions-Taste (4), um den Erwarmungs-,
Aufwarmungs- oder Auftauvorgang zu starten. Falls Sie den Vorgang vorlibergehend unterbrechen méchten, driicken
Sie die Taste erneut.

Die maximale Erwarmungszeit betragt 30 Minuten und die Standardeinstellung 3 Minuten. Sie kénnen auch die Tasten
"Zeit erhdhen"(7) und "Zeit vermindern" (8) driicken, um die gewlinschte Zeit genau einzustellen.

6.Nach Beendigung des Vorgangs erzeugt das Gerat eine Reihe von Signaltdnen.

Wasssertank gefiillt mit 100ml Wasser (25°C) Wasssertank gefiillt mit
200ml Wasser (25°C)
Erwarmungs- / Aufwarmungszeit Auftauzeit
Umbegungstemperatur (22°C) | Temperatur des Temperatur des
Kiihischrankes (5°C) Tiefkiihlers (-17°C)
30 ml 3 4 10
60 ml 3 5 12
90ml 4 6 12
120 ml 4 6 13
150 ml 4 6 14
180 ml 5 7 14
Babyflasche 210 ml 5 7 15
240 ml 6 7 15
270 ml 6 8 15
300 ml 6 8 16
330 ml 6 8 17
360 ml 7 9 17
100 gr 4 5 13
Babynahrung | 130 gr 5 6 14
im Glas 200 gr 5 7 15
250 gr 6 8 16

Die endgtiltige Temperatur des Inhalts der Babyflasche oder der Babynahrung im Glas kann in Abhangigkeit von der
Umgebungstemperatur, der Grésse der Babyflasche oder des Behalters der Babynahrung oder deren Konsistenz
variieren. Wenn Sie das Geflihl haben, die Temperatur sei zu niedrig, erhdhen Sie das nachste Mal die Heizzeit ein
wenig. Sollte die Temperatur zu hoch sein, dann vermindern Sie die Heizzeit.



6. WARTUNG Deutsch
6.1. REINIGUNG UND PFLEGE DES GERATES

Der Kochbehélter, die Koérbe, die Trennelemente, der Messersatz, die Deckel und die Zange mit Seifenwasser und
einem Schwamm reinigen. Alle diese Teile kdnnen auch in der Spilmaschine gewaschen werden.

Verwenden Sie ein feuchtes Tuch, um das Gehause des Gerates zu reinigen.

Wichtige Hinweise:

- Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

- Stecken Sie das Gerat nach Gebrauch stets aus und lassen Sie es vor dem Reinigen abkuhlen!

- Das Gerat unter keinen Umstanden ins Wasser tauchen!

- Die Klingen des Messersatzes sind sehr scharf, vorsichtig handhaben!

- Verwenden Sie keine Scheuermittel! Giessen Sie niemals Bleichmittel oder Chemikalien in das Gerat!
- Nach der Reinigung des Messersatzes, stellen Sie sicher, dass er wieder korrekt montiert wurde.

6.2. ENTFERNEN DER KALKABLAGERUNGEN

Je nach Qualitat des verwendeten Wassers kénnen sich am Boden des Wasserbehalters Kalkablagerungen bilden.
Um diese Ablagerungen zu entfernen, gehen Sie bitte folgendermassen vor:

1.Geben Sie eine Mischung aus 100 ml heissem Wasser und 100 ml Essig in den Wasserbehalter.

2.Lassen Sie diese Mischung vor dem Ablassen fiir ca. 3 Minuten wirken und reinigen Sie den Wassertank mit einem
feuchten Tuch.

3.Fillen Sie den Tank mit 200 ml Wasser und stellen Sie am Gerat die Dampffunktion fir 20 Minuten ein. Entleeren
und reinigen Sie den Kochbehalter bevor Sie einen neuen Kochvorgang starten.

Wichtiger Hinweis: Verwenden Sie keine Reinigungsmittel.

6.3. AUFBEWAHRUNG DES GERATES

Falls Sie dieses Gerat fir einen langeren Zeitraum nicht benutzen sollten oder wenn Sie es transportieren miissen,
beachten Sie bitte folgendes:

1.0ffnen Sie die Tasche.

2.Legen Sie das Zubehdr in den Mixbecher und stellen Sie diesen auf die Halterung (siehe Abbildung).

3.Stecken Sie das Gerat in die Tasche.

4.Schliellen Sie die Tasche mit dem Reilverschluss.

Wichtiger Hinweis: Entleeren Sie den Wassertank vor dem Speichern des Gerites.

7. TECHNISCHE ANGABEN

Maximales Fassungsvermégen des Wasserbehalters: 350 ml

Maximales Fassungsvermdgen bei Mixbecher: 1L

Maximales Fassungsvermdogen bei Korb fiir Dampfkochen A Schutz: 750ml
Maximales Fassungsvermdogen bei Korb fir Dampfkochen B Schutz: 350ml
Maximales Fassungsvermdgen bei Korb fiir Dampfkochen C Schutz: 150ml
Heizung mit Temperaturregelung und Sicherheitsfunktion.
Leistungsaufnahme: 700 W (Motor: 200 W)

Nennspannung: 240 V / 50 Hz

8. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG DES PRODUKTS

Dieses Gerat sollte auf verantwortungsvolle Weise entsorgt werden.

Die Produkte, die das Symbol der durchgestrichenen Miilltonne aufweisen, dirfen nicht zusammen mit anderem
Hausmldill entsorgt werden.

Ausgediente Produkte miissen an speziellen, von den Behdrden zugelassenen Sammelstellen oder
Wiederverwertungsanlagen entsorgt werden. Sie kdnnen sich auch an das Geschéft wenden, in dem Sie das Geréat
gekauft haben.
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1. INTRODUZIONE

Congratulazioni per avere acquistato questo robot multifunzione da cucina che combina apparecchio di cottura a
vapore, mixer/tritatutto, riscaldatore e sterilizzatore. Questo apparecchio & particolarmente adatto per la sterilizzazione
di biberon e accessori e per la preparazione di pasti per bebe.

Prima di utilizzare questo apparecchio, la invitiamo a leggere attentamente le istruzioni riportate su questo manuale.
Conservi il manuale in un luogo sicuro: contiene informazioni importanti che potrebbero essere utili in futuro.

Le caratteristiche e le funzioni descritte in questo manuale utente sono passibili di modifiche senza preavviso.

1.1. CARATTERISTICHE
Set robot multifunzione da cucina 5 in 1.
- 5 funzioni in 1:
- Riscalda biberon e vasetti di qualsiasi dimensione in modo uniforme e rapido.
- Sterilizza biberon e accessori.
- Cuoce e riscalda alimenti al vapore, a due livelli a seconda del tipo di alimento, preservando le sostanze nutrienti.
- Scongela.
- Trita a due velocita differenti a seconda della consistenza che si vuole ottenere.
- Include 3 cestelli per separare gli alimenti.
- Smontabile e facile da pulire.
- Grande capacita della brocca (11) con possibilita di incrementarla con cestelli addizionali.
- Brocca, cestelli, lame e accessori adatti alla lavastoviglie.
- Disconnessione automatica di sicurezza per mancanza d'acqua e in stand-by.
- Display retro-illuminato molto intuitivo con diverse opzioni che visualizza tutte le informazioni relative al processo in
corso.
- Cassetto inferiore estraibile, per riporre gli accessori da cucina.
- Dispone di un comodo raccogli cavi e tutti gli accessori si ripongono all'interno della brocca principale, occupando il
minimo spazio quando I'apparecchio non & in uso.
- Borsa di custodia e trasporto inclusa.
- Ricettario on-line.
- Privo di bisfenolo A.

2. CONTENUTO DELLA CONFEZIONE

1 Robot multifunzione per la lavorazione di alimenti
1 Brocca del frullatore

1 Coperchio della brocca

3 Cestello per la separazione di alimenti

2 Separatore magico

1 Coperchio di isolamento termico

1 Pinze

1 Anello di silicone addizionale per il set di lame
1 Borsa per custodia e trasporto

1 Manuale di istruzioni e garanzia

Se uno qualsiasi dei suddetti elementi risultasse mancante, rivolgersi al rivenditore dal quale é stato
acquistato il prodotto.

3. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Nel momento in cui si utilizza una qualsiasi apparecchiatura elettrica, & necessario seguire certe precauzioni di base al
fine di ridurre i rischi di incendio, di scossa elettrica e di lesioni personali. Alcune di queste precauzioni sono le
seguenti:

1.Leggere attentamente questo manuale di istruzioni e conservarlo per poterlo consultare in futuro in caso di
necessita.

2.Controllare che la tensione della prevedete che corrisponda alla tensione indicata sulla targhetta di specifiche
dell'apparecchio.

3.Non dimenticare di staccare I'apparecchio dalla presa elettrica dopo ogni uso.

4.Non accendere mai l'apparecchio senza averne prima riempito il serbatoio con la quantita d'acqua necessaria.



5.Non inserire alcun oggetto nell'apertura del serbatoio dell'acqua o nella valvola di sicurezza.
6.Staccare sempre I'apparecchio dalla presa elettrica quando non lo si sta utilizzando.
7.Disconnettere sempre I'apparecchio dalla presa elettrica prima di procedere al montaggio, allo
smontaggio o al posizionamento dei suoi vari accessori.

8.Staccare sempre I'apparecchio dalla presa elettrica e lasciarlo raffreddare prima di procedere alla sua ripulitura.
9.Tra un uso e l'altro dell'apparecchio, lasciarlo raffreddare per 15 minuti.

10.Collocare sempre I'apparecchio su una superficie asciutta e piana, fuori dalla portata dei bambini.

11.E necessario sorvegliare i bambini quando si utilizza un qualsiasi apparecchio elettrico nelle loro vicinanze.
12.Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (bambini compresi) con una compromissione di
capacita fisiche, sensoriali 0 mentali oppure prive dell'esperienza e delle conoscenze necessarie per utilizzarlo, a
meno che non agiscano sotto sorveglianza o abbiano ricevuto istruzioni relativamente all'uso dell'apparecchio da parte
di una persona responsabile della loro sicurezza.

13.Non lasciare mai I'apparecchio & in funzionamento senza sorveglianza.

14.Manipolare le lame con molta cautela, specialmente quando si devono pulire: sono molto affilate.

15.Se le lame si bloccassero e occorresse sbloccarle, assicurarsi sempre di avere disconnesso |'apparecchio dalla
presa di corrente prima di procedere a rimuovere gli alimenti responsabili del blocco.

16.L'apparecchio raggiunge temperature molto elevate durante la cottura al vapore e potrebbe provocare ustioni in
caso di contatto con la pelle. Per sollevare il coperchio, usare sempre la maniglia.

17.Prestare attenzione al vapore caldo che sale dalla vaschetta e dal serbatoio dell'acqua sia durante la cottura che
nel momento in cui viene tolto il coperchio.

18.Non utilizzare I'apparecchio a fini diversi da quelli per i quali & stato progettato.

19.Questo apparecchio & destinato esclusivamente a uso domestico.

20.Non inclinare I'apparecchio, né tentare di svuotarlo o riempirlo mentre & in funzionamento.

21.Svuotare il serbatoio dell'acqua prima di riporre il apparecchio.

22.Non tentare di aprire alcuna parte dell'apparecchio.

23.Non immergere mai I'apparecchio in acqua.

24 Non mettere in funzione alcun apparecchio elettrico se il suo cavo di alimentazione o la sua spina sono danneggiati,
se l'apparecchio non funziona correttamente o risulta aver subito qualche tipo di danno.

25.Non tentare di aprire alcun pezzo dell'apparecchio né di smontarne i controlli. Il fabbricante non sara responsabile
di alcun difetto dell'apparecchio qualora non vengano seguite queste istruzioni.

26.Se il cavo di alimentazione riportasse danni, dovra essere sostituito dal fabbricante, dal suo agente di assistenza o
da altro professionista di qualifica similare al fine di scongiurare situazioni di pericolo.

27.Tutte le riparazioni che si rendessero necessarie sul robot da cucina dovranno essere effettuate esclusivamente da
un agente di assistenza autorizzato.

IMPORTANTE: gli interventi e le modifiche sull'apparecchio non effettuati da un tecnico di assistenza
MINILAND non sono coperti dalla garanzia prodotto.

Italiano

4. CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
4.1. DESCRIZIONE DEI PEZZI

Pinze-spatola
Cassetto inferiore estraibile

A. Coperchio decorativo del serbatoio d'acqua
B. Coperchio del serbatoio d'acqua

C. Serbatoio d'acqua

D. Involucro e pannello di controllo digitale
E. Uscita di vapore

F. Misuratore del livello dell'acqua

G. Coperchio della brocca

H. Coperchio di isolamento termico

I. Cestello di cottura al vapore C

J. Separatore magico

K. Cestello di cottura al vapore B

L. Cestello di cottura al vapore A

M. Brocca del frullatore

N. Lama

O. Anello di sigillatura del set di lame

P. Base delle lame

Q. Avvolgi-cavo

R. Cavo

S.

T.
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4.2. PANNELLO DI CONTROLLO

. On/ Off

. Funzione Riscaldatore

. Funzione Sterilizzatore
Funzionamento / Pausa
Funzione di cottura al vapore
. Funzione frullatore

. Incremento del tempo

. Diminuzione del tempo

ONOUTARWN

4.3. INFORMAZIONI DEL DISPLAY

I. Tempo

1. Velocita di triturazione 1

Il. Velocita di triturazione 2

IV. Velocita di cottura al vapore 1
V. Velocita di cottura al vapore 2
VI. Sterilizzatore acceso

VII. Riscaldatore acceso

VIII. Serbatoio dell'acqua vuoto

minitAND

5. ISTRUZIONI PER L'USO

5.1. PRIMA DELL'USO

5.1.1. RIEMPIMENTO DEL SERBATOIO DELL'ACQUA

1.Togliere il coperchio decorativo del serbatoio d'acqua (A) tirandolo con cautela verso l'alto.

2.Aprire il serbatoio dell'acqua girando il coperchio (B) in senso antiorario.

3.Riempire il serbatoio (C) con la quantita di acqua necessaria.

4.Chiudere il serbatoio dell'acqua girando il coperchio (B) in senso orario.

5.Collocare il coperchio (A) facendo coincidere la linguetta all'imboccatura del serbatoio con la tacca del coperchio e
spingendo il coperchio verso il basso.
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5.1.2. Collocazione della brocca frullatore

1.In primo luogo, si deve coprire con il coperchio la brocca (M). Collocare il coperchio (G) sulla brocca e girare il
coperchio in senso antiorario fino a che il suono di uno scatto (“clac”) indica che il coperchio € saldamente al suo
posto.

Per togliere il coperchio, girarlo in senso orario.

2.Collocare la brocca sulla base facendo coincidere le linguette nella parte bassa della brocca con gli incastri della
base.

3.Girare la brocca in senso antiorario fino a sentire il suono di uno scatto (“clac”). L'orifizio della brocca deve coincidere
esattamente con l'orifizio di uscita del vapore (E) della base.

Se la brocca ha il coperchio, il gancio del coperchio deve rimanere totalmente inserito nel forno della base destinato ad
accoglierlo. Per rimuovere la brocca, girarla in senso orario.

9 Forno della base Linguette della brocca

5.1.3. COLLOCAZIONE DEL CESTELLO DI COTTURA AL VAPORE NELLA BROCCA FRULLATORE
1.Allineare il contrassegno a forma di punta di freccia del cestello di cottura a vapore (A) con il beccuccio anteriore
della brocca.

2.Inserire il cestello nella brocca.

Beccuccio

Punta di freccia

5.1.4. MONTAGGIO DI UN CESTELLO DI COTTURA A VAPORE DI MAGGIORI DIMENSIONI

1.Collocare il cestello di cottura a vapore B (K) al di sopra del cestello di cottura a vapore A (L) facendo coincidere la
linguetta della parte inferiore del cestello di cottura a vapore B con la tacca della parte superiore del cestello di cottura
a vapore A.

Collocare il coperchio di isolamento termico (H) al di sopra del cestello di cottura al vapore B.
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Linguetta del cestello di cottura a vapore B
Tacca del cestello di cottura a vapore A

2.Se si vuole costruire un cestello di cottura a vapore ancora piu grande, collocare il cestello di cottura a vapore C (l) al
di sopra del cestello di cottura a vapore B (K) facendo coincidere la linguetta della parte inferiore del cestello di cottura
a vapore C con la tacca della parte superiore del cestello di cottura a vapore B.

Collocare il coperchio di isolamento termico (H) al di sopra del cestello di cottura a vapore C.

} '

Linguetta del cestello di cottura a vapore C

—_— Tacca del cestello di cottura a vapore B

} '
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5.1.5. COTTURA AL VAPORE DI VARI ALIMENTI SEPARATI

1.Girare il cestello di cottura a vapore (B, C) collocando la parte inferiore verso l'alto.

Afferrare il separatore magico (J) per la sua maniglia.

2.Collocare il separatore magico al di sopra del cestello facendo coincidere le linguette della parte inferiore del cestello
con le tasche del separatore magico.

Girare il separatore magico in qualsiasi direzione.

Se si desidera cuocere a vapore vari alimenti separatamente, seguire i passi indicati al paragrafo 5.1.4.

Linguetta del cestello Tacca del
di cottura a vapore separatore magico

Maniglia del separatore magico

5.1.6. INSTALLAZIONE E RIMOZIONE DELLA LAMA

1.Girare la lama (N), orientando la parte superiore verso il basso.

2.Collocare I'anello (O) al di sopra della parte inferiore della lama.

3.Collocare il pezzo a forma di fiore (P) al di sotto della brocca con la parte piu piccola in contatto con la brocca stessa,
fissando la lama dall'altro lato.

4.Far ruotare la base della lama (P) di un quarto di giro in senso antiorario.

Importante: Tirare il pezzo a forma di fiore per controllare che la lama sia ben fissata.

0 = o

5.2. COTTURA AL VAPORE

1.Riempire il serbatoio d'acqua.

2.Collocare gli alimenti nel cestello grande (L).

3.Comporre un cestello di cottura a vapore piu grande se necessario.

4.Se si desidera separare vari tipi di alimenti per cuocerli a parte, seguire le indicazioni della sezione 5.1.5.
5.Collocare il/i cestello/i nella brocca di cottura e mettere il coperchio (G o H) in modo che rimanga ben saldo.
Controllare che non abbia gioco.

6.Collocare la brocca sulla base incastrandola correttamente. Non & necessario togliere la lama. Chiudere il serbatoio
7.Collegare I'apparecchio alla presa elettrica e accenderlo (1).

8.Premere il pulsante di cottura a vapore (5) e premere il pulsante di funzionamento (4) per dare inizio alla cottura. La
luce si accende, indicando che la cottura & in corso. Se si desidera fermare temporaneamente alla cottura, premere di
nuovo questo pulsante.

Il tempo massimo di cottura & di 30 minuti e la regolazione predeterminata € di 20 minuti. Si pud anche premere il
pulsante di incremento del tempo o quello di riduzione per regolare il tempo desiderato.

A seconda degli alimenti che si vogliono preparare, vi sono due velocita disponibili.

Premendo una prima volta si seleziona la velocita 1 (V)

Premendo per due volte si seleziona la velocita 2 (V)

9.Una volta terminata la cottura, I'apparecchio emette vari fischi.
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10.Spegnere e disconnettere I'apparecchio dalla presa elettrica.
11.Togliere la brocca dalla sua base e togliere il coperchio (G o H).
Prestare attenzione al vapore caldo che esce dalla brocca e da serbatoio dell’acqua sia durante la cottura che
nel momento in cui viene tolto il coperchio.
12.Togliere il/i cestello/i utilizzando le pinze.
13.A questo punto gli alimenti sono pronti per essere consumati direttamente o per essere frullati.

E possibile scaricare dal nostro sito Web un libro completo di ricette.

5.2.1. INGREDIENTI E TEMPO DI COTTURA A VAPORE

Tipo di alimento Ingredienti Z?r:ﬁ?uarggrezzg‘:: tivo
Mele 5 min.
Arance 10 min.
Frutta Pesche 10 rpin.
Pere 5 min.
Ananas 15 min.
Prugne 10 min.
Asparagi 10 min.
Broccoli 20 min.
Carota 15 min.
Cavolflore 15 min.
Sedano 15 min.
Zucchina 15 min.
Finocchio 15 min.
Fagiolini 20 min.
Verdure Porri 15 min.
Cipolle 15 min.
Piselli 20 min.
Peperoni 15 min.
Patate 20 min.
Zucca 15 min.
Spinaci 15 min.
Rape 15 min.
Patate dolci 15 min.
Pomodori 15 min.
Carne Pollo, vitello, agnello, maiale, etc. 20 min.
Pesce Salmone, sogliola, merluzzo, trota, etc. 15 min.
Notes:

-Tutti gli alimenti devono essere tagliati in cubetti di piccole dimensioni, di meno di 2-3 cm.

‘Velocita di cottura al vapore 2.

-L'acqua necessaria per riempire il serbatoio al fine di ottenere un tempo di cottura a vapore determinato puo variare in
funzione della temperatura ambiente, della durezza dell'acqua o della temperatura della stessa. Il livello massimo del
serbatoio permette durate di cottura di circa 20 minuti. Per effettuare cotture a vapore di durata pit lunga, quando
I'acqua del serbatoio si esaurisce si dovra:

- attendere 5 minuti

- aprire il serbatoio dell'acqua

- riempirlo con acqua sufficiente a terminare la cottura

- premere il pulsante (4) per riprendere il processo di cottura a vapore

Quando il serbatoio dell'acqua & vuoto, compare sul display un segnale di serbatoio vuoto & (VIII).

5.3. TRITURAZIONE

1.Collocare gli alimenti freschi o cotti del/i cestello/i direttamente nella brocca (M).

2.Chiudere il coperchio della brocca (G).

3.Collocare la brocca sulla base, incastrandola correttamente al suo posto.

4.Connettere I'apparecchio alla presa elettrica e accenderlo (1).

5.Premere il pulsante di triturazione (6) e poi quello di funzionamento (4) per dare inizio alla triturazione. La
triturazione verra effettuata in 5 cicli nei quali I'apparecchio funzionera per 13 secondi, riposando per 2 secondi tra un
ciclo e I'altro. Se si desidera sospendere temporaneamente questa operazione, premere di nuovo questo pulsante.
Vi sono due velocita a seconda della consistenza che si desidera ottenere.
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Premendo per una prima volta si seleziona la velocita 1 (ll) per ottenere una consistenza a pezzetti.

Premendo per una seconda volta si seleziona la velocita 2 (lll) per ottenere una consistenza piu omogenea.
6.Se l'apparecchio non dovesse iniziare a frullare, controllare che la vaschetta sia ben fissata alla base e che il
coperchio sia ben chiuso.
7.Ripetere il passo 5 fino a ottenere la consistenza desiderata.
8.Spegnere (1) e scollegare I'apparecchio dalla presa elettrica.
9.Estrarre la brocca tenendola per la maniglia.
10.Aprire il coperchio della brocca (G) e versare il frullato ottenuto. Per togliere il frullato che aderisce alle pereti della
brocca si pud usare la pinza.

5.4. STERILIZZATORE

1.Riempire il serbatoio di acqua.

2.Collocare il biberon a testa in giu nel cestello grande (L).

3.Comporre un cestello di cottura al vapore piu grande, se necessario.

4.Collocare il/i cestello/i sulla brocca di cottura e mettere il coperchio (G o H) in modo che rimanga ben fermo.
Controllare che non abbia gioco.

5.Premere il pulsante di sterilizzazione (3) e successivamente il pulsante di funzionamento (4) per dare inizio alla
sterilizzazione. Se si desidera sospendere momentaneamente la sterilizzazione, premere di nuovo questo pulsante.
Il tempo massimo di sterilizzazione & di 30 minuti e la regolazione predeterminata & di 6 minuti. Si pud anche premere
il pulsante di incremento del tempo (7) o quello di riduzione (8) per regolare il tempo desiderato.

6.Una volta giunta al termine la sterilizzazione, I'apparecchio emette vari fischi.

5.5. RISCALDAMENTO/SCONGELAMENTO

1.Riempire il serbatoio di acqua.

2.Collocare il biberon o gli alimenti nel cestello grande (L).

3.Comporre il cestello di cottura a vapore piu grande se si desidera riscaldare o scongelare biberon grandi o altri
contenitori di alimenti.

4.Collocare il/i cestello/i nella brocca di cottura e mettere il coperchio (G o H) in modo che sia ben fermo. Controllare
che non abbia gioco.

5.Premere il pulsante di riscaldamento (2) successivamente quello di funzionamento (4) per dare inizio al
riscaldamento o allo scongelamento. Se si desidera sospendere temporaneamente I'operazione, premere di nuovo
questo pulsante.

Il tempo massimo di riscaldamento € di 30 minuti e la regolazione predeterminata € di 3 minuti. Si pu6é anche premere
il pulsante di incremento del tempo (7) o quello di riduzione (8) per regolare il tempo desiderato.

Una volta terminato il riscaldamento, I'apparecchio emette vari fischi.

Serbatoio di acqua riempito con 100ml (25°C) Serbatoio di acqua
riempito con 200ml (25°C)
Tempo di riscaldamento (min) Tempo di scongelamento
(min)
Temperatura ambiente Temperatura del frigorifero | Temperatura del
(22°C) (5°C) congelatore (-17 °C)
30 ml 3 4 10
60 ml 3 5 12
90ml 4 6 12
120 ml 4 6 13
150 ml 4 6 14
Biberon 180 ml 5 7 14
210 ml 5 7 15
240 ml 6 7 15
270 ml 6 8 15
300 ml 6 8 16
330 ml 6 8 17
360 ml 7 9 17
100 gr 4 5 13
Contenitore | 130 gr 5 6 14
di pappa 200 gr 5 7 15
250 gr 6 8 16

La temperatura finale del contenuto del biberon o del vasetto puo variare a seconda della temperatura ambiente, della
dimensione del biberon (vasetto) o della sua forma. Se si ritiene che la temperatura ottenuta sia troppo bassa, la volta
successiva aumentare leggermente il tempo di riscaldamento. Se al contrario la temperatura € troppo alta, diminuire il
tempo di riscaldamento.
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6. MANUTENZIONE
6.1. RIPULITURA E CURA DELL'APPARECCHIO
La brocca, i cestelli di cottura, i separatori, la lama, i coperchi e le pinze possono essere lavati con acqua insaponata e
una spugnetta o in lavastoviglie.
Per pulire la base dell'apparecchio, utilizzare un panno inumidito.

Importante:

- Pulire I'apparecchio dopo ogni uso.

- Scollegare sempre I'apparecchio dalla presa di corrente e attendere che si raffreddi prima di procedere alla sua
ripulitura.

- Non immergere mai la base in acqua.

- Le lame sono molto affilate: manipolarle con cautela.

- Non utilizzare prodotti abrasivi. Non versare mai nell'apparecchio candeggina o altri prodotti chimici.

- Dopo aver ripulito la lama, fare attenzione a installarla nuovamente nel modo corretto.

6.2. ELIMINAZIONE DEI DEPOSITI DI CALCARE

Con il tempo, a seconda della qualita dell'acqua utilizzata, potrebbero formarsi depositi di calcare sul fondo del
serbatoio dell'acqua. Per eliminare questi depositi si deve fare quanto segue:

1.Versare nel serbatoio una miscela di 100 ml di acqua calda e di 100 ml di aceto bianco.

2.Lasciare agire questa miscela per circa 3 minuti prima di svuotare il serbatoio e tergerlo con un panno umido.
3.Riempire il serbatoio con 200 ml di acqua e collocarlo nella posizione di vapore per 20 minuti. Svuotare e pulire la
brocca prima di cucinare altri alimenti.

Importante: Non utilizzare detergenti.

6.3. CONSERVAZIONE

Quando si prevede di non utilizzare il robot multifunzione per un periodo di tempo prolungato, o quando ci si trova
nella necessita di trasportarlo, seguire i passi seguenti:

1.Aprire la borsa.

2.Collocare gli accessori nella brocca del frullatore e collocare la brocca sulla base come mostrato in figura.
3.Introdurre I'apparecchio nella borsa.

4.Chiudere la borsa con la zip.

Importante: Svuotare il serbatoio dell'acqua prima di riporre il apparecchio.

7. SPECIFICHE TECNICHE

Capacita massima del serbatoio dell'acqua: 350 ml

Capacita massima della brocca: 11

Capacita massima del cestello di cottura al vapore A: 750ml

Capacita massima del cestello di cottura al vapore B: 350ml

Capacita massima del cestello di cottura al vapore C: 150ml

Protezione: Sistema di riscaldamento con controllo di temperatura e blocco di sicurezza.
Potenza: 700 W (Motore: 200 W)

Tensione: 240 V / 50 Hz

8. INFORMAZIONI DI SMALTIMENTO PRODOTTO

E necessario disfarsi del prodotto in modo responsabile.

| prodotti contrassegnati con il simbolo di bidone dei rifiuti barrato non devono essere smaltiti con i rifiuti domestici
indifferenziati.

Una volta giunti al termine della loro vita utile, questi prodotti devono essere smaltiti portandoli a un centro di raccolta e
trattamento designato dalle autorita locali, oppure rivolgendosi al rivenditore dal quale il prodotto & stato acquistato.
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1. OvoD

Blahopfejeme ke koupi tohoto pfistroje pro pfipravu potravin, ktery je kombinaci robotu pro vafeni v pare,
mixéru/mlynku, ohfivace a sterilizatoru. Tento pfistroj je velmi vhodny pro sterilizaci kojeneckych lahvi a pfisluSenstvi a
pFipravu jidel pro kojence.

Pfed pouzitim si peclivé prectéte navod k pouZiti obsazeny v této pfiru¢ce. Uchovejte pfiru¢ku na bezpe¢ném misté,
jelikoz obsahuje dulezité informace, které vam budou slouzit i v budoucnosti.

Vlastnosti a funkce popsané v této prirucce pro uzivatele podléhaji moznym zménam bez predchoziho
upozornéni.

1.1. VLASTNOSTI
+ Kompletni multifunkéni kuchyrisky robot 5 v 1:
- Rychlé a rovnomérné ohfiva détské lahve a poharky rliznych tvara.
- Sterilizuje kojeneckeé lahve a pfisluSenstvi.
- Vati a ohfiva potraviny v pafe dvéma rliznymi zpGsoby podle druhu potravin a uchovava jejich vyzivné latky.
- Rozmrazuje.
- Mixuje 2 rdznymi rychlostmi podle poZzadované jemnosti pfesnidavky.
- Obsahuje 3 poharky pro uchovavani potravin.
- Snadné rozmontovani a Cisténi.
- Nadoba s velkym objemem (11) s moznosti zvétSeni pfidanim dal$ich nastavcu.
+ Hlavni nadobu, misky, noZe a pfisluSenstvi je mozné myt v mycce.
+ Automatické bezpecnostni vypnuti pfi nedostatku vody nebo pfi klidovém stavu.
- Osvétleny displej se velmi snadno pouziva a nabizi rizné moznosti a informace o prabé&hu vareni.
- Odnimatelna spodni zasuvka pro uchovavani kuchyriského pfislusenstvi.
- Disponuje praktickou pfihradkou na kabel a veskeré pfisluSenstvi je mozné uchovat uvniti hlavni nadoby a
minimalizovat tim misto k uskladnéni.
+ Obsahuje tasku na uskladnéni a cestovani.
- On-line kniha receptu.
- Neobsahuje Bisfenol A.

2. OBSAH

1 PFistroj na zpracovani potravin

1 Nadoba mixéru

1 Kryt nadoby

3 Miska na oddéleni potravin

2 Kouzelné dno

1 Termovicko

1 Klesticky

1 Dodateény silikonovy krouzek pro sadu nozd
1 Taska na uskladnéni a cestovani
1 Pfirucka s navodem a zarukou

Pokud vam chybi néktera z vyse uvedenych véci, kontaktujte misto, kde jste vyrobek koupili.

3. BEZPECNOSTNi POKYNY

Pfi pouzivani jakéhokoliv elektrického pfistroje, je tfeba dbat zakladnich bezpeénostnich opatfeni pro snizeni
mozného rizika vzniceni, elektrického Soku nebo osobnich Urazu. Nékteré z téchto opatfeni jsou nasleduijici:
1.Peclivé si prectéte tento navod pro pouziti a uchovejte pro mozné budouci reference.

2.Ujistéte se, Ze elektrické napéti odpovida napéti uvedenému na typovém stitku spotrebice.

3.Po kazdém pouziti nezapomerite pFistroj vypojit z elektrického proudu.

4 Nikdy pfistroj nezapinejte, pokud jste predtim nenalili do zasobniku potfebné mnozstvi vody.

5.Do otvoru zasobniku vody a do bezpeénostniho ventilu nikdy nevkladejte zadny predmét.

6.Pokud pfistroj nepouzivate, vzdy ho odpojte z elektrického proudu.

7.Pred instalaci, odmontovanim nebo umisténim rliznych ¢asti pfistroj vzdy vypojte z elektrického proudu.



8.Pred cisténim pristroj vypojte z elektrického proudu a nechte ho vychladnout. L=y

9.Mezi jednotlivym pouzitim vyckejte alespori 15 minut a nechte pfistroj vychladnout.

10.Pristroj vzdy umistéte na suchou a rovnou podlozku a mimo dosah déti.

11.Pfi pouziti jakéhokoliv elektrického pfistroje je vzdy tfeba hlidat déti.

12.Tento pfistroj by nemél byt pouzivan osobami (v&etné déti), které trpi fyzickym, smyslovym nebo mentalnim
postizenim, nebo které nemaji potfebné zkuSenosti nebo znalosti pro pouZziti pristroje, jestlize tak necini pod dohledem
nebo neobdrzeli pokyny ohledné pouzivani pfistroje osobou zodpovédnou za jejich bezpe€nost.

13.Nikdy nenechaveijte pfistroj zapnuty bez dohledu.

14.S nozi zachazejte vzdy s velkou opatrnosti, pfedev§im pfi vyprazdiiovani nebo ¢isténi misy nebo samotnych nozu.
Noze mixéru jsou velmi ostré.

15.Pokud se noze zablokuji a budete nuceni je odblokovat, ujistéte se, Ze je pfistroj vypojen z elektriky pred
odstranénim potravin, které noze blokuji.

16.Béhem vareni v pare pfistroj vytvari vysokou teplotu a mohl by zplsobit popaleniny v pfipadé kontaktu s pokoZkou.
Vzdy pouzivejte drzatko pfi manipulaci s misou.

17.Davejte pozor na horkou paru, ktera vychazi z misy a zasobniku na vodu béhem vareni a v dobé, kdy odendavate
poklicku.

18.Nepouzivejte pfistroj pro Zadné jiné Ucely, nez uvedené v tomto navodu.

19.Tento pfistroj je navrzen pouze pro pouziti v domacnostech.

20.Nenahybejte nebo nepreklapéjte pFistroj ani se ho nesnazte vyprazdnit nebo naplnit v dobé provozu.
21.Vyprazdnéte nadrzku na vodu pfed uloZenim pfistroje.

22.NepokousSejte se otevfit Zzadnou ¢ast pfistroje.

23.Neponofujte pristroj pod vodu.

24.Nespoustéjte zadny elektricky pfistroj, pokud je zasuvka nebo kabel poSkozen, pokud spravné nefunguje nebo byl
jakkoliv poskozen.

25.Nepokousejte se otevfit zadnou z ¢asti pfistroje nebo odmontovat kontrolky. Vyrobce na sebe nebere
zodpovédnost za chyby na pfistroji, pokud se nepostupovalo podle navodu.

26.Pokud je elektricky kabel poSkozen, je nutna jeho vyména vyrobcem, zastupcem nebo jinym profesionalem s
podobnou kvalifikaci pro pfedejiti nebezpeénych situaci.

27 VeSkeré nutné opravy na pfistroji by mély byt provedeny pouze autorizovanym zastupcem.

DULEZITE: Upozoriiujeme vas, Ze veskeré zmény a Upravy na pfistroji, které nebyly provedeny technikem

MINILANDu nespadaji do zaruky.
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4. VLASTNOSTI VYROBKU
4.1. POPIS CASTI

D
(g)

A.Ozdobny kryt zasobniku na vodu
B.Viko zasobniku na vodu
C.Zasobnik na vodu

D.Skfinka a digitalni ovladaci panel
E.Unik pary

F.Méfitko na vodu

G.Kryt nadoby

H.Termovicko

|.Miska pro vareni v pare C
J.Kouzelné dno

K.Miska pro vareni v pare B
L.Miska pro vareni v pafe A
M.Nadoba mixéru

N.Noze

O.Krouzek zapeceténi nozl
P.Zakladna pro noze

Q.Pfihradka na kabel

R.Kabel

S.Klesticky-Spachtle
T.Odnimatelna spodni zasuvka
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4.2. OVLADACI PANEL

1.Zapnuto/Vypnuto
2.Funkce Ohfivani
3.Funkce Sterilizatoru
4 .Spustit/Pauza
5.Funkce Vareni v pare
6.Funkce Mixéru
7.Prodlouzit ¢as
8.Zkratit Cas

4.3. INFORMACENA OBRAZOVCE
I.Cas

II.Rychlost mixéru 1
I1l.Rychlost mixéru 2
IV.Rychlost vafeni v pare 1
V.Rychlost vareni v pare 2
V|.Sterilizator zapnut
VII.Ohfev zapnut
VIll.Zasobnik s vodou prazdny miniLtAND

5. NAVOD K POUZITI

5.1.PRED POUZITIM

5.1.1.DOPLNENi ZASOBNIKU VODY

1.0dstrante ozdobny kryt ze zasobniku na vodu (A) lehkym zatahnutim smérem nahoru.
2.0Otevrete zasobnik na vodu oto€enim vika (B) proti sméru hodinovych rugicek.

3.Naplrite zasobnik (C) potfebnym mnoZzstvim vody.

4.Zavrete zasobnik na vodu oto¢enim vika (B) ve sméru hodinovych rucicek.

5.Umistéte kryt (A) tak, aby drazka na vicku zakryvala otvor zasobniku a zatlacte smérem dold.

o V(ida
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5.1.2. UMISTETI NADOBY NA MIXOVANI

1.Nejdfive zakryjte nadobu na mixovani (M). Umistéte viko (G) na nadobu a otoéte jim proti sméru hodinovych rucicek,
az uslysite kliknuti, které vam napovi, Ze je kryt spravné upevnén.

Pro odstranéni vika, otocte ve sméru hodinovych rucicek.

2.Umistéte sklenici na podstavec tak, aby jazycky na spodni strané nadoby zapadly do drazek v podstavci.

3.0tocte sklenici proti sméru hodinovych ruci¢ek, dokud neuslysite zaklapnuti. Otvor sklenice by mél pfesné pasovat
pod otvor vychodu pary (E) z podstavce.

Pokud je nadoba zakryta, hacek krytu by mél byt Gplné vioZeny do otvoru v podstavci.Otvoru v podstavci

Hacek krytuPro odstranéni sklenice na mixovani, otocte ve sméru hodinovych rucicek.

@ Otvoru v podstavci Jazyéky nadoby

5.1.3. UMISTENI MISKY NA VARENI V PARE NA NADOBU MIXERU
1.Umistéte misku na vareni v pare tak, aby znacka ve formé Sipky (A) sméfovala na zobacek predni vylevky nadoby.
2.Vsurite misku do sklenice.

5.1.4. VYTVORENI VETSIHO OBEMU MISKY NA VARENI V PARE

1.Umistéte misku na vareni v pare B (K) na vétsi misku na vareni v pare A (L) tak, aby jazy¢ek spodni ¢asti misky na
vareni v pafre B zapadl do drazky horni ¢asti misky na vafeni v pare A.

Umistéte termovicko (H) na misku na vafeni v pare B.
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Jazycek misky na vareni v pare B

Drazka misky na vareni v pare A

2.Pokud chcete vytvofit jesté vétsi misku na vafeni v pare, umistéte misku na vareni v pafe C (I) na misku na vareni v
pare B (K) tak, aby jazy€ek spodni ¢asti misky na vareni v pafe C zapad| do drazky horni ¢asti misky na vafeni v

pare B.

Umistéte termovicko (H) na misku na vareni v pare C.

} '

Jazycek misky na vareni v pafe C

g Drazka misky na vareni v pare B
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5.1.5. VARENI V PARE RUZNYCH POTRAVIN ODDELENE

1.0tocéte miskou na vareni v pare (B, C) a umistéte spodni ¢ast nahoru.

Uchopte kouzelné dno (J) za drzatko.

2.Umistéte kouzelné dno do misky tak, aby vylisky na spodni ¢asti misky zapadly do drazek na kouzelném dnu.
Otocte kouzelnym dnem na jakoukoliv stranu.

Pokud si pfejete vafit v pafe rdzné potraviny oddélené, fidte se navodem v kapitole 5.1.4.

Vylisky na misce = Drazky kouzelného
pro vareni v pare dna

Drzatko kouzelného dna

5.1.6. NASAZENi A ODSTRANENi NOZU

1.0tocte nozem (N) a nasmérujte horni ¢ast smérem doll.

2.Umistéte krouzek (O) na spodni ¢ast nozl.

3.Umistéte ¢ast ve tvaru Ctyrlistku (P) pod misku tak, aby se men8i ¢ast dotykala nadoby a pfidrzujte noze z druhé
strany.

4.0tocte podstavcem pro noze (P) proti sméru hodinovych rucicek.

Dulezité: Zatahnéte za dil ve tvaru Ctyflistku a presvédcte se, Ze jsou noze dobfe pfipevnéné.

o 1 . A , (4]
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5.2. VARENI V PARE

1.Naplite zasobnik na vodu.

2.Vlozte potraviny do velké misky (L).

3.Vytvorte si vétSi misku na vareni, pokud potfebujete.

4.Pokud chcete oddélit jednotlivé potraviny, fidte se navodem podle kapitoly 5.1.5.

5.Umistéte misku(y) do nadoby na vafeni a zakryjte poklic¢kou (G nebo H) tak, aby dobfe zapadla. Ujistéte se, Ze neni
prili§ volna.

6.Zasadte nadobu na podstavec, aby byla spravné umisténa. Neni zapotrfebi odstrafovat noze.

7.Zapojte spotfebi¢ do elektrického proudu a zapnéte ho (1).

8.Stisknéte tlacitko na vareni v pare (5) a stisknéte tlacitko pro spusténi spotiebice (4), aby zacalo vareni. Pokud
potrebujete vafeni na ¢as pozastavit, znovu stisknéte toto tlacitko. Rozsvicené svétlo znaci spusténi funkce vareni.
Maximalni doba varfeni je 30 minut a spotfebi¢ je pfednastaven na 20 minut. Také mlzete stisknout tlacitko "zvysit" a
tlacitko "snizit" pro upraveni doby vareni.

Spotiebi¢ ma dveé rychlosti podle druhu potravin, které budete pfipravovat.

P¥i prvnim stisknuti vyberete rychlost 1 (1V)

PFi druhém stisknuti vyberete rychlost 2 (V)

9.Po ukongeni vareni pfistroj nékolikrat zapipa.

10.Vypnéte spotfebi¢ a vypojte ho z elektrického proudu.
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11.Odstrarite sklenici z podstavce a odkryjte poklicku (G nebo H)

Davejte pozor na horkou paru, ktera vychazi z nadoby a zasobniku na vodu béhem vareni a pfi odkryvani
poklicky.

12.Misku(-y) vyjméte s pouzitim klesticek.

13.Potraviny jsou pfipravené ke konzumaci nebo pro dal$i zpracovani.

Mate k dispozici kompletni knihu on-line receptu, které si mizete stahnout z nasi webové stranky.

5.2.1. INGREDIENCE A DOBA VARENI V PARE

Druh potraviny Ingredience Pfiblizna doba vareni v pare
Jablka 5 min.
Pomerance 10 min.
Ovoce Bro§kve 10 rpin.
Hrusky 5 min.
Ananas 15 min.
Svestky 10 min.
Chrest 10 min.
Brokolice 20 min.
Mrkev 15 min.
Kvétak 15 min.
Celer 15 min.
Cuketa 15 min.
Fenykl 15 min.
! Zelené fazolky 20 min.
Zelenina Pérek 15 min.
Cibule 15 min.
Hrasek 20 min.
Paprika 15 min.
Brambor 20 min.
Dyné 15 min.
Spenat 15 min.
Bila fedkev 15 min.
Sladky brambor 15 min.
Rajce 15 min.
Maso Kufeci, hovézi, jehnéci, veproveé, atd. 20 min.
Ryby Losos, mofsky jazyk, treska, pstruh, atd. 15 min.
Poznamky:

- Veskeré potraviny by mély byt nakrajeny na mensi kosticky o rozméru 2-3 cm.

- Rychlost vafeni v pare 2.

- Voda potfebna k naplnéni nadrze pro dosazeni vareni v pare. Doba se muze liit v zavislosti na konkrétni teploté,
tvrdosti vody nebo teploté vody. Maximalni Grover umoznuje vareni po dobu asi 20 minut. Chcete-li prodlouzit vafeni v
pare, po vy€erpani nadrze na vodu postupuijte nasledujicim zpisobem:

- Pockejte 5 minut.

- Otevrete zasobnik na vodu.

- Doplrite dostate€nym mnozstvim vody, které vystaci az do konce varfeni.

- Stisknéte tlacitko (4) a pokracujte ve vafeni v pare.

Jakmile je zasobnik na vodu prazdny, na displeji se zobrazi znameni prazdného zasobniku na vodu & (VIII).

5.3. MIXOVANI

1.VlozZte Cerstvé potraviny nebo uvarené potraviny pfimo z misky(-ek) do nadoby (M).

2.Uzavrete viko nadoby (G).

3.Zasadte nadobu na podstavec, aby byla spravné umisténa.

4.Zapojte spotiebi¢ do elektrického proudu a zapnéte ho (1).

5.Stisknéte tlacitko mixovani (6) a poté tlacitko spusténi spotfebice (4) pro zahajeni mixovani. PFistroj mixuje v 5
cyklech, béhem kterych spotfebi¢ mixuje 13 sekund s prestavkou 2 sekund mezi kazdym cyklem. Pokud potfebujete
funkci na ¢as pozastavit, znovu stisknéte toto tlacitko.

MuzZete si vybrat 2 rGizné rychlosti mixovani podle hrubosti kase.

Prvnim stisknutim vyberete rychlost 1 (Il) pro kasi s mensimi kousky.
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Pfi druhém stisknuti vyberete rychlost 2 (l1l) pro jemnéjsi kasicku.

6.Pokud spotrebi¢ nespusti funkci mixéru, ujistéte se, ze miska je spravné nasazena na podstavci a Ze viko je spravné
zaviené.

7.Opakujte krok 5, dokud nebude kase jemna tak, jak potfebujete.

8.Vypnéte (1) spotfebi¢ a vypojte ho z elektrického proudu.

9.Vyjméte nadobu pomoci drzatka.

10.0dkryjte poklicku nadoby (G) a vyjméte umixovanou kasi. MuZete pouzit klesticky k odstranéni kase ze stén misky.

5.4. STERILIZATOR

1.Naplnte zasobnik na vodu.

2.Umistéte kojeneckou lahev dnem vzhiru do velké misky (L).

3.Vytvorte si vétSi misku na vareni, pokud potfebujete.

4.Umistéte misku(-y) do nadoby na vareni a zakryjte poklickou (G nebo H) tak, aby dobfe zapadla. Ujistéte se, ze neni
prilis volna.

5.Stisknéte tlacitko sterilizace (3) a stisknéte tlacitko pro spusténi spotiebice (4) a spusti se funkce sterilizace. Pokud
potfebujete sterilizaci pozastavit, znovu stisknéte toto tlacitko.

Maximalni doba sterilizace je 30 minut a spotfebi¢ je pfednastaven na 6 minut. Také muZete stisknout tlacitko ,zvysit"
(7) a tlacitko ,snizit* (8) a upravit tak ¢as.

6.Po ukonceni sterilizace pristroj nékolikrat zapipa.

5.5. OHRIVANI/ROZMRAZOVANI

1.Naplnte zasobnik na vodu.

2.Vlozte kojeneckou lahev nebo potraviny do velké misky (L).

3.Misku na vareni v pafe muZete zvétsit, pokud potfebujete ohiat nebo rozmrazit vétsi kojenecké lahve nebo jiné
nadoby na détskou stravu.

4.Umistéte misku(-y) do nadoby na vareni a zakryjte poklickou (G nebo H) tak, aby dobfe zapadla. Ujistéte se, Ze neni
pFilis volna.

5.Stisknéte tlacitko ohfev (2) a poté tlacitko spusténi spotfebiCe (4) a spusti se ohfivani nebo rozmrazovani. Pokud
potrebujete funkci na ¢as pozastavit, znovu stisknéte toto tlacitko.

Maximalni doba ohfivani je 30 minut a spotfebi¢ je pfednastaven na 3 minuty. Také muzete stisknout tlacitko ,zvysit*
(7) a tlagitko ,snizit* (8) a upravit tak ¢as.

6. Po ukonceni ohfevu, spotfebi¢ nékolikrat zapipa.

Zasobnik na vodu s 100 ml (25°C) Zasobnik navodu s
200 ml (25°C)
Cas ohfevu (min.) Cas rozmrazovani (min.)
Pokojova teplota (22 °C) Teplota lednice (5 °C) Teplota mrazaku (-17 °C)
30 ml 3 4 10
60 ml 3 5 12
90ml 4 6 12
120 ml 4 6 13
150 ml 4 6 14
Kojenecka 180 ml 5 7 14
lahev 210 ml 5 7 15
240 ml 6 7 15
270 ml 6 8 15
300 ml 6 8 16
330 ml 6 8 17
360 ml 7 9 17
100 g 4 5 13
Poharekna | 130 g 5 6 14
pfesnidavku | 200 g 5 7 15
250 g 6 8 16

Kone¢na teplota obsahu kojeneckého pfikrmu nebo pfesnidavky se maze lisit vzhledem k pokojové teploté, velikosti
lahve nebo poharku nebo jejiho tvaru. Pokud se vam zda, Ze je dosazena teplota pfili§ nizka, mirné prodluzte ¢as pfi
pfistim ohfevu. Pokud je naopak teplota pfili§ vysokd, snizte ¢as ohfevu.
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6. UDRZBA = .

6.1. CISTENI A UDRZBA SPOTREBICE

Nadoba na mixovani, misky na vafeni, délitka, noze, poklicky a kle$té se mohou myt mydlovou vodou pomoci
houbicky nebo v mycce.

K &isténi podstavce spotiebice pouzijte navihéeny hadfik.

Dalezité:

- Po kazdém pouziti spotfebi¢ umyijte.

- Pfed Cisténim pfistroj vypojte z elektrického proudu a nechte ho vychladnout.

- Podstavec nikdy neponofujte do vody.

- Noze jsou ostfe nabrousené, zachazejte s nimi opatrné.

- Nepouziveijte brusné prostfedky. Do spotiebice nikdy nelijte Savo nebo chemické prostfedky.
- Po umyti nozu se ujistéte, Ze jsou spravné nasazené zpét.

6.2. ODSTRANENI USAZENEHO VODNIHO KAMENE

Casem se mohou na dné zasobniku na vodu vytvofit usazeniny vodniho kamene, s ohledem na kvalitu pouZivané
vody. Pro odstranéni téchto usazenin se fidte nasledujicim:

1.Nalijte smés 100 ml horké vody a 100 ml bilého octa do zasobniku na vodu.

2.Smés nechte plsobit zhruba 3 minuty pfed vyprazdnénim zasobniku a poté ho vycistéte vihkym hadfikem.
3.Nalijte do zasobniku 200 ml vody a nastavte spotfebi¢ na funkci vareni v pare a dobu 20 minut. Vyprazdnéte a
vycistéte nadobu pred zapocetim dalSiho vareni.

Dulezité: Nepouzivejte Cistici prostfedky.

6.3. SKLADOVANI

Pokud spotfebi¢ nebudete pouzivat del$i dobu, nebo pokud ho potfebujete vzit na cesty, fidte se nasledujicim
navodem.

1.0tevrete tasku.

2.UlozZte pfisluSenstvi do sklenice pro mixovani a umistéte sklenici na podstavec tak, jak je zobrazeno na obrazku.
3.Vlozte spotiebi¢ do tasky.

4.Zavrete tasku zipem.

Dulezité: Vyprazdnéte nadrzku na vodu pied ulozenim pfistroje.

7. TECHNICKE UDAJE

Maximalni kapacita zasobniku na vodu: 350 ml

Maximalni kapacita nadoba mixéru: 11

Maximalni kapacita miska pro vareni v pare A: 750 ml

Maximalni kapacita miska pro vareni v pare B: 350 ml

Maximalni kapacita miska pro vareni v pare C: 150 ml

Maximalni kapacita sklenice, potraviny v tekutém stavu: 250 ml

Zabezpeceni: Systém ohfevu s kontrolou teploty a bezpe€nostnim zablokovanim.
P¥ikon: 700 W (Motor: 200 W)

Tlak: 240 V / 50 Hz

8. INFORMACE O LIKVIDACI VYROBKU

Spotiebic je tfeba likvidovat zodpovédné.

Nevyhazujte produkty, které jsou oznaceny symbolem preskrtnutého koSe spolu s ostatnim domacim odpadem.
Pokud uz vam spotfebi¢ neslouzi, odvezte spotiebi¢ do uréeného centra pro recyklaci téchto spotrebicl ve vasi
lokalité. Také mlzete zkontaktovat obchod, kde jste spotfebi¢ zakoupili.
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1. WSTEP

Gratulujemy Panstwu zakupu niniejszego urzadzenia do przetwarzania zywnosci, ktére taczy w sobie funkcje
urzgdzenia do gotowania na parze, miksera/malaksera, podgrzewacza i sterylizatora. Robot ten doskonale nadaje sie
sterylizacji butelek i akcesoriéw niemowlgcych oraz przygotowywania jedzenia dla niemowlat.

Przed uzyciem prosimy doktadnie przeczyta¢ ponizsze instrukcje. Instrukcje obstugi nalezy przechowywaé w
bezpiecznym miejscu, poniewaz zawiera ona wazne informacje, ktére mogg okazac sig przydatne w przysztosci.

Producent zastrzega sobie prawo do modyfikacji cech oraz funkcji opisywanych w niniejszej instrukcji bez
wczesniejszego powiadamiania.

1.1. CECHY PRODUKTU
- Wszechstronny wielofunkcyjny robot kuchenny 5 w 1:
- Podgrzewanie butelek i stoiczkéw niemowlecych dowolnej wielkosci, w sposéb szybki i rownomierny.
- Sterylizacja butelek i akcesoriéw niemowlgcych.
- Gotowanie i podgrzewanie na parze z zachowaniem wtasciwosci odzywczych, dwa typy ustawien w zaleznosci od
rodzaju pozywienia.
- Rozmrazanie.
- Rozdrabnianie, 2 predkosci w zaleznosci od pozgdanego stopnia rozdrobnienia.
- W zestawie 3 pojemniki do zywnosci.
- Latwy do utrzymania w czystosci, dzieki mozliwosci demontazu czesci.
- Dzbanek o duzej pojemnosci (11), ktéra mozna zwiekszaé, doczepiajgc kolejne pojemniki.
- Dzbanek, pojemniki, noze i przystawki moga by¢ myte w zmywarce.
- Automatyczne wytgczanie w razie braku wody oraz w czasie przerwy w eksploatacji urzgdzenia.
- Intuicyjny panel sterowania z wyswietlaczem LED, z licznymi funkcjami, informujacy o szczegdétach procesu.
- Mozliwosci schowania akcesoriow kuchennych w wysuwanej dolnej szufladzie.
- Wygodne zwijanie kabla. Oszczedno$¢ miejsca, dzieki mozliwosci przechowywania akcesoriow w dzbanku.
- W zestawie pokrowiec do przechowywania i transportu urzgdzenia.
- Ksigzka kucharska on-line.
- Nie zawiera bisfenolu A.

2. ELEMENTY ZESTAWU

1 Element bazowy

1 Dzbanek miksera/malaksera

1 Pokrywka dzbanka

3 Pojemniki do oddzielania produktéw

2 Sitko do oddzielania produktéw

1 Pokrywka izolacji cieplnej

1 Szczypce

1 Dodatkowy pierscien silikonowy do zestawu ostrzy
1 Pokrowiec do wygodnego przechowywania i transportu
1 Instrukcja obstugi i gwarancja

W przypadku braku ktéregokolwiek z wymienionych powyzej elementéw, nalezy skontaktowac si¢ z punktem
sprzedazy, w ktorym zostat zakupiony produkt.

3. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych, nalezy przestrzega¢ podstawowych $rodkéw ostroznosci, aby
ograniczy¢ ryzyko pozaru, porazenia prgdem, bgdz obrazen . Nalezy zachowa¢ nastepujgce $rodki ostroznosci:
1.Doktadnie zapozna¢ sie z niniejszg instrukcjg obstugi i zachowac jg na wypadek pozniejszej konsultaciji.
2.Upewni¢ sie, ze warto$¢ napigcia w gniazdku elektrycznym jest zgodna z napieciem wskazanym na tabliczce
znamionowej urzadzenia.

3.Pamieta¢ o wytaczaniu urzadzenia z gniazdka elektrycznego po kazdym uzyciu.

4.Zawsze przed wigczeniem urzadzenia napetni¢ zbiornik odpowiednig ilo$cig wody.

5.Nie zatyka¢ otworu zbiornika na wode ani wentyla bezpieczenstwa.

6.Zawsze wytgczac¢ urzgdzenie z pradu jesli przewidujemy przerwe w eksploataciji.



7.Wytaczy¢ urzadzenie z pradu przed przystapieniem do montazu, demontazu lub regulacji Polski
czesci i przystawek.

8.Wylgczy¢ urzadzenie i pozostawi¢ do ostygniecia przed przystapieniem do czyszczenia.

9.Po kazdym uzyciu pozostawi¢ urzadzenie do ostygnigcia przez 15 minut.

10.Zawsze stawia¢ urzadzenie na suchej, ptaskiej powierzchni, z dala od dzieci.

11.Zwréci¢ baczng uwage na dzieci przebywajgce w poblizu urzadzenia podczas jego eksploataciji.

12.Urzadzenie nie moze by¢ uzytkowane przez osoby ( w tym dzieci) o ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej
lub psychicznej, jak réwniez przez osoby nie majgce doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba ze uzywajg go pod
nadzorem lub po otrzymaniu wskazéwek od osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

13.Nigdy nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru.

14.Przy kontakcie z nozami zachowa¢ szczegoélng ostroznos¢, szczegodlnie przy opréznianiu lub czyszczeniu misy i
nozy, poniewaz sg one bardzo ostre.

15.W przypadku zablokowania nozy i koniecznosci ich odblokowania, nalezy odtgczy¢ urzagdzenie od pradu przez
przystapieniem do usuwania przedmiotéw blokujgcych ostrza.

16.Urzadzenie rozgrzewa sie do bardzo wysokiej temperatury podczas gotowania na parze, co w przypadku kontaktu
ze skérg moze skutkowa¢ poparzeniami. Zawsze podnosi¢ misg za uchwyt.

17.Unika¢ kontaktu z goracg parg unoszaca sie z misy i zbiornika na wode, podczas gotowania oraz zdejmowania
pokrywki.

18.Nie uzywac¢ urzadzenia w sposob inny niz przewidziany przez producenta.

19.Urzadzenie przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.

20.Nie przechyla¢, nie opréznia¢, ani nie napetnia¢ urzadzenia podczas pracy.

21.0prozni¢ zbiornik wody przed przechowywaniem urzadzenia.

22.Nie rozmontowywac¢ zadnego z elementéw urzadzenia.

23.Nie zanurza¢ urzgdzenia w wodzie.

24.Nie wigczac urzadzen elektrycznych w przypadku uszkodzenia kabla lub wtyczki, ich niepoprawnego dziatania lub
stwierdzenia innego rodzaju usterek.

25.Nie otwiera¢ zadnego z elementéw urzadzenia ani nie demontowa¢ elementéw sterowania. Producent nie
odpowiada za uszkodzenia urzgdzenia powstate w wyniku nieprzestrzegania powyzszych instrukgcji.

26.W przypadku gdy zostanie uszkodzony kabel zasilajgcy, nalezy zleci¢ jego wymiane producentowi, pracownikowi
serwisu lub innym osobom o podobnych uprawnieniach, w celu unikniecia sytuacji niebezpiecznych.

27 .Wszelkie naprawy robota kuchennego powinny by¢ dokonywane przez pracownika Autoryzowanego Serwisu.

UWAGA: Informujemy, iz gwarancja produktu nie obejmuje zmian lub modyfikacji dokonanych w serwisach

nieautoryzowanych przez MINILAND.
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4. OPIS PRODUKTU -

4.1. OPIS ELEMENTOW (a,
—

A. Pokrywka maskujaca do zbiornika na wode @

B. Pokrywka do zbiornika na wode

C. Zbiornik na wode

D. Obudowa i elektroniczny panel sterowania

E. Ujscie pary

F. Wskaznik poziomu wody

G. Pokrywka dzbanka

H. Pokrywka izolacji cieplnej

I. Pojemnik do gotowania na parze C

J. Sitko do oddzielania produktéw

K. Pojemnik do gotowania na parze B

L. Pojemnik do gotowania na parze A

M. Dzbanek miksera/malaksera

N. Ostrze

O. Pierscien do mocowania ostrzy

P. Baza do mocowania ostrzy

Q. Uchwyt do zwijania kabla

R. Kabel

S. Szczypce / szpatutka

T. Wysuwanej dolnej szufladzie
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4.2. PANEL STEROWANIA

. Witgczone /Wytgczone
Podgrzewacz

. Sterylizator

Przerwa/Start

Gotowanie na parze

. Mikser/Malakser

“+” Zwiekszanie czasu pracy
“-* Zmniejszanie czasu pracy

PNOOA LN

4.3. INFORMACJE NA WYSWIETLACZU

I. Czas

II. Predko$¢ rozdrabniania 1

IIl. Predkos$¢ rozdrabniania 2

IV. Predkos$¢ gotowania na parze 1
V. Predkos¢ gotowania na parze 2
VI. Wigczony sterylizator

VII. Wigczony podgrzewacz

VIII. Pusty zbiornik na wode

5. SPOSOB OBSLUG
5.1.PRZED UZYCIEM
5.1.1.NAPELNIANIE ZBIORNIKA WODY

minitAND

1.Zdja¢ pokrywke maskujgca zbiornika wody (A) ostroznie pociggajac ja do gory.

2.0tworzy¢ zbiornik na wode przekrecajgc pokrywke (B) w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

3.Napetni¢ zbiornik (C) pozadang ilo$cig wody.

4.Zamkna¢ zbiornik przekrecajgc pokrywke (B) w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.
5.Przykreci¢ pokrywke (A), dopasowujgc wystepy otworu zbiornika na wode do wcie¢ na pokrywce i lekko jg

dociskajac.

Woda
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5.1.2. MONTAZ DZBANKA MALAKSERA

1.W pierwszej kolejnosci przykry¢é dzbanek malaksera (M) pokrywkg. Umiesci¢ pokrywke (G) na gérze dzbanka i
przekrecic jg przeciwnie do kierunku wskazéwek zegara, do momentu ustyszenia charakterystycznego kliknigcia, co
oznaczaé bedzie, ze pokrywka zostata poprawnie dopasowana. W celu zdjecia pokrywki, przekreci¢ jg w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

2.Umiesci¢ dzbanek na bazie, tak aby wystepy na dole dzbanka spotkaty sie wcigciami na bazie.

3.Przekreci¢ dzbanek w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara , do momentu ustyszenia klikniecia. Wiot
dzbanka powinien by¢ doktadnie w tym samym miejscu, co wylot ujscia pary (E) elementu bazowego.

Kiedy dzbanek jest przykryty, wystep pokrywki powinien w catosci znajdowac sie w specjalnie zaprojektowanym
otworze bazy.

W celu zdjecia dzbanka z bazy nalezy przekreci¢ go przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara.

(2) Otworze bazy Wystep dzbanka

9 Wystep pokrywki

5.1.3. MONTAZ POJEMNIKA DO GOTOWANIA NA PARZE NA DZBANKU MALAKSERA

1.Dopasowac pojemnik do gotowania na parze do dzbanka w taki sposob, aby dzidbek pojemnika (A) oznaczony
strzatkg zbiegat sie dziébkiem na przedniej stronie dzbanka.

2.Umiesci¢ pojemnik w dzbanku.

o -~

Dziébek dzbanka

Strzatka na sitku

5.1.4. ZWIEKSZANIE OBJETOSCI POJEMNIKA DO GOTOWANIA NA PARZE

1.Umiesci¢ pojemnik do gotowania na parze B (K) na pojemniku do gotowania na parze A (L) dopasowujac wystepy
znajdujgce sig na dole pojemnika B do odpowiednich wcie¢ znajdujgcych sie w gérnej czesci naczynia A.

Umiesci¢ pokrywe izolacji cieplnej (H) na pojemniku do gotowania na parze B.
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Dolny wystep naczynia do gotowania na parze B
Gorne wciecie naczynia do gotowania na parze A

2.W celu uzyskania jeszcze wigkszej pojemnosci nalezy umiesci¢ pojemnik do gotowania na parze C () na pojemniku
do gotowania na parze B (K), tak aby wystep w dolnej czgsci pojemnika C spotkata sie z wcigciem w gornej czesci
pojemnika B.

Umiesci¢ pokrywe izolacji termicznej (H) na pojemniku do gotowania na parze C.

} '

Wystep pojemnika do gotowania na parze C

g Wocigcie pojemnika do gotowania na parze B
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5.1.5. GOTOWANIE NA PARZE WIELU PRODUKTOW ROWNOCZESNIE
1.0dwréci¢ pojemnik do gotowania na parze (B, C), tak aby dolna czg$¢ znalazta sig u gory.
Chwyci¢ sitko do oddzielania (J) za ucho.
2.Umiesci¢ sitko na wierzchu pojemnika, tak aby wystepy w dolnej czesci pojemnika spotkaty sig¢ z wcigciami sitka.
Przekrecic¢ sitko do oddzielania w dowolnym kierunku.

W celu ugotowania na parze wielu produktéw oddzielnie, postgpowaé zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w punkcie
5.1.4.

Wystep pojemnika Wecigcie sitka
do gotowania na parze do oddzielania

Ucho sitka do oddzielania

5.1.6. MONTAZ | DEMONTAZ OSTRZA

1.Przekreci¢ ostrze (N), potozy¢ je tak, aby wierzchnia strona stykata sig blatem.

2.Umiesci¢ pierscien (O) na spodzie ostrza.

3.Umiesci¢ czes¢ w ksztatcie kwiatu (P) pod misg, w taki sposéb aby wezsza czes¢ stykata sie z dzbankiem, mocujac
ostrze od drugiej strony.

4.Przekreci¢ baze ostrza (P) o jedng czwartg obrotu w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

Uwaga: Po zamontowaniu czesci pociaggna¢ za element w ksztalcie kwiatu, aby upewni¢ sig, ze ostrze zostato
poprawnie zamontowane.
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5.2. GOTOWANIE NA PARZE
1.Napehi¢ zbiornik woda.
2.Umiesci¢ produkty w duzym pojemniku (L).
3.W razie potrzeby zwigkszy¢ pojemnos¢ pojemnika do gotowania na parze.
4.Aby oddzieli¢ produkty, ktére chcemy ugotowac¢ w tym samym czasie, postepowac zgodnie ze wskazéwkami
zawartymi w punkcie 5.1.5.
5.Umiesci¢ pojemniki w misie do gotowania (dzbanku) i zamocowa¢ pokrywke (G lub H) doktadnie jg dopasowujac.
Sprawdzié, czy nie jest osadzona zbyt luzno.
6.Umiesci¢ dzbanek na bazie wtasciwie go przytwierdzajgc. Nie ma potrzeby demontazu ostrza.
7.Podtaczy¢ urzadzenie do pradu i uruchomi¢ je przyciskiem (1).
8.Nacisna¢ przycisk gotowania na parze (5), a nastepnie przycisk pauza/start (4), aby rozpoczaé proces gotowania. W
celu chwilowego zatrzymania procesu, ponownie nacisng¢ przycisk (4). Zapala sig lampka kontrolna oznaczajaca, ze
proces gotowania rozpoczat sie.
Maksymalny czas gotowania to 30 minut, a ustawienie domysine to 20 minut. W celu wydtuzenia lub skrécenia
procesu nalezy postuzy¢ sie przyciskami “+” i “-".
Uzytkownik ma do wyboru dwie predkosci gotowania w zaleznosci od rodzaju przetwarzanych produktow.
Aby wybra¢ predkos¢ 1 (IV) nalezy raz nacisng¢ przycisk.
Aby wybraé predkosc¢ 2 (V) nalezy nacisna¢ przycisk dwa razy.
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9.Po zakonczeniu procesu gotowania urzagdzenie emituje charakterystyczny sygnat.
10.Wylaczy¢ urzgdzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka.
11.Zdja¢ dzbanek z bazy i usuna¢ pokrywke (G lub H).
Uwaga na gorgca pare unoszgca sie z dzbanka oraz zbiornika na wode, podczas procesu i po zdjeciu pokrywki.
12.Wyjac¢ pojemniki uzywajgc szczypiec.
13.Produkty s3 juz gotowe do spozycia lub zmiksowania.

Przypominamy, ze na naszej stronie internetowej znajda Panstwo ksigzke kucharska on-line.

5.2.1. LISTA PRODUKTOW | CZAS GOTOWANIA NA PARZE

Typ pozywienia Produkty ;Zz:ll:ﬁ:\:‘:z: asrze
Jabtka 5 min.
Pomarancze 10 min.
Brzoskwinie 10 min.
Owoce Gruszki 5 min.
Ananasy 15 min.
Sliwki 10 min.
Szparagi 10 min.
Brokuty 20 min.
Marchew 15 min.
Kalafior 15 min.
Seler 15 min.
Cukinia 15 min.
Koper wioski 15 min.
Zielona fasolka 20 min.
Warzywa Por 15 min.
Cebula 15 min.
Groszek 20 min.
Papryka 15 min.
Ziemniak 20 min.
Dynia 15 min.
Szpinak 15 min.
Rzepa 15 min.
Stodki ziemniak 15 min.
Pomidory 15 min.
Migso Kurczak, cielecina, baranina, wieprzowina, etc. | 20 min.
Ryby tosos$, sola, dorsz, pstrag, etc. 15 min.
Uwagi:

- Wszystkie produkty nalezy pocigé w matg (2-3 cm) kostke.

- Predkos¢ gotowania na parze 2.

- llo$¢ wody potrzebna do napetnienia zbiornika na wode, w celu uzyskania pozgdanego czasu gotowania na parze,
moze réznic sie w zaleznos$ci od temperatury otoczenia, twardosci wody lub jej temperatury. Przy maksymalnym
napetnieniu zbiornika czas gotowania na parze to okoto 20 minut. Aby wydtuzy¢ czas gotowania nalezy:

- odczekaé 5 minut

- otworzy¢ zbiornik na wode

- napeti¢ odpowiednig iloscig wody, wystarczajgca do dokonczenia procesu gotowania

- nacisng¢ przycisk (4), aby wznowi¢ proces gotowania na parze

Kiedy zbiornik na wode bedzie pusty, na wyswietlaczu pojawi sig znak pustego zbiornika & (VIII).

5.3. ROZDRABNIANIE

1.Bezposrednio w dzbanku (M) umiesci¢ surowe lub ugotowane wczesniej na parze produkty.

2.Zamkna¢ pokrywke dzbanka (G).

3.Postawi¢ dzbanek na bazie, doktadnie go dopasowujgc.

4. Podtaczy¢ do gniazdka elektrycznego i wigczyé (1).

5.Aby rozpocza¢ rozdrabnianie nacisng¢ przycisk miksowania (6) a zaraz potem przycisk pauza/start (4). Miksowanie
odbywa sie w 5 cyklach po 13 sekund, z 2 sekundowg pauzg po kazdym z cykli. W celu chwilowego zatrzymania
nalezy ponownie wcisng¢ przycisk pauza/start.

Do wyboru dwie predkosci miksowania w zalezno$ci od pozgdanej konsystenciji.
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Aby rozdrobni¢ produkty na mate kawatki wybra¢ predkos$¢ 1 (l1) przyciskajac przycisk jeden raz.
Aby rozdrobni¢ produkty na papke wybra¢ predkos¢ 2 (l1l) naciskajgc przycisk dwa razy.
6.Jesli urzgdzenie nie chce rozpocza¢ miksowania, nalezy sprawdzi¢, czy misa jest prawidiowo osadzona na bazie a
pokrywka szczelnie zamknieta.
7.Powtarza¢ instrukcje z punktu 5 az do osiggnigcia zadanej konsystencji.
8.Wytgczy¢ urzadzenie przyciskiem (1) i wyciagna¢ wtyczke z gniazdka.
9.Trzymajac za uchwyt wyja¢ dzbanek
10.Zdja¢ pokrywke dzbanka (G) i wyjaé rozdrobnione jedzenie. Do usuniecia pozostatosci ze $cianek dzbanka uzyé
szpatutki.

5.4. STERYLIZATOR

1.Napei¢ wodg zbiornik.

2.W duzym pojemniku (L) umiesci¢ butelke dnem do gory.

3.W razie potrzeby zwigkszy¢ pojemno$¢ pojemnika do gotowania na parze.

4.Umiesci¢ pojemniki do gotowania na parze w dzbanku do gotowania i przykryé pokrywka (G lub H) doktadnie
dopasowujac jg do otworu. Sprawdzi¢, czy nie jest osadzona zbyt luzno.

5.Nacisng¢ przycisk sterylizacji (3), a nastepnie pauza/start (4), aby rozpocza¢ sterylizacje. Aby na chwile zatrzymaé
proces ponownie nacisngé pauza/start. Maksymalny czas sterylizacji to 30 minut a domysine ustawienie to 6 minut.
Czas trwania procesu mozna regulowa¢ wedtug potrzeb naciskajgc przycisk “+” (zwiekszanie czasu pracy) lub “-*
zmniejszanie czasu pracy.

6.Po zakonczeniu procesu sterylizacji urzadzenie emituje sygnat.

5.5. PODGRZEWANIE/ROZMRAZANIE

1.Napehic¢ zbiornik woda.

2.Umiesci¢ butelke z pokarmem lub inne produkty w duzym pojemniku (L).

3.Zwiekszy¢ objetos¢ pojemnika do gotowania na parze, w przypadku podgrzewania/rozmrazania duzych butelek lub
pojemnikéw na zywnos¢.

4.Umiesci¢ pojemniki w misie do gotowania (dzbanku) i zatozy¢ pokrywke (G lub H) tak aby szczelnie przykrywata
pojemnik. Upewnic sig, ze pokrywka $cisle przylega do naczynia.

5.Nacisna¢ przycisk podgrzewania (2), a nastgpnie przycisk pauza/start, aby rozpoczaé¢ proces podgrzewania lub
rozmrazania. W celu chwilowego zatrzymania procesu nalezy ponownie wcisna¢ przycisk pauza/start.
Maksymalny czas podgrzewania wynosi 30 minut a domysine ustawienie to 6 minut. Czas trwania procesu mozna
regulowa¢ wedtug potrzeb naciskajac przycisk “+” (zwigkszanie czasu pracy) lub “-“ zmniejszanie czasu pracy.

6. Po zakonczeniu procesu podgrzewania urzgdzenie emituje sygnat.

Zbiornik wypetniony 100ml wody (25°C) Zbiornik wypetniony
200ml wody (25°C)
Czas podgrzewania (min) Czas rozmrazania (min)
Temperatura pokojowa (22°C) | Temperatura lodowki (5°C)| Temperatura zamrazarki
30 ml 3 4 10
60 ml 3 5 12
90ml 4 6 12
120 ml 4 6 13
150 ml 4 6 14
180 ml 5 7 14
Butelka 210 ml 5 7 15
240 ml 6 7 15
270 ml 6 8 15
300 ml 6 8 16
330 ml 6 8 17
360 ml 7 9 17
100 gr 4 5 13
Stoiczek 130 gr 5 6 14
z przecierem | 200 gr 5 7 15
250 gr 6 8 16

Ostateczna temperatura zawarto$ci butelki lub stoika zaleze¢ bedzie od temperatury otoczenia, wielkosci butelki
(stoika) oraz ich ksztattu. W przypadku, gdy temperatura okaze sie za niska lub za wysoka, nalezy nastepnym razem
lekko wydtuzy¢ lub skroci¢ czas podgrzewania.



6.KONSERWACJA Polski
6.1. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA URZADZENIA

Dzbanek, pojemniki do gotowania, sitka do oddzielania produktéw podczas gotowania, ostrze, pokrywki i
szczypce/szpatutke zaleca sie czy$ci¢ wodg z mydtem i ggbka lub myé w zmywarce. Baze urzadzenia oczyscic¢
wilgotng szmatka.

Uwagi:

- Czysci¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

- Przed przystgpieniem do czyszczenia odtgczy¢ urzadzenie od zrodta pradu i pozostawi¢ je do ostygniecia.
- Nigdy nie zanurza¢ bazy w wodzie.

- Ostrza maszyny sg bardzo ostre, nalezy obchodzi¢ sie nimi bardzo ostroznie.

- Nie uzywac agresywnych $rodkéw szorujgcych. Nie wlewac¢ do urzgdzenia wybielacza ani chemikaliow.

- Po oczyszczeniu ostrza, upewni¢ sig, ze zostato ono poprawnie zamocowane.

6.2. USUWANIE OSADOW Z KAMIENIA

Z czasem, w zaleznos$ci od twardo$ci uzywanej wody, na dnie zbiornika na wode moga powsta¢ widoczne osady z
kamienia. W celu ich usuniecia nalezy:

1.Przygotowa¢ roztwér mieszajgc 100 ml gorgcej wody i 100 ml octu spirytusowego a nastepnie wla¢ go do zbiornika
na wode.

2.Pozostawi¢ roztwér na 3 minuty, nastepnie oprozni¢ zbiornik i wyczysci¢ go wilgotng szmatka.

3.WIla¢ do zbiornika 200 wody i nastawi¢ na gotowanie na parze na czas 20 minut. Oprézni¢ i wyczysci¢ dzbanek
przed powtérnym uzyciem.

Uwaga: Nie uzywac detergentow.

6.3. PRZECHOWYWANIE

W przypadku, gdy planowana jest diuzsza przerwa w eksploatacji urzadzenia lub nalezy zapakowa¢ je do transportu
nalezy:

1.0tworzy¢ pokrowiec.

2.Umiesci¢ akcesoria w misie miksera i umiesci¢ jg na bazie w spos6b przedstawiony na ilustracji.

3.Umiesci¢ urzadzenie w pokrowcu.

4.Zamkng¢ pokrowiec na suwak.

Uwaga: Oprézni¢ zbiornik wody przed przechowywaniem urzadzenia.

1. DANE TECHNICZNE

Maksymalna pojemno$¢ zbiornika na wode: 350 ml

Maksymalna pojemnos$¢ dzbanek miksera: 11

Maksymalna pojemno$¢ pojemnik do gotowania na parze A: 750ml

Maksymalna pojemnos$¢ pojemnik do gotowania na parze B: 350ml

Maksymalna pojemnos$¢ pojemnik do gotowania na parze C: 150ml

Zabezpieczenia: System podgrzewania z kontrolg temperatury oraz blokadg bezpieczenstwa
Moc: 700 W (Silnik: 200 W)

Napiecie: 240 V / 50 Hz

2. INFORMACJA DOTYCZACA USUWANIA ODPADOW

Przy utylizacji zuzytego produktu nalezy pamietac¢ o ochronie $rodowiska naturalnego.

Urzadzenia opatrzone symbolem przekreslonego kontenera nie powinny by¢ wyrzucane do $mieci razem z innymi
odpadami produkowanymi w gospodarstwie domowym.

Zuzyte urzgdzenia nalezy dostarczy¢ do lokalnego punktu utylizacji odpadéw. W celu utylizacji mozna takze
skontaktowac sig z punktem sprzedazy, w ktérym nabyto produkt.
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1.BBEAEHVE PYCCK"“

2. KOMIMNEKTALWA

3.MHCTPYKLW MO BE3OMNMACHOCTU

4. XAPAKTEPUCTUKN NMPUBOPA

5.MHCTPYKLIMM NO SKCIYATALIN

6.06CNYXMBAHVE

7. TEXHVWYECKME CMNEUNOUKALIA

8. MHOOPMALINA O MPABUNAX YHUHYTOXEHWA OAHHOIO M3OENUNA

1. BBEAEHME

Mosppasnsiem ¢ npmoGpeTeHmeM A3@HHOIo KYXOHHOro kombaiHa, codeTatoLLero B cebe npmﬁop ANA NPUroToBIIEHNA Ha
napy, Harpesartesib U CTepunusaTtop. dtor I'Ipl/l60p cneuuarnbHO NpeaHasHavyeH anga crepunm3aumm 4eTCKUX POXKOB U
aKCcecCyaposB, a Takxe nMpuUroToBieHna AeTCKOro NnuTaHus.

Mepen Hayanom Ucrnonb3oBaHUs NpPUGopa BHUMATENBHO 03HAKOMBLTECH C UHCTPYKLMSMU, MPEACTABNEHHLIMMU B
HacTosLLEeM PyKOBOACTBE MO 3KCMnyaTaLmn. XpaHuTe pyKOBOACTBO MO 3KCMIyaTauuu B HaAEXHOM MecTe, YToGbl
MOXHO ObINO CBepUTLCS C HAM B ByayLiem.

XapakTtepucTuKu 1 hbyHKLMU, OnUcaHHbIe B HAaCTOsILLEM PYKOBOACTBE Nonb3oBarternsi, MOryT ObITb U3MEHEHbI
6e3 npeABapUTENbLHOIO U3BELLEHUS.

1.1.XAPAKTEPUCTUKU
* MonHbI MHOrOYHKLIMOHAIBHBIA KYXOHHbIN Kom6aiH 5 B 1:

- BbICTPbIV 1 PABHOMEPHbI HarpeB AETCKUX POXKOB 1 ByTbinoyek noboi popmbl;

- CTepunM3aums AeTCKUX POXKOB 1 akceccyapos;

- NPUroTOBMNEHME 1 NOJOrPEB NPOAYKTOB Ha Napy, C ABYMSI YPOBHSIMW B 3aBVCYMOCT OT TUNa NpoAdyKToB, C
COXpaHeHNeM Ux MornesHbIX BELLECTB;

- pa3mMopaxuBaHue;

- U3MernbYeHne Ha ABYX pPasfiMyHbIX CKOPOCTSIX B 3aBUCUMOCTM OT TOTO, KaKyto TEKCTYpY npoaykTa Heobxoaumo
nony4nTb.
+ copepxuT 3 pesepByapa Ansi pasaeneHnst NpoayKToB;
* pa3bopHbIiA, Nerko MoeTcs;
- yawa Gonbluoro o6bema (1 1) ¢ BO3MOXHOCTBIO YBENMYEHUS NMPU MOMOLLM JOMNOSNHUTENbHBIX KOHTEWHEPOB;
* MOWKa Yaluu, KOHTENHEePOB, HOXell 1 aKCeccyapoB MOXET OCYLLECTBIIATLCA B MOCYJOMOEYHON MaLLVHE;
* aBTOMaTU4eCcKoe NpefoXpaHNTenbHOe OTKIOYEHVE NP OTCYTCTBUM BOAbI, @ TakKe B COCTOSIHUM MOKOS;
* 04eHb YYBCTBUTENbHbIA AUCNIEN C 3aAHEN NMOACBETKOMN, C MHOTOYMCIEHHBIMU ONUMSMU 1 NpeaocTaBeHnemM
AeTarnbHoii nHdopmaLmm o npolecce;
* BbIABWKHOM BHYTPEHHUI ALLMK ANS XPaHEHUS KYXOHHbIX akceccyapos;
- yaobHoe oTaeneHune Ans kabens; BO3MOXHOCTb XpaHEHWUS akceccyapoB B Yalle, 3aHMMasi MUHUMYM MecTa;
' NpeycMOTpeHa CymMKa AJ1st XpaHeHUs U TpaHCMopTUPOBKY Npuéopa;
* KHWUra peLenToB OHNauH;
' He copepxuT brucdeHon A.

2. KOMMNEKTAUUA

KyxoHHbI kKombBaiH — 1 WwT.

Yawa mukcepa — 1 WT.

Kpbllwka yawm — 1 wr.

KoHTenHep ans pasgeneHns NpoayKToB — 3 LT,
Marunyeckuin pasgenuTens — 2 WT.

Kpblwka Tepmonsonsauum — 1 wr.

Wmnymkm — 1 wr.

[ononHuTtensHoe konbLo Ans Habopa Hoxen — 1 wT.
CymMKa Ansi XpaHeHUs U TPaHCNOPTUPOBKY — 1 LWIT.
PykoBOACTBO MO 9KcnyaTauun 1 rapaHTUiiHbIn NucT — 1 WwT.

Mpu oTCYTCTBUM KaKUX-NMGO yKa3aHHbIX KOMMOHEHTOB CBAXKMTECH C Mara3suHoM, B KOTOPOM Bbl Npuo6penu
npu6op.

3. MHCTPYKLUUU NO BE3OMACHOCTHU

Mpw ncnonb3oBaHWUK NoGoro anekTpudeckoro npubopa Heo6xoaMMo cobnoaaTe OCHOBHbLIE MePbI MPEeAOCTOPOXHOCTM
C Liefblo YMEHbLUMTL PUCK NoXapa, 31eKTPUYecKoro yaapa 1 MnYHbIX NoBpexaeHuit. [lanee n3noxeHsl HekoTopble 13
Takux Mep NpeaoCTOPOXHOCTU:

1.BHuMaTenbHO npounTaiiTe HacTosiLLee pyKOBOACTBO MOSb30BaTeNs U COXPaHUTE ero ¢ Tem, 4Tobbl B cryvae
HeobxoAMMOCTMN Bblna BO3MOXHOCTb MPOKOHCYNBLTUPOBATLCS C HUM B ByayLuem.

2.Y6eautech B TOM, YTO HanpsiKeHWE 3MEKTPUYECKOR PO3ETKN COOTBETCTBYET HANPSHKEHWIO, YKasaHHOMY Ha 3TUKETKe
TexHu4Yeckou cneumdmkauum npubopa.

3.He 3abbiBanTe BbIHMMaTb BUIIKY U3 PO3ETKM MOCIE Kaxaoro cnonb3oBaHns npubopa.

4.3anpeluaeTcs BkNoYaTh Nprbop, ecnv pesepsyap He HanosriHeH He06XOANMbIM KONIMYECTBOM BOAbI.



5.3anpeLiaeTcsi nomellatb kakoi-nubo npegmer B oTBepCcTUE pesepByapa Ans BoAbl Pycckuit
UNK NPeAoXpaHNTErbHbLIN KnanaH.

6.Bcerga BbiHMMaNTe BUIKY Npubopa 13 anekTpu4eckoi po3eTku, eCni Bbl He Nonb3ayeTechk Nprbopom.

7.Bcerga BblHMMaNTe BUIIKY Npubopa 13 po3eTkn nepep YCTaHOBKON UMM CHATUEM KOMNNEKTYoLWwymx npubopa.
8.Bcerga BblHMMaTe BUIIKY Npubopa 13 anekTpu4eckon po3eTkn 1 fanTe eMy OCTbITb Nepes TeM, Kak NPUCTYNUTb K
€ero uncTke.

9.[laBaiite npubopy ocTbiBaThb B Te4eHNe 1 MUH. NOCne KaXaoro NCrnonb30BaHus.

10.Bcerpa ycraHaBnuBaiite npubop Ha CyXyto U MNOCKY0 NOBEPXHOCTb, BAANW OT AeTel.

11.Heobxoanmo obecneuntb KOHTPOsb Haa AETbMU NPU UCMONb30BaHNM ANEKTPUYECKUX MPMBOPOB B
HenocpeaCcTBEHHON MxX BrnsocTu.

12.[aHHbI NpnGop He AormKeH GblTb MCNOMNb30BaH NuLAMK (B TOM Y1che U AETbMU) C OFrpaHUYEHHbIMU PU3UYECKUMU,
CEHCOPHBIMM 1 NMCUXMYECKUMUN BO3MOXHOCTSIMY.

13.3anpeLlyaetca octaBnATb paboTatowmii npubop 6e3 npucmoTpa.

14.06pawanteck ¢ Hoxamu ¢ 60MNbLLOM OCTOPOXKHOCTBIO, OCOBEHHO NMPU OMOPOXHEHUN N YACTKE YaLim 1 Hoxeln. Hoxu
OYeHb OCTPO 3aTOYEHbI.

15.Mpwv BriokmMpoBke HOXel 1 HeoBXOAMMOCTU X Pa3bNOKNPOBKM, Nepesd TeM, Kak MPUCTYMUTb K U3bATUIO MPOAYKTOB,
ABNSIOLLMXCA NPUYNHON BNOKUPOBKKM, NpeaBapuTeribHoO y6eautech B TOM, YTO BUMKa Npubopa BblHyTa 13
3MEKTPUYECKON PO3ETKM.

16.MpuGop AoCTUraeT BLICOKUX TEMMNEPaTyp BO BPEMSI BApKW Ha Napy, U MOXET CTaTb NPUYMHON OXOFOB NPU KOHTaKTe
C koxen. Bcerga ncnonbayiite pyyky Ans nogbeMa yaiuu.

17.0cTeperanTech ropsyero napa, BbIXOASLLEro 13 Yaluu 1 pesepByapa C BOAOW, Kak BO BPEMS Bapkul, Tak 1 npu
CHATUM KPbILLIKWA.

18.3anpeLuaetca ncnonbaosatb NpUBop ANs kakorn-nmbo Apyrov Lenu, oTnnYaroLLencs oT NnpenycMoTPeHHON.
19.HacToswwuii npubop npeaHasHaveH A5t UCNONb30BaHWs B JOMALLUHEM XO35IUCTBE.

20.3anpeLuaeTcs HaKkNoHSATb UK NepeBopaYnBaTh NPUOOP, a Takke NbITaTbCs €r0 ONMOPOXHUTL MU HAMOMHUTL BO
Bpemsi paboTbl.

21.Cnete Boay 13 6aka nepen xpaHeHnem npubopa.

22 .3anpelyaeTcs NbiTaTbCA OTKPbITh Kakyto-nnbo YacTb npubopa.

23.3anpeluaertcs norpyxatb npubop B BOAY.

24 .3anpeluaercs aKcnnyaTaumst aANeKTpUYecknx Nnpmbopos Npu NOBPEXAEHHOM LUHYPe UMW WTEeNncenbHoN po3eTke, nNpu
HekoppeKTHoW paboTe npubopa unu B cryyae Hanuyusi Kakonm-nMGo NonoMKM.

25.3anpelaeTcs OTKpbIBaTh Kakne-nmbo vactu npubopa nim AeMoHTMpoBaTb OpraHbl ynpasneHus. MpovnssoanTens
He ByneT HecTu OTBETCTBEHHOCTU 3a Mtobble MOMOMKM Npubopa, NPUYMHO KOTOPbIX BbIN0 HeCcObAeHNE HACTOALLIMX
MHCTPYKLMIA.

26.B c¥1yqae NOBPEeXAEHNS LUHYpa NUTaHUS, NOCNeaHN JoMmKeH ObiTb 3aMeHeH NPpoM3BoAMTENEM, BalLVIM CEPBUCHbBIM
areHToM Unu KakMM-nnbo ApyruM crneumanmcTom CXOAHON KBanudukaumm, ¢ Lenbio NpeaynpexaeHns cutyauuii,
NpefcTaBnsitoLLyX PUCK.

27.Bce peMOHTHble paboTbl, KOTOPbIE A0MKHbI BbITb OCYLLECTBMNEHBI HA KYXOHHOM KOMbalHe, AOMKHbI BbINMOSHATLCA
UCKMIOYNTENBHO aBTOPM30BaHHbIM CepBUCHBIM ArEHTOM.

BaxHo: obpaljaeM Bawe BHUMaHUE HaA TO, YTO NPU BHeCeHUU moaudukauuin B npuéop nuLom, He
ABnsowWmnmca cepBucHbIM TexHukom MINILAND, rapaHTus Ha npn6op 6yaer ytepsiHa.
J—
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4. XAPAKTEPUCTUKN NPUBOPA
4.1. ONMUCAHUE KOMMNEKTYHOLWMNX

A. [lekopaTuBHas KpbllLKa pe3epByapa Ans BoAbl
B. Kpbiluka pesepByapa Ansi BoAbI

C. PesepByap ansi Bogbl

D. Kapkac v undposas naHenb ynpasneHuns
E. Bbixoa napa

F. NHankaTop ypoBHSA BOAbI

G. Kpblwka yawm

H. Kpblwka Tepmounsonsuum

|. KoHTeHep ansi npurotoBneHus Ha napy C
J. Marnyeckuin pasgenutens

K. KoHTelHep ansa npurotoBneHus Ha napy B
L. KoHTelnHep ans npurotoBneHus Ha napy A
M. Yawa mukcepa

N. Hox

O. YnnoTHWTenbHoe KomnbLo Habopa Hoxew
P. OcHoBaHue 4nsa Hoxel

Q. Otgenenue ans wHypa

R. WHyp

S. LlLmnymkmn — nonatka

T. BbIABWKHON BHYTPEHHUI ALLMK

S
P—

T




4.2. NAHEIb YNPABNEHUA

. BknitoveH / BbikntoyeH
PyHKUMA HarpeBa
®yHKLUMA cTepunmsaTopa
Crapt / MNaysa

. DyHKUMA MUKcepa
. YBenuuuTb Bpems
. YMeHbLWNTb Bpemst

ONOUTARWN

4.3. UHOOPMALIUA HA SKPAHE

|. Bpems
1I. CkopocTb uamensyexus 1
IIl. CkopocTb n3mensyeHus 2

. ®YHKUMS NPUrOTOBNEHUS HA Napy

IV. CkopocTb npurotoBneHus Ha napy 1
V. CKOpOCTb NPUroTOBMEHWS Ha napy 2

VI. Ctepunusartop BKIOYEH
VII. MNopgorpes BkntoyeH

VIII. Pesepyap Ans BoAbl NycTon

5. UHCTPYKLIMU MO IKCMNYATALUN

5.1.NEPEQ UCNOJIb3OBAHUEM

5.1.1.HANMOJNTHEHUE PE3EPBYAPA 1A BOAbI
1.CHMMUTE [eKopaTyBHYIO KPbILLKY pe3epByapa Anst Bogdbl (A), akkypaTHO MOTsSHYB ee BBEpPX.
2.0TkpoWTe pesepByap Ans BoAbl, MOBEPHYB KPbILLKY (B) NpOTUB 4acoBOW CTPenku.
3.HanonHuTte pesepsyap (C) HeobXoaAMMbIM KONMMYECTBOM BOZbI.
4.3akponTe pesepByap ANt BOAbI, NOBEPHYB KpbILLKY (B) no yacoBon cTpenke.

5.YcTaHoBuUTE KpbilKy (A), obecneuns coBnageHne BbICTyNa xenoba Ha 0TBepCTUM peaepByapa C Na3oM Ha KpbiLUKe 1

MOATOJIKHYB KPbILLKY BHU3.
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Pycckun

5.1.2. YCTAHOBKA YALUU MUKCEPA

1.B nepByto ovepeab HeobxoaMMo 3akpbITb Yally mukcepa (M). NMomecTuTe KpbilKy (G) Ha Yally 1 NOBEPHUTE KPbILLKY
NPOTWB YacOBOWN CTPENkM A0 LUenyka, CBUAETENbCTBYIOLLEro O TOM, YTO KpbiLLKa NPaBUMbHO ycTaHoBNeHa. [Ans cHATUS
KPBILLUK/ MOBEPHUTE €€ N0 YacOoBOW CTpersike.

2.YcTaHoBUTE Yallly Ha OCHOBaHWe, COBMECTVB BbICTYIMbI HA AHE Yallun C nasaMn OCHOBaHWS.

3.MoBepHUTE Yally NPOTMB YacOBOW CTpesku Ao wen4yka. OTBepcTVe Yalum JOMKHO NOMHOCTbIO COBNaaaTth C
oTBepcTMeM Bbixoaa napa (E) ocHoBaHus.

Ecnu Yalwa 3akpbiTa, KPIoK KpbILLKK AOMKeH BbiTh NOMHOCTLIO BCTABMEH B CneuuanbHO npegHasHadyeHHoe oTBepcTre
Ha OCHOBaHUK.

[Ins CHATUA Yalln ¢ MMKCepa NOBEPHUTE ee MO YacoBOW CTPerKe.

BbicTyn yawm

oTBepcTHe

5.1.3. YCTAHOBKA KOHTEMHEPA OJ18 NPUFOTOBJIEHUSA HA MAPY B YALLE BNEHOEPA

1.ConocTaBbTe OTMETKY B BUAE CTPENOYKMN Ha KOHTENHEPe NPUroTOBMEHUs Ha napy (A) ¢ oCTpMeM BbICTyna crnepeau
Yaium.

2.BcTaBbTe KOHTEMHEp B Yallly.

o -~

f

CTpenouka

BbicTyn

5.1.4. ©OPMUPOBAHUE KOHTEMHEPA NPUrOTOBNEHUA HA MAPY BEOJbLUEFO PASMEPA
1.MomecTnTe KOHTENHEP NpUroToBneHWs Ha napy B (K) noBepx koHTeliHepa npuroToBreHus Ha napy A (L) Takum
06pasom, YToGbI BbICTYN Ha HIDKHEl YacTu KOHTEeHepa NpUroToBneHust Ha napy B coBnagan ¢ nasom,
pacnonoXeHHbIM B BEPXHEN YaCT KOHTeHepa AN NpUroToBieHns Ha napy A.

MomecTuTe KpbILLKY TepMousonsauum (H) noBepx KoHTeliHepa Anst NpUrotosrieHns Ha napy B.



Pycckun
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BbicTyn KOHTEHepa Ansi NPUroToBrneHus Ha napy B
Ma3 koHTelHepa ANA NPUroToBreHUs Ha napy A

2.Mpw xxenaHum cdhopMUpoBaTh KOHTEHEP ANS NPUroTOBEHUS Ha napy elue 6oMnbLuMX pa3MepoB, MOMeCTUTe
KOHTeHep Ansi npurotoBneHus Ha napy C (1) noBepx koHTeNHepa Ansa npurotosrexHus Ha napy B (K) Takum obpasom,
4TOGbI BBICTYM Ha HWKHEN YacTW KOHTENHepa ANs npuroToBneHust Ha napy C coBnan ¢ Nasom B BEpXHEWN YacTn
KOHTeWHepa A NPpUroToBrneHns Ha napy B.

} '

BbICTyn KOHTeHepa Ansi NpUroToBreHus Ha napy C

g Ma3 koHTellHepa AnA NpUroToBrieHUsi Ha napy B




Pycckun
5.1.5. MIPUTOTOBNEHUE HA MAPY PA3JTUYHbIX MPOAYKTOB NO OTAENIbHOCTU
1.MoBepHWTe KOHTENHEp AN NpUroToBneHns Ha napy (B, C), HanpaBUB HKHIO YacTb BBEPX.
BosbMute marnyeckuin pasgenutens (J) 3a pyudky.
2.MNMomecTnTe Marnyeckuii pasgenuTtens NoBepx KOHTeNHepa TaknuM o6pasoM, YTOOb! BbICTYMbI B HUXHEW YacTu
KOHTEHepa coBnajanu ¢ nasamu Marn4eckoro pasaenurens.
MoBepHWTe Marnyeckuin pasgenuTenb B N11060M HanpaeneHum.

Ecnu Bbl XOTWTE rOTOBUTL Ha Napy HECKOSIbKO NPOAYKTOB MO OTAENbHOCTU, CreayiTe MHCTPYKUMSIM, M3MOXEHHBIM B
pasgene 5.1.4.

BbicTyn KOHTelHepa MNa3 marnyeckoro
ANSi NPUrOTOBIEHUA Ha napy pasgenuTens

Pyuka marunyeckoro pasgenurens

5.1.6. YCTAHOBKA U CHATUE HOXEN

1.NoBepHnTE HOX (N), HANPaBMB €ro BEPXHIOK YacTb BHU3.

2.MomecTtunTe KONbLO (O) NOBEPX HWKHEN YacTh HoXa.

3.MNMomecTute getansb B hopme LBeTka (P) noa valy Takum obpasom, 4To6bl B KOHTAKTe Haxoaunach HanMeHbLLIast
YacTb AeTanu, NOAAEPXUBas HOX C APYroi CTOPOHBI.

4.MNoBepHMTE OCHOBaHMWe Hoxa (P) Ha YeTBepTb 060pOTa NPOTMB YAaCOBOW CTPENKU.

BaxHo: UT0ObI y6eamTbcsa B TOM, 4TO HOX NPaBUIIbHO YCTAHOBMEH, NOTAHWTE 3a AeTanb B hopme LBeTKa.

© (4] a a
(1) = o~

5.2. MIPUITOTOBJIEHUE HA MAPY
1.HanonHute pesepsyap BOAOWA.
2.MomecTuTe NpoayKTbl B 60MbLLIOV KOHTeHep (L).
3.Mpu Heo6GXOAMMOCTH yBENUYLTE Pa3Mepbl KOHTENHEpPA.
4.Mpw xenaHun pasgenuTb NPoAyKTbl ANS UX NPUrOTOBNEHUS MO OTAENBHOCTY CriedynTe UHCTPYKUMAM pasaena 5.1.5.
5.MNomecTuTe pesepByapbl B NMocyay Ans Bapku (Yaily) u nomecTuTe Kpbilky (G unu H) Takum o6pa3om, 4tobbl oHa
nnoTHo npunerana. Y6eautecb B OTCyTCTBUK 3a30pa.
6.MomecTuTe Yally Ha OCHOBaHve, NpaBUMbHO ee BCTaBMB. HoX CHMaTh Heobs3aTenbHo.
7.BcTaBbTe WTEncenbHyo BUNKY npubopa B po3eTky 1 BKounTe ero (1).
8.HaxxmMuTe Ha KHOMKy NpMroToBneHns Ha napy (5) 1 HaxmWTe Ha KHOMKy cTapTa (4) Ana Havana Bapku. [pw xenaHum
NPMOCTaHOBUTb Ha BPEMS MPUrOTOBIIEHNE HAXMUTE Ha 3Ty KHOMKY ellie pa3. 3aropuTcs CBET, ykasblBasi Ha TO, YTO
NPUroTOBMNEHNE aKTVBMPOBAHO.
MakcrmanbHoe Bpems npurotoBneHust coctaenseT 30 MUHYT, a 3afaHHas HacTpoiika no ymonyaHuto coctasnsieT 20
MUHYT. [Ins BbIGOpa Xenaemoro BpeMeHN MOXHO HaxaTb Ha KHOMKY «yBEMUYUTb» N «YMEHbLUNTbY.
B 3aBMcKMMOCTM OT TMMa NpoayKTOB, KOTOpble OyayT rOTOBUTLCS, CYLLECTBYET ABE CKOPOCTM:

- NPV OAHOKPATHOM HaXxaTuW KHOMKK akTuempyetcst ckopocTb 1 (1V);

- NPU NOBTOPHOM HaXaTuW KHOMKM akTUBMpYeTCs ckopocTb 2 (V).
9.Mo oKoHYaHWW NPUTrOTOBIIEHNS NMPUGOP U3[ACT HECKOMBKO CBUCTKOB.



10.BbikntounTe NPUBOP U BLITALLNTE LLIHYP U3 PO3ETKN. Pycckui

11.CHMMUTE YaLlly C ee OCHOBaHWS U CHUMWTE KpbILLKY (G unu H).

ByAbTe 0CTOPOXHBI C TOPS4MM NapoM, KOTOPbI BbIXOAUT U3 Yalun U 13 pe3epByapa C BOAOW Kak Npu NPUroToBneHnu,
TaK U NPU CHATAN KPbILLKWA.

12.CHUMUTE KOHTENHEP(-bl) NPV MOMOLLW LLIMMYMKOB.

13.Tenepb NpoAyKTbl FOTOBbLI K HENOCPEACTBEHHOMY YNOTPEbNeHNno v NPUroTOBNEHNIO N3 HUX KaLlW.

B BaleM pacnopsikeHMU MMeeTCsl NOoSHas KHUra peLenToB OHMalH, KoTopbie Bbl MoXeTe ckauyaThb C Hawei
cTpaHuubl B UHTepHeTe.

5.2.1. NPOAOYKTbI U BPEMA NMPUITOTOBIIEHUA HA MAPY

Tun npoaykTa WHrpeamenT MpubnuautensHoe Bpemsi
NPUroToBneHust Ha napy
Abnokun 5 MUH.
AnenbcuHbl 10 MUH.
DpYKTHI Nepcukm 10 MUH.
Mpywin 5 MUH.
AHaHac 15 MuH.
CnvBbl 10 MUH.
Cnapxa 10 MUYH.
Bpokkonu 20 MUH.
MopkoBb 15 MUH.
LiBeTHas kanycta 15 MUH.
Cenbaepen 15 MUH.
Kabayok 15 MUH.
Penxenb 15 MUH.
CnapxeBas aconb 20 MUYH.
Osoum Jlyk-nopen 15 MUH.
Jlyk penyatbiin 15 MUH.
3eneHbIn ropoLlek 20 MUH.
Mepey cnagkuii 15 MUH.
Kaptodenb 20 MUYH.
TbikBa 15 MUH.
LWnuHat 15 MUH.
Pena 15 MUH.
Batat 15 MUH.
Tomartbl 15 MUH.
Msico Kypuua, TenatuHa, 6apaHuHa, cBuHuHa U 1.4. | 20 MUH.
Pbiba Jlococb, kambana, Tpecka, dopenb 1 T.4. 15 MUH.
Mpumeyanun:

- Bce npoayKTbl AOMKHBI 6bITh HAape3aHbl ManeHbkuMmn Kybnukamu, He 6onee 2-3 cM.

- CKOpOCTb NPUrOTOBIIEHUS Ha napy 2

- Boga, Heobxoaumas Ansi 3anonHeHVst pesepsyapa C Lienbto JOCTUXKEHUS ONpeaeneHHOro BpeMeHy Bapku Ha napy,
MOXeT Bapb1pOBaTb B 3aBUCHMOCTM OT TeMnepaTypbl OKpY>KaloLLel Cpeabl, XXeCTKOCTM BoAbl U ee TemMnepaTtypbl.
MakcumManbHbIii ypoBeHb BOAbl B pe3epByape No3BonsieT Bapky okono 20 MUHYT. [nsi ocywecTBneHns 6onee
ANVWTENbHOM BapKu Ha napy, koraa BoAa B pesepByape 3akoHuuTes, Hafo byaet caenath cneayiolee:

- nogoXaaTb 5 MUHYT

- OTKpbITb pe3epByap AN BoAbI

- 3aMNOMHNUTL €ro AOCTaTOYHbIM KONIMYECTBOM BOAbI 4151 OKOHYAHWSA BapKu

- HaXaTb Ha KHOMKY (4), 4ToObl BO30GHOBUTL NPOLIECC BapKW Ha napy

Koraa pesepByap nycT, Ha ancnnee otobpaxaeTcs COOTBETCTBYIOLLMIA 3HAK N (V.

5.3. USBMEJIbYEHUE

1.MNMomecTnTe cBEXME NN NPUrOTOBMEHHBIE B KOHTENHEpe(-ax) OBOLLM HeNocpeacTBeHHO B yaLy (M).

2.3akpoiite KpbILwKy Yawm (G).

3.MomecTuTe Yally Ha OCHOBaHVe, NPaBUMbHO BCTABUB €€ B MPEAYyCMOTPEHHOE ANl Hee MEeCTO.

4 BcTaBbTe BUNKY Npubopa B 3MeKTPUYECKYO PO3ETKY U BKIouMTe npubop (1).

5.HaxmMuTe Ha kHonKy Mukcepa (6) 1 cpasy >xe Ha KHOMKy cTapTa (4) Anst Hayana namens4eHus.. Onepauus
nsmMenbsyeHus GyaeT BbiNonHeHa B 5 LMKNOB, BO BPeMsi KOTOPbIX NPUBOpP OCYLLECTBISET n3MensieHne B TedeHne 13
CeKyHf, nocrne Yero MMeeT MecTo nay3sa B 2 CeKyHbl Mexay uuknamu. Ecnv Bbl XoTUTe BpeMeHHO npekpaTtuTb
NPOLIECC, CHOBA HAXXMUTE Ha 3Ty KHOMKY.



MmeloTca fBe CKOPOCTU B 3aBUCMMOCTM OT TEKCTYPbI NPOAYKTa, KOTOPYIO Bbl XOTUTE NOMNYYUTb. Pycckuit
Mpu ogHokpaTHOM HaxaTum akTmBmpyetcs ckopocTb 1 (1) Ans TekCTypbl ManeHbKMMU KycodKamu.

Mpn NOBTOPHOM HaxaTuu akTuBMUpyeTcsi ckopocTb 2 (I11) Ans HEXHOW TEKCTYpPbI Kaluw.

6.B cnyyae ecnv onepauusi 3amMene4eHUs He Havanack, ybeanTeck B TOM, YTO Yalla NpaBMIIbHO YCTAHOBMEHa Ha
OCHOBaHUK, a KpblLLKa MIOTHO 3aKpbiTa.

7.MoBTOpUTE WIar 5 A4Ns NonyyYeHns Kalluy Xenaemon KOHCUCTEHLUM.

8.Bbikntoumnte npucop (1) 1 BbITalWMUTE WHYP U3 PO3ETKM.

9.CH1MUTE Yallly, epxKa ee 3a pyuyKy.

10.07kpoViTe KpbILKY Yawwm (G) 1 BbINOXWUTE Ha NOCyAy NonyyYeHHyto kawwy. LLunymkin MoryT noMoyb BbINOXUTL KalLlly,
NPUCTaBLUYIO K CTEHKaM YalLLu.

5.4. CTEPUITU3ATOP

1.HanonnuTe pesepsyap BodoW.

2.MNomecTnTe OETCKUIA POXOK AHOM BBEPX B OOMNbLLOW KOHTEWHep (L).

3.Mpun HeoBx0AMMOCTMN yBENUYLTE pasMepbl KOHTENHEPa AN NPUrOTOBMNEHMS.

4.MNMomecTnTe KOHTENHep(-bl) Ha YaLly MPUrOTOBNEHNS U YCTaHOBUTE KpbILKY (G unu H) Takum o6pa3om, 4Tobbl oHa
nnoTHo npunerana. Y6eautecb B OTCYTCTBUM 3a3opa.

5.HaxmuTe Ha kHOMNKy cTepunusauum (3) n ctapta (4) Ana Havana crepunusauum. Mpu HeobxoaNMOCTY BpeMeHHO
npekpaTTb CTEPUIIM3ALMIO eLle pa3 HaXXMUTE Ha 3Ty KHOMKY.

MakcumanbHoe Bpemsi ctepunusaumm coctasnset 30 MUHYT, 3a4aHHOE BPeMsi Mo yMon4aHuio — 6 MuHyT. BeibpaTtb
Xenaemoe Bpemsi MOXHO NPy NMOMOLLM KHOMKM «YBENUYUTbY (7) U KHOMKN «YMEHbLUNTBLY (8).

6.Mocne okoHYaHWs cTepunusaLmm Npubop N3AACT HECKOMNbKO CBUCTKOB.

5.5. HATPEB / NOAOIPEB / PASMOPAXXUBAHUE

1.HanonnuTe pesepsyap Bodoii.

2.lomecTuTe POXOK UK NPOAYKTbl NUTaHUs B 6onbLuoi pedepyap (L).

3.YBenuysTe KOHTeiHep ANs NpUroTOBNEHWs Ha Napy B Criy4ae, ecrnu Bbl XenaeTe HarpeTb, NoAorpeTb Unm
pa3mMopo3nTb POXKY BOMNbLUMX Pa3MepOB UM ApYrne KOHTENHEPBI C MPOAYKTaMU.

4.MNomecTnTe KOHTENHEP(-bl) Ha YaLlly NPUrOTOBNEHMS U yCTaHOBUTE KpbIlKy (G unu H) Takum o6pasom, 4tobbl oHa
nnoTHO npunerana. YéeamTech B OTCYTCTBUU 3a3opa.

5.HaxmuTte Ha KHOMKy HarpeBa (2), a 3aTem — Ha KHOMKy cTapTa (4) Ans Havana Harpesa, nogorpesa unm
pasmopaxvBaHus. MNpu HeobxoaMMOCTU BPEMEHHO NPeKpaTUTL onepaLyio eLle pa3 HaXXMUTE Ha 3Ty KHOMKY.
MakcvumanbHoe Bpems HarpeBa coctaBnsieT 30 MUHYT, 3a4aHHOe BpeMs Mo YMOMYaHuio — 3 MUHYThI. BeibpaTb
xernaemoe BpeMsi MOXHO NPy MOMOLLV KHOMKW «yBENUYUTLY (7) UIIN KHOMKN KYMEHbLUNTbY (8).

6.Mocne okoH4aHWsA HarpeBa NpMBOpP N3[aCT HECKONbKO CBUCTKOB.

PesepByap ¢ Boaoi HanonHeH Ha 100 mn (25°c) PesepByap ¢ Boaon
HanonHeH Ha 200 mn (25°c)
TemnepaTypa HarpeBa/nogorpeBa (MUH) Bpemsi pazamopaxuBaHus
(MuH)
TemnepaTypa Bo3gyxa B Temnepatypa TemnepaTtypa MOpPO3UIIbHOWM
nometyeHum (22°C) xonoaunbHuka (5°C) kamepbl (-17°C)
30 ml 3 4 10
60 ml 3 5 12
90ml 4 6 12
120 ml 4 6 13
150 ml 4 6 14
P 180 ml 5 7 14
OKOK 210 ml 5 7 15
240 ml 6 7 15
270 ml 6 8 15
300 ml 6 8 16
330 ml 6 8 17
360 ml 7 9 17
100 gr 4 5 13
ByTbinouka| 130 gr 5 6 14
C Kawlen 200 gr 5 7 15
250 gr 6 8 16

KoHeuHas TemnepaTtypa CoAepX1MOro poxka nUnu GyTbINOYKM MOXET MEHSITLCS B 3aBUCMMOCTY OT TeMnepaTypsbl
BO37yXa B MOMELLEHUM, pa3mepa poxka (ByTbinouku) unv nx popmel. ECniv Bbl cuutaeTe, 4To nonyyeHHas
Temneparypa CruLLKOM Hu3Kasi, B CrieaytoLLmii pas crnerka yeenuyste Bpems. Ecnu xe, Hao6opoT, Temnepatypa
[l0CTaTOYHO BbICOKasl, yMEHbLUWTE BpeMsi Harpesa.



6. OBCINY>XXUBAHUE Pycckun
6.1. YACTKA NMPUBOPA M YXO[ 3A HUM

Yalwum, KOHTeHepbl ANS NPUTOTOBIIEHUS, PA3AENUTENN, HOXM, KPbILLKA U LMMYUKA MOXHO MbITb MbINbHOV BOAON 1
rybKomn Unm xe B NocyaoMOEYHON MaLLUHE.

Ba3sy npubopa MOIOT BNaHOW TPSINKOW.

BaxHo:

- MoviTe npubop nocne kaXaoro ero UCrnonb30BaHus.

- MNepea MbITbeM Npubopa HeOBXOAMMO BbIHYTh €0 LLIHYP U3 PO3ETKM U AOXKAATHCS, NOKa OH OCTHIHET.

- 3anpeLLeHo norpyxarb ocHoBaHue npubopa B BoAY.

- Hoxm o4eHb 0CTpOo 3aToueHbl, ByabTe OCTOPOXKHbLI MPU 06paLLEHNN C HUMK.

- 3anpeLyeHo ncnonb3oBaTh abpa3viBHble NPoAyKThl. 3anpeLleHo HanneaTb BHYTPb NpMbopa LLenoK unv xMmmuyeckue
NpoayKTbI.

- Mocne NpoMbIBKK HOXa y6eanTech B TOM, YTO Bbl NPaBUIbHO YCTAHOBWMM €ro Ha MecTo.

6.2. YCTPAHEHUE OT/TIOXXEHWU U3BECTU

Co BpeMeHeM, B 3aBUCHMOCTU OT KayecTBa MCMonb3yeMoii BoAbl, BHYTpU pe3epByapa Anst Bofbl MOryT
06pa3oBbIBATLCS OTIOXKEHWSI U3BECTU. [INsi yCTPaHEHWsI TaKUX OTNOXEHWIA BbIMOIHWATE Creaytolwme AeNCTBUS:
1.Bneitte B pesepByap Ans Boabl cmeck 100 mn ropsivert Bogbl 1 100 mn 6enoro ykcyca.

2.0cTaBbTe cMecb NpubnuanTenbHO Ha 3 MUHYTLI, NOCMEe Yero BbiNenTe ee U3 pe3epByapa 1 Hacyxo NpoTpuTe ero
YNCTOW TPSNKOW.

3.HanonHute pesepsyap 200 mMn BoAbl 1 BKMIOYMTE pexmm obpasoBaHus napa Ha 20 MuH. OnopoXxHWUTe 1 NpomoliTe
KOHTENHEP, Npexae YeM CHOBa NPUCTYMUTL K NMPUTOTOBMEHMIO MULLW.

BaxHo: 3anpeLleHo 1crnonb3oBaTb MotLLVe cpeacTBa.

6.3. XPAHEHUE

Ecnu Bbl He cobupaeTtech UCNOMNb30BaTh KYXOHHbI KOMOalH B TeYeHVe ANUTENbHOTO BPEMEHH, @ Takke npu
HeobXxoAMMOCTN ero TPaHCMOPTUPOBKK, BbIMOSHATE CreAytoLwme AeNCcTBUS:

1.0TKpoOViTE CYyMKY.

2.MomecTuTe akceccyapbl B pesepByap MUKCepa v MOMecTuUTe pe3epByap Ha OCHOBaHWU, Kak NMoKa3aHo Ha PUCYHKE.
3.MomecTute NpnGop B CyMKy.

4.3aKkponTe CyMKy Ha MOMHWIO.

BaxHo: 3anpeljaeTcsa NbiTaTbCA OTKPbLITh KaKyiO-ﬂl/lﬁO YyacTb npvlﬁopa.

7. TEXHWYECKUE CNELNPUKALIUN

MakcrumanbHasi BMECTUMOCTb pesepByapa Ans Boabl: 350 mn

MakcumanbHas BMeCTMMOCTb cTakaHa: 1 n

MakcvmanbHasi BMECTUMOCTb KOHTENHEP AN NpUrotoBrieHns Ha napy A: 750 mn
MakcumanbHas BMECTUMOCTb KOHTeHep ANs npuroToBneHust Ha napy B: 350 mn
MakcvmanbHasi BMECTUMOCTb KOHTEMHEP AN NpurotoBrneHns Ha napy C: 150 mn
3awumTa: cuctema Harpesa C KOHTposieM TemnepaTypbl 1 6e3onacHoi 6roKMpPOBKOA
MowwHocTb: 700 BT (OBuratens: 200 BT)

HanpsixeHnue: 240B / 50 'y

8. UH®OPMALUA O NPABUNTAX YHUYTOXXEHUA OAHHOIO U3OENUA

K ytunusauum npubopa Heob6xoAnMO NOAXOANTL OTBETCTBEHHBIM 06pa3om.

He Bbi6pacbiBaiTe ¢ 06bI4HBIMU AOMALLHUMU OTXOAaMM NPOAYKTbI, HA KOTOPbIX U306paXeH CUMBOM C NepeYepKHYTbIM
KOHTENHEPOM.

Mocne 3aBepLUeHnst cpoka JKcnnyaTaummn Takux Nnprubopos nx HEOOXOANMO NPeaoCTaBUTb B CNeLmanbHbIi LEHTP
cbopa v yTunusauumn, NnpeaycMOTPEHHbI MECTHBIMU BniacTamu. Kpome Toro, Bbl MOXeTe CBSI3aTbCs C MarasnHoM, B
KOTOPOM NMproGpenu HacTosLwmi Npnbop.



DECLARATION OF CONFORMITY
MiNilAND

BABY

Miniland S.A. P.Ind.La Marjal I C/La Patronal s/n°.03430 ONIL (Alicante) SPAIN
Technical support: +34 966 557 775 - www.minilandbaby.com - miniland@miniland.es

We declare under our own responsibility that the product:

[chefys - Miniland Baby - 89053 - Miniland,s.A.]

to which this declaration refers conforms with the
relevant standards or other standardising documents:

- Low Voltage Directive 2006/95/EC:

- EN 60335-2-14/A1:2008 Household and similar electrical appliances - Safety - Part 2-14: Particular
requirements for kitchen machines.

- EN 60335-2-15/A2:2008 Household and similar electrical appliances - Safety - Part 2-15: Particular
requirements for appliances for heating liquids

- EN 60335-1/A15:2011 Household and similar electrical appliances - Safety - Part 1: General requirements

- EN 62233:2008 Measurement methods for electromagnetic fields of household appliances and similar
apparatus with regard to human exposure

- Electromagnetic Compatibility Directive 2004/108/EC:

- EN 55014-1/A2:2001 Electromagnetic compatibility - Requirements for household appliances, electric
tools and similar apparatus - Part 1: Emission

- EN 55014-2/A2:2008 Electromagnetic compatibility - Requirements for household appliances, electric
tools and similar apparatus - Part 2: Immunity - Product family standard

- EN 61000-3-2/A2:2009 Electromagnetic compatibility (EMC) - Part 3-2: Limits - Limits for harmonic
current emissions (equipment input current <= 16 A per phase)

- EN 61000-3-3:2008 Electromagnetic compatibility (EMC) - Part 3-3: Limits - Limitation of voltage
changes, voltage fluctuations and flicker in public low- voltage supply systems, for equipment with
rated current < = 16 A per phase and not subject to conditional connection

- Restriction of Hazardous Substances (RoHS) Directive (2002/95/EC and its currents amendments)

- REACH (Registration, Evaluation, Authorization and Restriction of Chemical substances) Regulation
(EC) No 1907/2006.- 53 SVHC

- Directive 2002/96/EC on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE)

Miniland, S.A.

PP. José Verdu Francés
Onil, Alicante, Spain.
17th December 2012 —
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Fabricado en China. Conservar los datos.

Made in China. Keep this information.

Fabricado em China. Conservar dados.

Fabbricato in China. Conservare i dati.

Fabriqué en China. Conserver ces informations.
Hergestellt in China. Bewahren Sie diese Angaben auf
Wyprodukowano w Chinach. Zachowaj instrukcje.
Vyrobeno v Ciné. Tyto informace si prosim uchovejte.
CpenaHo B Kutae. CoxpaHuTe aTy MHcopmMaLmio.

Recogida selectiva. Cuida el medio ambiente.

Selective pick-up. Protect the environment.

Tri sélectif. Prend soin de I'environnement

Bitte gesondert entsorgen. Schiitzen Sie die Umwelt.

Raccolta differenziata. Rispetta I'ambiente.

Recolha selectiva. Conserve o Meio Ambiente.

Chron $rodowisko! Segreguj $mieci!

Tridény odpad. Chranime Zivotni prostredi. I
PaspenbHbIi c6op Mycopa. BepervTe okpysatoLyto cpeay.
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