Orientari si ingriiire RoseHome

Produsele RoseHome sunt fabricate pentru a asigura robustetea si rezistenta necesare pentru o
performantd maxima in industria ospitalittii si a serviciilor alimentare. Vrem sa fiti increzatori In
achizitia dvs. si sd castigati o duratd de viatd si o valoare maxime din partea produselor dvs.
RoseHome, asa ca am compilat urmatoarele orientari pentru a va ajuta. Cu toate acestea, daca aveti
intrebdri suplimentare, va rugdm sa contactati direct distribuitorul dvs. RoseHome. Va recomandam
sa indepartati etichetele sau ambalajele de pe toate produsele noastre care sunt destinate sa intre in
contact cu produse alimentare si sa le spalati, clatiti si uscati inainte de prima utilizare.
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Produse ceramice

Spalarea vaselor

Pentru a evita aceste deteriorari inutile si pentru a pastra aspectul produselor dvs., va recomandam
urmatoarele orientari pentru spalarea articolelor noastre ceramice. Am recomandat respectarea
orientarilor producatorului privind temperatura de spalare, ciclul de clatire si dozajul detergentului.
Evaluati duritatea apei si asigurati-va ca sunt utilizate aparate de dedurizare a apei, daca este necesar.
Spalati inainte de a utiliza pentru prima data si asigurati-va ca articolele sunt spalate imediat dupa
fiecare utilizare. Utilizati raclete din plastic sau din cauciuc pentru a elimina reziduurile de alimente
in exces inainte de spalare, deoarece ustensilele din metal sau materiale abrazive pot deteriora
suprafata smaltuita.

Nu spalati niciodata tacdmuri sau alte articole din metal printre produse ceramice; acestea ar trebui
sa fie spalate separat in cosurile noastre special concepute pentru tacaimuri.

Depozitare

Ori de cate ori este posibil, utilizati suporturile adecvate pentru depozitare. Asigurati-va ca
manerele/buzele de golire nu se ciocnesc intre ele atunci cand sunt depozitate, deoarece acest lucru
poate cauza uzura si deteriorarea smaltului produselor ceramice. Contactul cu suprafetele metalice si
cu alte produse metalice ar trebui sa fie pastrat la un nivel minim, pentru a reduce zgéarierea si frecarea
metalului de blaturile metalice. Acest lucru poate fi redus prin utilizarea de individualuri din plastic
sau cauciuc pentru a acoperi suprafetele metalice.

Orientare

Produsele ceramice RoseHome pot fi folosite in sigurantd in cuptor, cuptor cu microunde, congelator
si masina de spalat vase si va oferim o garantie impotriva ciobirii marginilor pentru gamele selectate.
Pentru a maximiza durata de viata a produselor dvs., vd recomandam sa dispuneti de un stoc adecvat
de produse care sa asigure o rotatie corespunzatoare a acestora, manipularea atenta urmand sa
prelungeasca durata de viata a produselor dvs. atunci cand le utilizati si sa asigure un plus de valoare
pe toata durata de utilizare a produselor dvs. ceramice RoseHome. Pentru a reduce posibilitatea
socurilor termice care pot cauza deteriorarea produselor dvs., va recomandam sa nu spuneti produsul
la schimbari extreme bruste de temperatura, cum ar fi direct din congelator intr-un cuptor fierbinte
sau pe un gratar.

Produsele noastre cu smalt mat si colorate vor avea tendinta sa prezinte urme de uzura intr-o masura
mai mare decat articolele standard smaltuite albe. Daca nu sunteti sigur care dintre produse va va
oferi performante maxime, va recomandam sa solicitati sfatul distribuitorului dvs. RoseHome.



Produse din sticla

Spalarea vaselor

Gama noastra de produse din sticla este conceputa pentru a fi curatata in masini de spalat articole din
sticla comerciale, cu exceptia paharelor cu pereti dubli (Double Walled), care ar trebui sa fie spalate
doar manual. Pentru a asigura calitatea continud a produsului, va recomandam urmatoarele. Toate
paharele noi ar trebui sa fie spalate inainte de prima utilizare.

Produsele din sticld nu ar trebui sa fie spalate la temperaturi mai mari de 60°C, deoarece acest lucru
poate determina ca reziduurile sa se fixeze pe pahare in timpul procesului de spalare. Paharele care
au fost gasite crapate sau ciobite in timpul utilizarii ar trebui sa fie aruncate si nu ar trebui sa fie puse
in masina de spalat vase. Trebuie sa utilizati detergenti fara soda caustica, deoarece detergentii cu
soda caustica pot deteriora si lua luciul de pe suprafata paharului.

Depozitare

Pentru a evita deteriorarea produselor din sticla atunci cand nu le utilizati, vd recomandam sa
depozitati produsele din sticla pe rafturi special compartimentate pentru pahare care sunt
dimensionate corespunzator (consultati paginile 347-348 pentru gama noastra si pagina 349 pentru
orientarea privind dimensionarea). Nu stivuiti produsele din sticla pentru care nu se recomanda ca pot
fi stivuite. Nu depozitati sau nu puneti tacaAmuri in pahare, deoarece acestea pot deteriora si zgaria
suprafata paharului.

Orientare
Pentru a prelungi durata de viatd a paharelor pentru bauturi calde, va recomanddm sa incalziti paharele

inainte trecandu-le pe sub robinetul cu apa calda. Nu puneti lichide reci direct in produsele din sticla,
care pot fi fierbinti sau calde, deoarece acestea pot cauza fisuri.



Produse din melamina

Melamina este un material robust, rezistent la zgarieturi, rezistent la ciobire si spargere, care, daca
este ingrijit corect, poate asigura 0 buna alternativa la produsele ceramice. Utilizati raclete din plastic
sau din cauciuc pentru a elimina reziduurile de alimente in exces inainte de spalare, deoarece
ustensilele din metal sau materiale abrazive pot deteriora sau zgaria suprafata produselor.

Nu utilizati detergenti abrazivi sau indlbitori in timpul spalarii, deoarece acestia pot pata sau deteriora
suprafata produselor. Produsele din melamina se pot curita in siguranta in masina de spalat vase, dar
nu sunt potrivite pentru apa fierbinte, pot fi utilizate in cuptoare sau in cuptoare cu microunde $i sunt
concepute pentru a fi utilizate la temperaturi de la -20 pana la +70°C. Potrivite pentru utilizare in vase
cu incalzitor si bain-marie in limitele orientarii privind temperatura de mai sus.



Produse din lemn de salcim

Salcamul este un lemn dur cu rezistenta ridicatd din categoria copacilor cu crestere rapida. Are o
textura frumoasa si culori variate care ofera produselor o culoare bogati si calda. Ingrijirea corecti a
produselor din lemn poate creste considerabil durata acestora de viata privind utilizarea. Lemnul de
salcAm nu poate fi curdtat In masina de spalat vase si ar trebui sa fie spalat doar cu apa calda cu sapun.
Nu ar trebui sa fie lasat sa se inmoaie in apa, deoarece acest lucru va cauza deteriorarea produsului si
ar trebui sa fie uscat imediat dupa spalare. De asemenea, nu ar trebui sa fie lasat in lumina directa a
soarelui si ar trebui sa fie depozitat intr-un loc uscat si racoros. Salcamul se poate usca prin utilizare,
asadar, aplicarea periodica de ulei vegetal sau tratarea lemnului in conditii de siguranta alimentara va
va ajuta sa pastrati aspectul natural original si sa prelungiti durata de viata a produsului.

Lemnul de salcam este un material natural, iar culoarea si textura acestuia vor varia de la un produs
la altul. Pe parcursul unei perioade rezonabile de timp, in functie de gradul de utilizare, trebuie sa va
asteptati ca suprafata produselor sa prezinte un grad de uzura din cauza naturii lemnului.



Produse din lemn de maslin

Lemnul de maslin este cunoscut pentru versatilitatea, forta si aspectul sau izbitor, fiecare piesa fiind
sculptati dintr-o singurd bucati de lemn. Ingrijirea corecti a produselor din lemn poate creste
considerabil durata acestora de viata privind utilizarea. Lemnul de maslin nu poate fi curatat in masina
de spalat vase si ar trebui sa fie spalat manual doar cu apa calda cu sapun. Nu ar trebui sa fie lasat
niciodata sa se inmoaie in apa, deoarece acest lucru ar putea cauza deteriorarea produsului si ar trebui
sd fie uscat imediat dupa spalare. Nu lasati lemnul de maslin in lumina directd a soarelui si depozitati-
1 intr-un loc uscat si racoros.

Lemnul de maslin se poate usca prin utilizare, asadar, este bine sa aplicati in mod frecvent ulei de
masline, in mod ideal, dupa fiecare spalare pentru a ajuta la hranirea lemnului si pentru a readuce
frumusetea texturii. Acest lucru va ajuta la pastrarea aspectului natural original al lemnului si la
prelungirea duratei de viatd a produsului. Lemnul de maslin este un produs natural si, prin natura sa,
marimea, forma si finisajul vor varia de la o bucata la alta, dar acesta este, de asemenea, parte din
farmecul sau. Pe parcursul unei perioade rezonabile de timp, in functie de gradul de utilizare, trebuie
sa va asteptati ca suprafata produselor sd prezinte un grad de uzura din cauza naturii lemnului.



Produse din ardezie

Produsele din ardezie nu pot fi curatate in masina de spalat vase si ar trebui sa fie spalate numai cu
apa calda cu sapun. Nu ar trebui sa fie lasate sa se inmoaie in apa, deoarece acest lucru ar putea cauza
deteriorarea produsului si ar trebui sa fie uscat imediat dupa spalare. Taierea direct pe ardezie folosind
cutite ascutite sau zimtate va lasa urme pe suprafata produsului. Temperatura maxima care poate fi
asezata pe un produs din ardezie este de 70°C.



Produse din email
Pentru a prelungi durata de viata a produselor din email, v recomandam urmatoarele:

e Spalati inainte de prima utilizare

e Inainte de utilizare, folositi un strat de acoperire subtire cu ulei de gatit pentru a proteja
produsele din email de pete si pentru a usura spalarea

e Dupa utilizare, inmuiati produsul in apa calda sau fierbinte si spalati usor cu un detergent
lichid

e Nu utilizati bureti de curatare abrazivi sau pulberi cu sdpun nisipos, deoarece acest lucru poate
duce la ciobire

e Nu puneti produse din email goale sau nu le lasati sa se usuce prin fierbere pe plite sau resouri.



Produse placate cu cupru

Placarea cu cupru este pe cat de frumoasa, pe atat de delicata si ar trebui sa fie tratatd cu mare grija.
Mai jos sunt cateva sfaturi despre cum sa aveti grija de articolele dvs. placate cu cupru.

Instructiuni privind ingrijirea produsului

e Spalati produsul manual numai cu apa calda, dupa fiecare utilizare

e Asigurati-va cd ati uscat complet produsul cu o carpa moale dupa fiecare utilizare

e Atunci cand produsul prezintd semne de pierdere din stralucire, frecati cu un compus de
lustruire metalic si cu o carpa moale

Ce nu trebuie sa faceti

Nu utilizati produsul pe sursa directd de caldura/direct pe flacara

Nu curatati suprafata de cupru cu un burete abraziv

Nu utilizati detergent industrial pe suprafata placatd cu cupru

Nu lasati produsul umed, deoarece urmele de apa permanente pot pata suprafata
Nu se utilizeaza in cuptorul cu microunde sau in masina de spalat vase

Va rugdam sd retineti cd, in timp cuprul oxideazd in mod natural



Produse din otel galvanizat

Otelul galvanizat ofera o alternativa rustica fantastica la otelul inoxidabil, dar nu poseda proprietatile
acestuia privind rezistenta la rugin si necesita o utilizare corecta si atentd pentru a beneficia cat mai
mult de produse.

Otelul galvanizat nu trebuie sa intre n contact cu produsele alimentare si ar trebui sa fie intotdeauna
protejat cu una dintre gamele noastre hartii rezistente la grasimi, in special atunci cand se servesc
alimente gatite in ulei fierbinte, deoarece acest lucru va cauza daune suplimentare produselor.

Va recomandam spdlarea manuald in apa calda cu sdpun, deoarece acest material nu poate fi curatat
in masina de spalat vase. Acest lucru va reduce sansele de coroziune si patare.



Produse din otel inoxidabil

In brosura RoseHome veti gisi o gama largi de produse fabricate din otel inoxidabil. Ingrijit corect,
otelul inoxidabil este un metal fantastic care poate garanta ani de servire obisnuita si ofera o valoare
excelentd. Toate produsele din otel inoxidabil din gama RoseHome sunt de cea mai inalta calitate si
ar trebui sa fie lipsite de orice impuritdti care ar putea fi in detrimentul performantelor acestora.

Otelul inoxidabil este deseori descris cum ca ,,nu rugineste” sau ca este ,,rezistent la rugind” care, desi
contine o urma de adevar, acest lucru se intdmpld numai 1n cazul in care este ingrijit corect, inclusiv
utilizarea produselor noastre de lustruire Peek Polish. Toate produsele noastre din otel inoxidabil pot
fi curatate in masina de spalat vase, cu exceptia cazului in care se identifica in alt mod, si nu trebuie
lasate sa se inmoaie inainte de spalare. Pe verso sunt cateva game cheie RoseHome care sunt fabricate
din otel inoxidabil de inalta calitate si orientari suplimentare specifice acestor produse.

Tacamuri din otel inoxidabil

Pentru a asigura cea mai mare valoare posibila la fiecare nivel de pret in cadrul gamei de tacamuri
RoseHome, acorddm o mare atentie calitatii gradelor de lustruire ,, out of the box” (scos din cutie),
deoarece aceasta este cheia pentru a permite utilizatorului sa pastreze un finisaj de calitate superioara,
fara zgariere, patare si coroziune. Am recomandat respectarea orientarii producatorului privind
temperatura de spalare, ciclul de clatire si dozajul detergentului. Evaluati duritatea apei si asigurati-
va ca sunt utilizate aparate de dedurizare a apei, daca este necesar. Spalati inainte de a utiliza pentru
prima data si asigurati-va ca articolele sunt spalate imediat dupa fiecare utilizare. Tacamurile noastre
din otel inoxidabil pot fi curatate in masina de spalat vase si nu trebuie lasate sa se inmoaie inainte de
a fi puse in masina de spalat vase. Recomandam ca imediat, sau cat mai repede posibil dupa utilizare,
sd spalati tacamurile pentru a Indepdrta produsele alimentare in exces deoarece acestea contin sare,
acizi si grasimi care pot cauza coroziunea. Tacamurile nu trebuie sa fie curatate cu articole de curatare
abrazive sau cu detergenti, deoarece acestea pot zgaria, deteriora sau pata suprafata produsului.
Tacamurile trebuie sa fie spalate in cosuri special fabricate pentru tacdmuri, care nu trebuie sa fie
umplute prea mult pentru a nu impiedica curgerea apei si pentru a nu reduce eficacitatea procesului
de curéatare.

Odata curatat, produsul ar trebui sa fie uscat imediat sau scos din masina de spalat vase pentru a evita
contactul prelungit cu apa sau umiditatea care pot cauza coroziune sau rugina.

Vase de gatit din otel inoxidabil

Otelul inoxidabil pentru vase de gatit devine rapid materialul de alegere pentru hoteluri si restaurante,
deoarece este relativ usor de pastrat curat si igienic. Este mai rezistent decat aluminiul si, la fel ca in
cazul tuturor produselor noastre din otel inoxidabil, poate fi curatate in masina de spalat vase. Vasele
de gatit din otel inoxidabil sunt potrivite pentru utilizare pe toate sursele de caldura, inclusiv pe cele
cu inductie.

Odata ce produsul a fost utilizat, va recomandam sa indepartati orice arsurd accidentald de produse
alimentare si, de asemenea, sa spalati imediat produsul pentru a reduce riscul de coroziune. Atunci
cand utilizati vase de gatit, pastrati intotdeauna orice flacara sau sursa de caldura la baza tigdii. Nu
lasati niciodatd flacdra sd ajungd pe partea laterald a tigaii, deoarece supraincalzirea poate cauza
decolorarea.



Utilizarea de ustensile din metal poate duce la zgarierea sau deteriorarea suprafetei produselor.
Asigurati-va ca toate articolele sunt uscate si curate inainte de depozitare, pentru a asigura o durata
lunga de viata a produsului.

Termosuri din otel inoxidabil

Termosurile din otel inoxidabil sunt o modalitate excelenta de a pastra bauturile la temperatura lor
optima timp de pana la 20 de ore, daca sunt ingrijite corect. Termosurile nu pot fi curatate in masina
de spalat vase. Masina de spalat vase poate cauza pierderea proprietatilor de vid ale produsului. Se
recomanda sa fie spalate manual in apa calda cu sapun si detergenti slabi.

Sunt disponibile capace de rezerva pentru un numar de produse din aceastd gama si pot fi utilizate
pentru a prelungi durata de viatd a produsului pentru multi ani.



Produse din aluminiu

In brosura RoseHome, veti gisi o gama larga de produse fabricate din aluminiu. Aluminiul este un
metal mai moale decat otelul inoxidabil si necesita un grad mai ridicat de ingrijire, atat in timpul
utilizarii, cat si in timpul spalarii.

Toate produsele din aluminiu din gama RoseHome sunt de cea mai inalta calitate si ar trebui sa fie
lipsite de orice impuritati care ar putea fi in detrimentul performantelor acestora. Aluminiul este un
conductor fantastic de caldura si este utilizat in majoritatea gamelor noastre de vase de gatit (se pune
inclusiv un strat la baza gamei noastre de produse din otel inoxidabil), deoarece este de departe cel
mai bun material pentru a asigura o distributie uniforma a caldurii. Toate produsele fabricate din
aluminiu nu pot fi curatate in masina de spéalat vase. Masina de spalat vase poate cauza decolorarea
produsului din cauza naturii caustice a detergentilor. Mai jos sunt cateva game cheie RoseHome care
sunt fabricate din aluminiu si 0 orientare suplimentara specifica acestor produse.

Vase de gatit si accesorii pentru copt din aluminiu

Vasele de gatit si accesoriile pentru copt din aluminiu au fost alegerea preferatd a mai multor bucatari
sefi timp de decenii, datorita proprietatilor sale fantastice de distributie a caldurii. Ingrijirea corecti a
vaselor dvs. de gatit si a accesoriilor dvs. pentru copt din aluminiu este vitala pentru a asigura o durata
lunga de viata si pentru a mentine valoarea extraordinara.

Vasele de gatit din otel inoxidabil sunt potrivite pentru utilizare pe toate sursele de caldurd, cu
exceptia celor cu inductie. Odata ce produsul a fost utilizat, va recomandam sa indepartati orice arsura
accidentala de produse alimentare si, de asemenea, sa spalati imediat produsul pentru a reduce riscul
de coroziune.

Atunci cand utilizati vase de gétit, pastrati Intotdeauna orice flacara sau sursa de cdldura la baza tigaii.
Nu ldsati niciodatd flacara sd ajunga pe partea laterald a tigdii, deoarece supraincalzirea poate cauza
decolorarea care nu poate fi indepartata.

Se recomanda utilizarea de ulei de gatit pentru a preveni ca alimentele sa se lipeascd de tigaie.
Produsele alimentare acide pot zgaria produsul daca sunt lasate in tigaie pentru orice perioada de
timp. Vasele de gatit din aluminiu nu trebuie sa fie supuse schimbarilor majore de temperatura, cum
ar fi scufundarea unei tigai fierbinti in apa rece, deoarece acest lucru poate cauza deformarea.

Utilizarea de ustensile din metal poate duce la zgarierea sau deteriorarea suprafata produselor.
Asigurati-va ca toate articolele sunt uscate si curate inainte de depozitare, pentru a asigura o durata
lunga de viata a produsului.

Vase de gatit din aluminiu neaderente

Vasele de gatit din aluminiu neaderente ar trebui sa fie ingrijite in acelasi mod ca si vasele de gatit si
accesoriile de copt din aluminiu, cu urmatoarele masuri de precautie suplimentare. Pentru a pastra
stratul neaderent, nu ar trebui sa se utilizeze articole metalice sau abrazive in interiorul produsului
sau pentru a curdta produsul.

Va recomandam utilizarea de ustensile din plastic rezistente la caldura. Produsul poate fi folosit in
cuptor pana la 230°C — supraincalzirea produsului poate duce la deteriorarea suprafetei neaderente.



Produse din fonta

Ingrijire si utilizare:

e Spalati bine Tnainte de prima utilizare.

e Spalati manual tigdile dvs. din fontd in apa fierbinte imediat dupa utilizare, folosind apa calda
cu sdpun si perie.

e Nu utilizati detergenti, bureti de vase sau detergenti abrazivi.

e Nu scufundati tigaile din fonta in apa, deoarece acest lucru poate deteriora calirea tigaii.

e Fonta varugini dacd nu este uscatd imediat dupa spalare. Dupa uscare, acoperiti usor interiorul
tigdii cu ulei de gatit si Incalziti-l timp de un minut la foc mic. Acest lucru va ajuta la orice
restabilire a calirii care s-a pierdut din timpul spalarii.

e Nu puneti o tigaie goala pe o plita fierbinte sau nu lasati tigaile sa se usuce prin fierbere.

e Nu turnati apa rece intr-0 tigaie fierbinte sau nu puneti tigaia in apa rece deoarece ar putea
cauza deformarea sau fisurarea tigaii.

e Utilizati intotdeauna o manusa de cuptor sau o carpa atunci cand manevrati tigai fierbinti.

e Nu utilizati in cuptorul cu microunde sau in masina de spalat vase.

Recalirea completa a produselor dvs. din fonta:

e Recaliti tigaia prin lubrifierea interiorului tigdii cu o cantitate mare de ulei vegetal. Apoi,
puneti tigaia in cuptor la 175°C - 200°C timp de 15-30 minute sau pana cand uleiul se elimina.
Atunci cand tigaia s-a racit, stergeti uleiul care a ramas cu un prosop de hartie.

Daca tigaia dvs. din fontd a ruginit:

o Indepartati rugina folosind un burete de sirma sau o perie de sarma.
o (latiti si uscati bine si recaliti tigaia complet astfel cum este descris mai sus.

Alimentele se ard sau devin negre in timpul gatitului:

e Umpleti tigaia cu apa si incalziti pana cand fierbe.
e (data ce apa a fiert, scurgeti-o si uscati bine.
e Urmati procesul de recélire completa de mai sus.



Vase de gitit din otel negru

Vasele de gatit din otel negru sunt potrivite pentru utilizare pe toate sursele de caldura, inclusiv pe
cele cu inductie. Produsele din otel negru sunt prevazute cu un strat de lac de protectie care ar trebui
sd fie indepartat prin spalare in apa fierbinte cu sapun inainte de utilizare. Produsele ar trebui sa fie
calite Tnainte de utilizare; acest lucru se realizeaza cel mai bine prin incalzirea usoard cu aproximativ
1 cm de ulei pe fundul tigdii. Dupa incélzirea uleiului, lasati-1 sa se raceasca inainte de a arunca uleiul,
stergeti tigaia cu un prosop de bucatarie de hartie.

Aceasta cilire incepe prin formarea unei ,,pelicule” in mod natural pe suprafatd. Pelicula se va
dezvolta la utilizarea regulata, iar suprafata tigaii dezvolta un strat natural neaderent. Dupa ce ati gatit
in otel negru, tigaia trebuie sa fie curdtatd cu grija numai cu un prosop de bucatarie de hartie.

Depozitati intotdeauna tigaia intr-un loc uscat pentru a evita ruginirea tigaii. Daca apar pete de rugina
usoard, acestea pot fi indepartate cu grija cu un burete de sarma. Procesul de calire ar trebui apoi sa

fie repetat inainte de utilizarea ulterioara.

Produsele din otel negru nu pot fi curatate in masina de spalat vase.



Accesorii pentru copt neaderente pentru uz profesional

Accesoriile pentru copt neaderente pentru uz profesional ar trebui sa fie ingrijite in acelasi mod in
care sunt ingrijite vasele noastre de gatit si accesoriile pentru copt din aluminiu enumerate mai
devreme 1n aceastd sectiune, cu urmatoarele masuri de precautie suplimentare.

Pentru a pastra stratul neaderent, nu ar trebui sa utilizati articole din metal sau abrazive in interiorul
produsului sau pentru curatarea acestuia. Va recomandam utilizarea de ustensile din plastic rezistente
la céldurd. Produsul poate fi folosit in cuptor la 240°C/475°F/marcaj de gaz 9. Supraincalzirea
produsului poate duce la deteriorarea suprafetei neaderente.

Accesoriile pentru copt neaderente pentru uz profesional pot fi folosite in frigider, in congelator si in
masina de spalat vase.



Produse din policarbonat (PC) — Plastic

Policarbonatul este un material plastic robust, rezistent si rigid, care are adesea un aspect transparent.
Pot fi curatate in masina de spalat vase si are un interval de temperatura de siguranta de la -40 pana
la +100°C, aproximativ.



Produse din polipropilena (PP) — Plastic

Polipropilena este un material plastic flexibil si poate reprezenta 0 buna alternativa la policarbonat si
se distinge adesea prin aspectul sau translucid. Poate fi combinat cu alte materiale, cum ar fi cauciucul
din tavile noastre nealunecoase. Pentru siguranta de utilizare in masina de spalat vase si pentru
intervalul de temperaturd, va rugam sa cautati simbolul relevant langa produsul pe care 1l achizitionati
in cadrul brosurii noastre.

Gama noastra de tigai de gastronomie din polipropilend este adecvata pentru utilizare In masina de
spalat vase, congelator si cuptor cu microunde.



Produse din polietileni (densitate scizuta si inalta, PE) — Plastic

Polietilena este utilizatd pentru a fabrica tocdtoarele noastre de densitate inaltd si scazutd. PE de
densitate Tnaltd este mai durd decat PE de densitate scazutd si va pastra suprafata mai buna, utilizabila
pentru o perioada mai lunga de timp, deoarece este mai rezistenta la taiere.

PE nu poate fi curatatd in masina de spalat vase, deoarece acest lucru poate cauza deformarea
produsului. Are un interval de temperatura de siguranta de la -40 pana la +95°C, aproximativ.



SAN (risina pe baza de acrilonitril-stiren) - Plastic

SAN este un material dur, dar casant care poate fi transparent sau poate imprumuta usor diferite culori
si poate fi produs cu finisaj cu luciu superior.

SAN poate fi curatat in masina de spalat vase pana la 71°C aproximativ si, de asemenea, in microunde.
Are un interval de temperatura de siguranta de la 0 pana la 71°C, aproximativ.



Produse din acrilat — Plastic

Se utilizeaza in principal pentru rasnitele noastre de sare si piper, datorita aspectului sau fantastic si
transparent. Produsele din acrilat nu pot fi curatate in masina de spalat vase si nu trebuie sa fie supuse
la temperaturi de peste 50°C.



Tavi din lemn stratificat

Tévile noastre din lemn stratificat sunt robuste si usoare. Acest produs nu trebuie sd fie curatat in
masina de spalat vase si trebuie sa fie sters si curdtat cu o carpa umeda dupa utilizare.



Tavi din fibra de sticla

Spre deosebire de celelalte tavi din lemn si din plastic din gama noastra, tavile din fibrd de sticla pot
fi curatate in sigurantd n masina de spalat vase.

Vi recomandam ca acestea sa fie aranjate pe orizontald dupa ce au fost in masina de spalat vase
pentru a pastra forma produsului. Are un interval de temperatura de siguranta de la -50 pana la
+140°C, aproximativ.



Imbracaminte pentru bucatari sefi

Toate articolele noastre de imbracaminte si vestimentare pentru bucatari sefi sunt prevazute cu o
etichetd pe care sunt detaliate instructiunile de spalare. Va recomandam sa respectati aceste
instructiuni in orice moment pentru a asigura durata de viata a produsului.



Cutite pentru bucatari sefi

Gamele noastre de cutite pentru bucatari sefi sunt toate fabricate din tipuri speciale de otel din
molibden, care este conceput sa fie mai rezistent decat otelul inoxidabil traditional. Acest lucru este
necesar pentru a permite ca lama sa fie foarte ascutita.

Datoritd duritatii otelului, acesta prezintd o rezistentd mai mica la rugind si pete decat otelul
inoxidabil. Prin urmare, produsul nu trebuie lasat cu reziduuri alimentare pe el sau umed si trebuie sa

fie spalat imediat dupa utilizare.

Nu recomanddm curdtarea cutitelor pentru bucatari sefi in masina de spalat vase.



