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MaloBacti™ AF3

TULPINA NOUA DE BACTERII MALOLACTICE PENTRU NIVELURI RIDICATE
DE ALCOOL SI POLIFENOLI
NOUL STANDARD PENTRU FERMENTATIA MALOLACTICA

» Solutia pentru niveluri ridicate de alcool si polifenoli

» Toleranta ridicata la niveluri ridicate de polifenoli

» Toleranta foarte mare la concentratii ridicate de
alcool in vin, pana la 17% vol. Alc.

» Profil de aromatic fructat, pentru vinuri
condimentate

MaloBacti™ AF3 este o alta tulpina de bacterii Oenococcus
oeni , liofilizate cu proprietéati unice. MaloBacti™ AF3 a fost
selectata pentru cerintele speciale ale fermentatiei malolactice
la vinurile cu un nivel ridicat de alcool si polifenoli.

» Nou +AZ proces

Noul proces + A3 imbina un » Pentru vinurile rosii si albe fructate cu un nivel ridicat

numar crescut de celule active cu de polifenoli si alcool
o activare rapida, neatinsd pdnd » Cresterea ratei de supravietuire a bacteriilor la
acum, si o adaptare perfecta a inoculare.

bacteriilor pentru inocularea in vin  » Adaptare ideala la conditii dificile in vinuri, deja Tn 6-8

increased Activ_e t_:ell
5 sau must. orel
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gntru niveluri ridicate de alcool si polifenoli MLF in high Alcohol Regent DLR 2010

Vezi exemplul unui Regent 2010 al DLR Bad Kreuznach 4500 1
cu alcool ridicat: 4000 =

3500 | e
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- 17.5% Vol. Alc. 3 3000 N
- pH: 3.6 £ 2500 —e— MaloBacti AF3
- TA 7'4 gll § 2000 \\ —&— ViniFlora Oenos
- Polifenoli: 2984 ppm 5 1500 N

1000 \
in graficul din partea dreaptd puteti vedea ca 500 N
MaloBacti™ AF3 functioneazéd chiar si in conditii 0 ‘ ‘ +—
dificile pentru o fermentatie malolactica. 0 10 20 30

Time (Days)

INFORMATII IMPORTANTE Se recomanda adaugarea de tiamina (Vit.B1) sau

FermControl ™ |la fermentatia primara pentru a reduce
» Pentru a dizolva produsul este necesar exact 1L de formarea de SO:.
apa pentru o punga de 25 hL si exact 10L pentru o

punga de 250 hL. == Continutul pachetului
» Prima data, adaugati mediul + A% (1), apoi bacteriile
(2). Apa trebuie sa fie neclorinata si nedistilata. MaloBacti™ AF3 25 hL si 250 hL
MediBacti™ AF3 1,000 hL
> Informatii suplimentare MaxBacti™ AF3ofr 5,000 hL

Dupa activarea bacteriilor, suspensia poate fi pastrata

maxim. 5 zile la 4-6 °C. Pentru o alta inoculare cu  Culturi starter MLF liofilizate; Oenococcus oeni cu un
aceeasi suspensie refrigerata, mai intai aduceti-o la  nymar minim de cellule > 2 x 101 CFU / g.
temperatura vinului. Amestecati din nou bine Tnainte de  Ty|pina: 22582.

inoculare. Adaugarea de SO2 se poate face imediat

dupa finalizarea MLF, pentru a evita dezvoltarea altor ) perioada de valabilitate / depozitare
microorganisme nedorite. 2 ani la min -18 °C

4 saptamani la +5 °C

5 zile la 4-6 °C, daca produsul este deja activat Se pastreaza
congelat, folositi intotdeauna pachetul odata.
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SFATURI PRACTICE DE APLICARE

Proprietati oenologice

» SO,: toleranta la pH 3.4 < 60ppm
» DomeniupH: 3.3-4.2 S Tn timpul activarii, agitati suspensia
» Alcool: pana la 17.0% Vol. Alc. g | de doua ori.

» Temperatura: 15-26 °C

» Pentru vinuri fructate si condimentate

apa » neclorinata, nedistilata

‘o L > plic 25 hL Dupa 8 ore, pH-ul ar trebui s& scada

o 0L » plic250 hL la 3.6-3.8. Bacterile sunt acum
vioL > Pastrati apa la 23-28 °C pH< activate complet. Verificati cu un pH-
water » 1. dizolvati mediul + A% (camera 1) ~ metru ' ’

in apa
» 2. dizolvati bacteriile (camera 2) in
solutie, agitati aprox. 5-8 min

////’f’ Se agitd din nou suspensia si se

5% Activarea suspensiei timp de 6 - 8 ore la inoculeaza in 25 hl / 250 hl vin.

PO N N N

sopc | 23-28°C. —— Amestecati din nou bine.
Mentineti temperatura vinului la
pH= Masurati pH-ul si notati-I 15-20°C cca. 15 - 20 °C in timpul MLF.
» +A3-media  » Bacteria » Inoculare

GoLhiy e
®IFs '@; H 0% THE POWER/OE
‘4.;‘\(" oo ks i it NATURE



	 Soluția pentru niveluri ridicate de alcool si polifenoli
	 Soluția pentru niveluri ridicate de alcool si polifenoli
	 Nou +A3 proces
	 Pentru niveluri ridicate de alcool si polifenoli
	INFORMAȚII IMPORTANTE
	 Informații suplimentare
	◗ Conținutul pachetului
	Perioada de valabilitate / depozitare

	SFATURI PRACTICE DE APLICARE

