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CARACTERISTICI
C°'_1d_itii de = Pectinaze *; Endo-poligalacturonaza (> 2450 PG/g), Pectin-metil-esteraza (> 490 PE/g) & Pectin liaza (>
activitate 70 PL/g)
=  pH optim: 3.4
= Activa la temperaturi scézute si inalte (intre 5 si 65°C)
= Bogata in activitate secundara hemicelulazica
Efecte Actiuni simultane de limpezire si extractie

Hidrolizeaza lanturile de pectina ale mustului

Duce la o sedimentare rapida a burbelor, usurand limpezirea

Efect limitat care permite mentinerea turbiditatii si facilitarea unei bune fermentatii

Permite extractia polifenclilor, taninurilor si antocianilor din pielita strugurilor rosii, marind astfel
intensitatea culorii si imbunatatind stabilitatea acesteia.

= Ajutd la extractia precursorilor aromatici in musturile albe

imbunétitirea calititii organoleptice
= Contribuie la catifelarea vinurilor rosii si la imbunatatirea caracteristicilor varietale a vinurilor albe

= Activitate curata: Cinamil-Esteraza si Antocianaza Negativa
(*): metodologie disponibild la cerere

APLICATII

Safizym® Clar Plus este un preparat purificat care limiteaza riscul de devieri gustative:

Activitatea cinamil esterazei este ntr-adevar o activitate secundara care dduneaza calitatii vinurilor deoarece este responsabild, atunci
cand este asociata cu activitdtile decarboxilazei sau reductazei provenite din drojdie, pentru formarea vinil-fenolilor si a etil-fenolilor
(mirosuri stabile, transpiratie de cal ...).

Safizym® Clean este un preparat enzimatic special dezvoltat pentru stabilitatea sa la pH-ul scazut din musturi. Concentratia sa ridicatd
si spectrul activitatilor secundare permit limpezirea musturilor tuturor soiurilor de struguri, obtinandu-se un depozit compact.

Folosirea Safizym® Clean este recomandata in special la producerea vinului rosu cu maturare indelungata, datorita puterii sale
de a extrage polifenoli cu influenta asupra stabilitatii culorii.
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UTILIZARE

Diluati doza dorita intr-o cantitate de 10 ori mai mare de apa sau must. Aceasta solutie nu trebuie depozitatd mai mult de cateva ore.
Incorporati-o Th mustul care trebuie sa fie depectinizat la Thceputul umplerii rezervorului. Aceasta va fi omogenizat prin recirculare cu pompa
sau prin utilizarea micro-oxigenarii.

DOZAJ

Vinificatie in alb sau rosé

Aplicare in mustul ravac: 0.5 péndla 1.0 g/hl
Aplicare in mustul de presa: 0.5 péndla 1.5 g/l
Aplicare inainte de flotatie: 0.5péndla 1.5 g/hl

Vinificatie in rosu
Aplicare in rezervor: 1.0 panala 2.0 g/l

Aplicare in timpul macerdrii: 1.0 péndla 1.5 g/l

Aplicare in timpul macerarii la rece: 20 pandla 4.0 g/l

Aplicare in vinul de presa: 20 panala 30 g/

ANALIZA MICROBIOLOGICA

Salmonela: Absenta in 25 g de preparat
Bacterii coliforme: <30/ g de preparat
Escherichia coli: Absenta in 25 g de preparat
Total germeni: <5x10*/ g de preparat
Substante antibiotice inhibitoare: Negativ

AMBALAJ

= Cutie securizata de 100g
= Cutie din carton cu 10 x 5009 cutii securizate (greutate netd 5 Kg)
= Cutie din carton cu 50 x 100g cutii securizate (greutate netd 5 Kg))

GARANTIE

Acest preparat pectolitic este obtinut dintr-un microorganism nemodificat genetic.

Fermentis garanteaza la o depozitare optima a acestui produs o perioada de 3 ani in ambalajul original, pastratd la o temperaturd maxima
de 20°C, departe de umiditate si produse odorizante. Fermentis garanteaza ca produsul respectd Codul international oenologic pana la
data expiradrii, in conditiile de depozitare mentionate mai sus.

Calitatea enzimelor Fermentis este garantata de know-how-ul societatii Soufflet Biotechnologies.

Datele din aceasta fisa tehnica reprezintd transcrierea exactd a cunostintelor noastre cu privire la produs la data mentionatd. Acestea sunt
proprietatea exclusivd a Diviziei Fermentis® din cadrul companiei S.l.Lesaffre. Este responsabilitatea utilizatorului de a se asigura ca utilizarea
acestui produs este conformd legislatiei aplicabile.



