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DESCRIERE ,0 drojdie... pentru drojdii!” -

SpringFerm™ Xtrem este un activator de fermentatie 100% pe baza de drojdii integral autolizate, de 9 ori mai bogat in azot
direct asimilabil decat drojdia inactiva. Este adaptata musturilor facute din struguri foarte copti, care adesea este foarte sarac in
azot (<150 mg/L) si bogat in zaharuri fermentescibile (potential alcoolic > 13,5%) ceea ce reprezintd un mediu ce favorizeaza
fermentatiile lente sau blocate.
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Drojdie activa Drojdie inactiva Drojdie partial autolizata Drojdie complet autolizata

PROPRIETATI

Mai bogat in aminoacizi decat SpringFerm™, SpringFerm™ Xtrem a fost formulat special pentru a permite drojdiilor si
bacteriilor malolactice sa infrunte conditiile dificile si sa evite incetinirea sau blocarea fermentatiilor.

SURSA DE AZOT DIRECT ASIMILABIL ORGANIC PENTRU MARIREA VITEZEI DE FERMENTATIE

SpringFerm™ Xtrem contine oligopeptide si aminoacizii care sunt cei mai bine asimilati pentru a furniza drojdiei azotul
necesar pentru sinteza propriilor sale proteine. Addugat intre prima treime si mijlocul fermentatiei, acest amestec concentrat
de peptide si aminoacizi este bio-disponibil imediat dupd adaugare, ceea ce permite asimilarea imediata. Cand se adauga
nainte de fermentatia malolactica, continutul de oligopeptide este deosebit de interesant pentru cresterea si performanta
bacteriilor lactice.

SURSA DE VITAMINE

SpringFerm™ Xtrem contine fatori de crestere necesari in fermentatiile dificile (tiamind, pantotenat de calciu, acid folic,
niacina).

IMBUNATATIRE ORGANOLEPTICA

Sursa de aminoacizi este esentiald in timpul fermentatiei pentru dezvoltarea aromelor. Intr-adevar, alcoolii superiori din
care deriva esterii sunt formati prin deaminarea aminoacizilor. Adaugarea SpringFerm™ Xtrem n cea de-a doua parte a
fermentatiei aduce finete si intensitate aromatica in comparatie cu vinurile obtinute din musturi suplimentate doar cu
surse de azot mineral.
Profilul organoleptic este imbunatatit si mai mult atunci cand SpringFerm™ Xtrem este combinat cu SpringFerm™ la
inceputul fermentatiei.
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DOzZAJ

In conditii dificile de vinificatie se recomanda utilizarea SpringFerm™ Xtrem intre prima treime si mijlocul fermentatiei datorita
potentialului sdu nutritiv deosebit de puternic.

- Must cu potential alcoolic ridicat, sau foarte bogat in polifenoli etc. ...: addugati 20 - 30g/hl de SpringFerm™ Xtrem intre prima treime si
mijlocul fermentatiei Th combinatie cu oxigenarea. Adaugati 20g/hl DAP daca fermentatia este lenta.

- in cazul musturilor foarte sirace in azot, adaugati SpringFerm™ Xtrem intre prima treime si mijlocul fermentatiei pe langa 20 g/hl de
SpringFerm™ & 20g/hl DAP la inceputul fermentatiei este benefica att pentru securizarea fermentatiei cat si pentru contributia organoleptica.

- Pentru a reporni o fermentatie blocata: 20g/hl in maiaua de drojdie
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COMPOZITIE la g%g de produs (valori indicative)

Substanta uscata >94%
Azot total 9,2-10,9%
Total polizaharide 13,3-19,3%
Lipide 1,2-2,4%
Minerale 9,2-13,6%
Vitamine In ppm
Tiamind 130-257
Pantotenat de calciu 157-331
Niacind 480-805
Acid folic 16-54

AMBALAJ

Bax cu 10 pungi a cate 1 kg fiecare (Greutate neta a baxului:
10 kg) Saci de hértie multistrat sigilati de 20 kg

GARANTIE
Fermentis® garanteaza la o depozitare optima a acestui produs o duratd de 3 ani in ambalajul original la o temperaturd de maximum 20°C,
intr-un loc uscat. Fermentis® garanteaza conformitatea produsului cu Codul Enologic International pand la data expirdrii in conditile de
depozitare mentionate mai sus.
Produsele Fermentis® functionale si de sustinere a fermentatiei sunt produse exclusiv din drojdii naturale. Expertiza Grupului
Lesaffre garanteaza clientilor finali produse performante, conform exigentelor aplicatiilor enologice moderne.
Datele din aceasta fisd tehnica reprezintd transcrierea exactd a cunostintelor noastre cu privire la produs la data mentionata. Acestea sunt proprietatea exclusiva a Diviziei

Fermentis® din cadrul companiei S.l.Lesaffre. Este responsabilitatea utilizatorului de a se asigura cd utilizarea acestui produs este conforma legislatiei
aplicabile.
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